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Liebe Leserin, lieber Leser!

Essen und Trinken sind lebensnotwendig und Teil unse-
res Alltags. Essen ist emotional gepragt, mehr als blof3e
Nahrstoffzufuhr und Lebensmittelthemen finden breiten
medialen Widerhall. Dabei ist die korrekte Darstellung
von Gefahren und Risiken besonders wichtig.

Konsumentinnen und Konsumenten haben ein Recht auf
sichere Lebensmittel und ausreichende Informationen
Uber deren Zusammensetzung, Nahrwerte, Herstellungs-
verfahren und besondere Eigenschaften. Durch Gesetze
und Vorschriften, die stetig den Marktentwicklungen und
sich dndernden Erndhrungsgewohnheiten angepasst
werden (mussen), wird dies auch sichergestellt.

Damit die Vorgaben eingehalten werden und das Ver-
trauen der Menschen in die Sicherheit der Lebensmittel erhalten bleibt, braucht es Kontrollen und
Transparenz. Als zustidndiger Minister arbeite ich an einer stindigen Weiterentwicklung des Uber-
wachungssystems. Ich habe daher durch eine Anderung des LMSVG im Jahr 2010 die jdhrliche Vor-
lage eines Lebensmittelsicherheitsberichtes durchgesetzt. Dieser liegt nun zum dritten Mal vor.

Die Sicherheit von Lebensmitteln, Verpackungsmaterial, Spielzeug und Kosmetik ist im LMSVG und
darauf aufbauenden Verordnungen geregelt. Es handelt sich um harmonisiertes EU-Recht. Die
Kontrollen erfolgen national, in Osterreich in mittelbarer Bundesverwaltung in Verantwortung der
Landeshauptleute, koordiniert durch mein Ressort. Sicherheit und Tauschungsschutz werden
durch die Vorsorge von den vielen Unternehmerinnen und Unternehmern und gleichzeitig durch
die an der amtlichen Uberwachung beteiligten Stellen gewihrleistet. Zur weiteren Optimierung
habe ich im Juni 2012 Reformvorschldage zur Effizienzsteigerung der amtlichen Lebensmittelkon-
trolle an den Nationalrat Gbermittelt.

Im Lebensmittelsicherheitsbericht werden die Osterreichweit erhobenen Daten kompakt zusam-
mengefasst und dargestellt. Der Bericht soll ein fundiertes Nachschlagewerk fiir alle Interessierten
sein, zur Vertrauensbildung beitragen und auch die Leistungen aller Mitwirkenden aufzeigen: Das
sind die Lebensmittelinspektorinnen und -inspektoren, die amtlichen Tierarztinnen und -arzte, die
Gutachterinnen und Gutachter und die Laborkrdfte der AGES und der Lebensmitteluntersu-
chungsanstalten sowie die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter meines Hauses und in den Landern.
Ich mochte mich ganz herzlich bei allen diesen Personen bedanken, dass sie sich taglich fur unsere
Sicherheit beim Essen und Trinken und fir die Spielzeug- und Kosmetiksicherheit einsetzen.

Herzlichst, Ihr
Alois Stoger

Bundesminister fir Gesundheit
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Zusammenfassung

1 Zusammenfassung

2012 wurden von den Lebensmittelaufsichtsbehérden der Lander 43.872 Betriebskontrollen
durchgefiihrt und 30.966 Proben von der AGES oder den Untersuchungsanstalten der Lander
(Wien, Karnten, Vorarlberg) untersucht und begutachtet. Von den Landesveterindrbehorden
wurden 22.100 Betriebskontrollen in Fleischbetrieben und 3.117 Betriebskontrollen in Milcher-
zeugerbetrieben durchgefiihrt.

Die Untersuchung und Begutachtung ergab bei 26.439 Proben (85,4 %) keinen Grund zur Bean-
standung. Als gesundheitsschadlich wurden 124 Proben (0,4 %) beurteilt, 1.066 Proben (3,4 %)
wurden als fur den menschlichen Verzehr ungeeignet/fur den bestimmungsgemaRen Gebrauch
ungeeignet bewertet. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren formale Kennzeichnungs-
mangel und zur Irreflihrung geeignete Angaben bei 2.707 Proben (8,7 %). 1.193 Proben (3,9 %)
wurden aus diversen anderen Griinden (z. B. HygieneVO, Wertminderung gemalRR § 5 Abs. 57 4
LMSVG, TrinkwasserVO) beanstandet. Insgesamt lag die Beanstandungsquote bei 14,6 %.

Wichtig fir eine umfassende Bewertung dieser Zahlen ist eine differenzierte Betrachtungsweise
anhand detaillierterer Auswertungen der Ergebnisse, die ausfiihrlich in Kapitel 4 dargestellt sind.

Beispielsweise zeigt eine differenzierte Betrachtung der als gesundheitsschadlich beurteilten
Proben, dass die Beanstandungsquote bei Verdachtsproben bei 1,5 % lag, wahrend nur 0,2 % der
Planproben gesundheitsschadlich waren. Der hochste Anteil fand sich mit 26 von 555 Proben
(4,7 %) bei Spielwaren, gefolgt von Meeresfischen (acht von 230 Proben; 3,5 %) und Arbeits-
gerdten aus der Lebensmittelerzeugung (vier von 163 Proben; 2,5 %). Von diesen gesundheits-
schadlichen Proben wurden elf von 26 Spielwaren, sechs von acht Meeresfischen und drei von vier
Arbeitsgeraten aus der Lebensmittelerzeugung gezielt auf Verdacht entnommen.

Die hochsten Beanstandungsquoten bei den Planproben fanden sich bei Arbeitsgeraten aus der
Lebensmittelerzeugung, Speisesalz, Geflligelfleischkonserven und bei Spielwaren. Die Gesamtbe-
anstandungsquote bei den Planproben lag bei 11,3 % und bei den Verdachtsproben bei 33,4 %.

Die Ergebnisse zeigen, dass der risikobasierte Ansatz bei der Planung und Durchfiihrung der amt-
lichen Lebensmittelkontrolle geeignet ist, Schwachstellen aufzudecken und Sicherheit bestmdglich
zu garantieren. Mehr Proben bringen nicht automatisch mehr Sicherheit. Die ,richtigen” Proben,
statistisch abgesichert hinsichtlich des Stichprobenumfanges und repradsentativ gezogen, sind fir
eine effiziente und effektive Kontrolle ausschlaggebend.

Tabelle 1: Beanstandungsquoten wegen Gesundheitsschadlichkeit

Jahr Probenanzahl gesundheitsschadlich | Beanstandungsquote
2010 31.052 186 0,6 %
Gesamtproben 2011 31.782 159 0,5%
2012 30.966 124 0,4%
2010 24.705 83 0,3%
Planproben 2011 25.775 70 0,3%
2012 26.377 57 0,2%
2010 6.347 103 1,6 %
Verdachtsproben | 2011 6.007 89 1,5%
2012 4.589 67 1,5%




Einleitung

2 Einleitung

Das LMSVG und das entsprechende Unionsrecht beinhalten Regeln mit dem Ziel, die Lebensmittel-
sicherheit und den Schutz vor Tauschung zu gewahrleisten. Das Lebensmittelrecht ist EU-weit
harmonisiert. In jedem Mitgliedsstaat gelten die gleichen Vorgaben. Die Kontrolle der Einhaltung
der Vorgaben erfolgt national.

Alle Unternehmerinnen und Unternehmer in der gesamten EU haben die lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen einzuhalten. Sie missen Systeme implementieren, die die Einhaltung der Vorgaben
Uberwachen und sicherstellen. Auch die Rickverfolgbarkeit der verwendeten Zutaten muss auf
jeder Stufe der Verarbeitung bis hin zur Abgabe der Waren an die Endverbraucherin und den End-
verbraucher gewahrleistet sein. Auf jeder Stufe der Herstellung und Verarbeitung muss das jeweils
betroffene Unternehmen Aufzeichnungen (ber Lieferant(en) und Abnehmer fiihren, die im Be-
darfsfall den Kontrollbehdrden vorzulegen sind, die so den Weg eines (Zwischen)Erzeugnisses zu-
rickverfolgen kdnnen bis zu den Ausgangsstoffen. Derzeit miissen insbesondere bei verarbeiteten
zusammengesetzten Lebensmitteln mit vielen Zutaten von den Lebensmittelbehorden viele Un-
ternehmen aufgesucht werden, bis Vertriebswege klar aufgeklart sind. Daher wird eine Weiter-
entwicklung dieses System von Osterreich auf EU-Ebene angestrebt.

Mit dem amtlichen Kontrollsystem wird (iberprift und dafiir gesorgt, dass die Betriebe ihren Ver-
pflichtungen auch nachkommen. Dariiber hinaus besteht in besonderen Fallen die Verpflichtung
die Offentlichkeit zu informieren.

Im LMSVG ist in § 32 verankert, dass jahrlich ein Lebensmittelsicherheitsbericht (LMSB) vorzulegen
ist. Dieser Bericht soll einen Beitrag zur Transparenz leisten und als faktenbezogenes Nachschla-
gewerk fur alle Interessierten dienen.

Inhaltlicher Schwerpunkt des LMSB ist die Darstellung der Ergebnisse des Vollzugs des Proben- und
Revisionsplans gemall § 31 Abs. 1 LMSVG. Zusatzlich gibt es noch weitere Berichte, wie den Trink-
wasser-, Zoonosen- und Pestizidriickstandsbericht sowie Berichte zum RASFF und RAPEX, die
detaillierte Ergebnisse aus bestimmten Bereichen der Uberwachung der Lebensmittelsicherheit
beinhalten.




System der Lebensmittelkontrolle

3 System der Lebensmittelkontrolle

In Osterreich ist die Kontrolle der Waren, die dem LMSVG unterliegen (Lebensmittel, Trinkwasser,
Lebensmittelkontaktmaterialien, Spielwaren, kosmetische Mittel) in mittelbarer Bundesver-
waltung organisiert. Die Gesetzgebung liegt beim Bund (BMG), der Vollzug fallt in den Zustandig-
keitsbereich des Landeshauptmannes. Analysiert und begutachtet werden die Proben von der
AGES oder den Untersuchungsanstalten von Wien, Karnten und Vorarlberg. In der AGES erfolgen
auch Entwicklungen von Analysemethoden. Die AGES unterstitzt das BMG und die Lander zudem
mit statistischem und fachlichem Knowhow bei der Proben- und Revisionsplanerstellung, bei Be-
richtslegungspflichten und gewahrleistet den Informationsaustausch
zwischen den Bundeslandern bzw. in Richtung Europaische Kommission (RASFF, RAPEX).

Die amtliche Uberwachung ist ein komplexes System, die Koordination der Aufgaben und der be-
teiligten Stellen obliegt dem BMG. Um einheitliche Kontrollen und eine risikobasierte Vorgangs-
weise sicher zu stellen, folgt die amtliche Kontrolle in ihrer Tatigkeit den Grundsatzen der Quali-
tatssicherung.

Das Lebensmittelrecht ist in der EU vollharmonisiert (mit ganz wenigen Ausnahmen). Die Lebens-
mittel am gesamten EU-Markt unterliegen somit den gleichen Sicherheits- und Kennzeichnungs-
regeln. Zwischen den EU-Mitgliedsstaaten herrscht freier und reger Warenverkehr. Die Kontrolle
der Einhaltung der Vorschriften erfolgt national in der Verantwortung der Mitgliedsstaaten, die
diesbezliglich regelmalig vom Food and Veterinary Office der EK (FVO) Uberprift werden. So soll
sichergestellt werden, dass die Einhaltung der Vorschriften in allen Mitgliedsstaaten mdglichst
gleich verlasslich und ausreichend Uberprift wird. Die Berichte der FVO-Kontrollen werden von
der EK veroffentlicht (The Food and Veterinary Office - Country Profiles). Stellt das FVO bei seinen
Uberpriifungen Mingel in den nationalen Kontrollsystemen fest, werden die Mitglieds-staaten
aufgefordert, diese zu beheben. Beim nachsten Besuch des FVO wird dies Gberprift.

Um dem freien Warenverkehr gerecht zu werden, sind nicht nur die regelmalligen Besuche des
FVO etabliert, sondern es existieren auch europaische Warnsysteme zum Austausch von Informa-
tionen Uber gesundheitsschidliche oder unsichere Waren zwischen den fiir die Uberwachung zu-
standigen Behorden der Mitgliedsstaaten. Einerseits ist hier das RASFF zu nennen (fiir Lebens- und
Futtermittel), andererseits das RAPEX (fiir Spielzeug und kosmetische Mittel). So kbnnen Mangel
im unionsweiten Warenverkehr rasch erkannt, MaRnahmen gesetzt und eventuelle Auswirkungen
auf die Konsumentinnen und Konsumenten so gering wie moglich gehalten werden. Die Warn-
meldungen werden von der EK (iberblicksmaRig auch der allgemeinen Offentlichkeit zuginglich
gemacht.

(RAPEX notifications)
(RASFF Portal)



http://ec.europa.eu/food/fvo/country_profiles_en.cfm
http://ec.europa.eu/consumers/dyna/rapex/rapex_archives_en.cfm
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/index_en.htm
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Abbildung 1: System der Lebensmittelkontrolle in Osterreich
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Abbildung 2: System der Grenzkontrolle in Osterreich
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Abbildung 3: System der Trinkwasserkontrolle in Osterreich
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System der Lebensmittelkontrolle

3.1 Koordination der Uberwachung und Kontrollpline

Das BMG koordiniert die Kontroll- und Uberwachungstitigkeiten der beteiligten Stellen. Dazu
werden jahrlich ein Revisionsplan (Kontrolle der Betriebe) und ein Probenplan (Anzahl an zu zie-
henden Proben je Kategorie) erstellt, die fur die Aufsichtsbehdrden in jedem Bundesland den
Rahmen fir ihre Tatigkeiten vorgeben.

Proben werden routinemaBig, ganzjahrig, liber das gesamte Warenspektrum verteilt gezogen. Die
Ergebnisse aus diesen Probenziehungen (,Routineproben”) ermoglichen reprasentative Gesamt-
aussagen zur Lebensmittelsicherheit.

Zusatzlich werden im Probenplan auch sogenannte Schwerpunktaktionen (SPAs) beriicksichtigt.
Im Zuge von (im Probenplan geplanten) SPAs werden bestimmte Warengruppen gezielt beprobt
und untersucht. In Anlassfallen erfolgen auch spontan geplante SPAs. Dariiber hinaus gibt es noch
Probenpliane im Zuge von Uberwachungsprogrammen, die von der EK vorgegeben werden (z. B.
die EU-weite Pestizidriickstandskontrolle). Diese Ergebnisse sind fir die Erdrterung spezieller
Sicherheitsaspekte wesentlich, erlauben aber weniger reprasentative Gesamtaussagen.

Neben den geplanten Proben (,Planproben”: Routineproben und Proben gezogen im Zuge von
Schwerpunktaktionen zusammengefasst) werden auch Proben aus Verdachtsmomenten heraus
gezogen (,Verdachtsproben”). Diese konnen u. a. durch Wahrnehmungen der Aufsichtsbehorden,
aufgrund von Beschwerden von Konsumentinnen und Konsumenten oder aufgrund von Meldun-
gen Uber die Schnellwarnsysteme begriindet sein.

3.2 Durchfiuhrung der Kontrolle

Die Durchfiihrung und Organisation der Kontrollen ist in mittelbarer Bundesverwaltung geregelt.
Unter der Verantwortung der Landeshauptleute werden die Aufsichtsbehoérden der jeweiligen
Lander tatig (Lebensmittelaufsicht, Veterinarbehorde).

3.2.1 Revisionen

Die Landesbehorden (,Lebensmittelinspektorinnen/Lebensmittelinspektoren” sowie ,tierarztliche
Lebensmittelinspektorinnen/Lebensmittelinspektoren”) kontrollieren die Betriebe gemaR den
Vorgaben im Revisionsplan. Unter anderem wird bei Revisionen Uberprift, ob durch entspre-
chende Eigenkontrollen der Produkte, der Produktionsvorgiange und der Betriebshygiene aus-
reichend sichergestellt wird, ob alle Anforderungen der Rechtsvorschriften der europaischen Uni-
on und Osterreichs erfiillt werden. Die Revisionen erfolgen risikobasiert, d. h. sie richten sich nach
den Ergebnissen des risikobasierten integrierten Kontrollplans (RIK). Jeder Betriebsgruppe ist im
RIK eine Risikokategorie zugeordnet, die den jahrlichen Auswahlsatz fiir Vollrevisionen festlegt
(z. B. mindestens einmal pro Jahr bei Betrieben der hochsten Risikokategorie 9). Die tatsachlichen
Kontrollfrequenzen und Kontrolltiefen je Kontrollbesuch werden auf Basis der Risikokategorie und
des konkreten Betriebsrisikos von der Landeshauptfrau bzw. vom Landeshauptmann festgesetzt.

Die Revisionen in den Fleischbetrieben (Fleischbe- und -verarbeitungsbetriebe, Fleischliefer-
betriebe) sind gesondert ausgewiesen, da fiir diese Betriebe ein eigener Revisionsplan erstellt
wurde. Die Kontrollhdufigkeit wird auf Grund der verschiedenen Betriebsarten sowie der Betriebs-
grofRe (Produktionsvolumen) festgelegt.

12



System der Lebensmittelkontrolle

3.2.2 Probenziehungen

Probenziehungen erfolgen entsprechend den Vorgaben des Probenplans (z. B. nach Betriebsart
wie Einzelhandel, GroRhandel, Importeure, Gastronomie etc. oder nach Warengruppe wie Fleisch,
Milch, Fische, Obst, Gemise, Kosmetika, Spielzeug etc.) durch die Aufsichtsbehérde der Lander.
Die Proben werden der AGES oder den Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten oder
Vorarlberg zur Analyse und Begutachtung Ubermittelt. Ergibt die Beurteilung (,amtliches Gut-
achten”) Beanstandungen, muss die zustdndige Landesaufsichtsbehérde MaBnahmen setzen
und/oder Anzeige erstatten.

Die folgende Tabelle stellt den Erflllungsgrad der Probenziehung sowie der Betriebskontrollen
bezogen auf den Revisions- und Probenplan dar. Die Planerfiillung bei den Betriebskontrollen wird
als kumulierter Erfiillungsgrad fiir mehrere Jahre (zwei, drei und fiinf Jahre) berechnet, wobei die
verwendeten Zeitraume von der Risikokategorie der Betriebe abhangen.

Tabelle 2: Planerfiillung bei Probenziehung und Betriebskontrollen

Bundesland Proben Betriebe Fleischbetriebe
Burgenland 123,6 % 70,0 % 70,4 %
Karnten 122,6 % 96,4 % 47,8 %
Niederosterreich 103,6 % 54,5 % 97,8 %
Oberosterreich 99,0 % 95,1% 98,7 %
Salzburg 95,9 % 24,5% 47,6 %
Steiermark 114,3 % 60,4 % 112,7%
Tirol 116,2 % 61,2 % 90,3 %
Vorarlberg 109,8 % 30,3% 35,5%
Wien 91,4 % 105,3 % 113,3%
Osterreich 104,6 % 70,1 % 92,0 %

3.2.3 Kontrollen von Erzeugnissen aus der biologischen Produktion bzw. mit geschiitzten
Angaben

Eine Aufgabe der Lebensmittelaufsichtsbehérden der Linder ist die Uberpriifung, ob als ,Bio“-
Waren deklarierte Erzeugnisse tatsachlich nach den Vorschriften fiir die biologische Produktion
hergestellt und in Verkehr gebracht wurden (Marktkontrolle). Ebenso wird die korrekte Verwen-
dung von geschiitzten geographischen Angaben oder geschiitzten Ursprungsangaben sowie der
Bezeichnungen von garantiert traditionellen Spezialitaten am Markt kontrolliert. Hierzu gehort
auch die Uberwachung der Tatigkeit von Kontrollstellen, die fiir die Kontrolle dieser Produktions-
weisen zugelassen sind.

3.2.4 Schlachttier- und Fleischuntersuchung

Ein grundlegendes Ziel der Schlachttier- und Fleischuntersuchung ist die Gewahrleistung von ge-
nusstauglichem Fleisch. Die Organisation der Schlachttier- und Fleischuntersuchung im jeweiligen
Bundesland unterliegt den Landeshauptleuten. Diese haben sich fir die Durchfihrung der
amtlichen Tierarztinnen und Tierdrzte zu bedienen, welche auch fiir Hygienekontrollen in den Be-
trieben verantwortlich sind. Zur Unterstiitzung kdnnen die Landeshauptleute auch ,amtliche
Fachassistentinnen und Fachassistenten” heranziehen, die der Fachaufsicht und der Weisung der
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amtlichen Tierdrztin bzw. des amtlichen Tierarztes unterstehen. Diese Moglichkeit wird in einigen
groRen Schlachthoéfen genutzt.

GemalRk EU-Recht muss Fleisch, das zum Genuss fiir den Menschen bestimmt ist, vor der Schlach-
tung (Schlachttieruntersuchung) und danach (Fleischuntersuchung) oder beim Wild nach dem Er-
legen untersucht werden. Somit wird jedes Tier vor der Schlachtung auf seinen Gesundheits-
zustand und seine ldentitat Gberprift. Bei Verdachtsfallen wird entweder Schlachtverbot ausge-
sprochen oder es erfolgt nach einer gesonderten Schlachtung und speziellen Untersuchungen eine
spatere Beurteilung des Schlachtkorpers. In freier Wildbahn erfolgt die Untersuchung vor dem
Erlegen durch das ,, Ansprechen des Wildes“ (optische Begutachtung des Tieres). Nach dem Erlegen
erfolgt die Erstuntersuchung durch kundige Personen (Jagerinnen und Jager mit entsprechender
Ausbildung). Daran anschlieend findet die amtliche Fleischuntersuchung im Wildbearbeitungs-
betrieb statt.

Bei Verdacht auf Fleischmangel werden zusatzliche Untersuchungen wie mikrobiologische Ana-
lysen, Rickstandsanalysen oder Koch- und Bratproben durchgefiihrt. Fir den menschlichen Ge-
nuss untaugliches Fleisch muss fachgerecht entsorgt werden.

Genusstaugliches Fleisch wird am Schlachthof mit dem Genusstauglichkeitszeichen versehen.
Diese Kennzeichnung ist EU-weit vorgegeben. Dabei handelt es sich um einen ovalen Stempel, der
bei Osterreichischen Schlachthéfen mit AT beginnt. Nur Fleisch mit diesem Zeichen darf als Le-
bensmittel, zur Weiterverarbeitung zu Lebensmitteln oder als Lebensmittelzutat verwendet
werden. Aus dem Genusstauglichkeitszeichen sind der Schlachthof und das Fleischuntersuchungs-
organ ableitbar, es ist keine Herkunftskennzeichnung.

3.2.5 Importkontrollen

Ziel der Einfuhrkontrollen ist es, sicherzustellen, dass Lebensmittel aus Drittstaaten den Bedin-
gungen, die fir Sendungen innerhalb der EU gelten, entsprechen. Fiir die Kontrolle sind EU-weit
harmonisierte Vorschriften anzuwenden. Die Importkontrollen werden von den Grenztier-
arztinnen und Grenztierarzten des BMG durchgefiihrt. Seit Ende 2010 fallen auch die Import-
kontrollen nicht tierischer Lebensmittel in den Zustandigkeitsbereich der Grenztierarztinnen und
Grenztierarzte.

3.2.5.1 Kontrolle von Lebensmitteln tierischen Ursprungs

Die Grenzkontrollstellen befinden sich immer an den AuRengrenzen der EU. In Osterreich sind dies
die Flughifen Wien-Schwechat und Linz. Die Uberpriifung umfasst Dokumentenkontrolle, Nam-
lichkeitskontrolle und zu einem bestimmten Prozentsatz Warenuntersuchungen. Entspricht die
Sendung, wird ein GVDE (Gemeinsames Veterindrdokument fur Einfuhren) ausgestellt. Der Be-
stimmungsort der Sendung wird elektronisch von der Abfertigung verstandigt. Bei Nichtkonfor-
mitat mit den Einfuhrbedingungen wird die Sendung zuriickgewiesen. In diesem Fall werden die
Grenzkontrollstellen der EU von der Zuriickweisung verstandigt.

3.2.5.2 Kontrolle von nicht tierischen Lebensmitteln

EU-einheitliche verstarkte Kontrollen gibt es bei bestimmten nicht tierischen Lebensmitteln
basierend auf mehreren spezifischen Rechtsvorschriften. Diese enthalten Vorgaben lber die Art
und Weise der zu kontrollierenden Waren (Ursprungsland, Warengruppe, Laboranalysen, etc.).
Entspricht die Ware, darf sie eingefiihrt werden. Entspricht die Sendung nicht, darf die Ware nicht
in Verkehr gebracht werden.
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3.2.6 Trinkwasserkontrolle

Neben der amtlichen Kontrolle stellt die verpflichtende Eigenkontrolle durch die Betreiber von
Wasserversorgungsanlagen einen wesentlichen Beitrag zur Bereitstellung von einwandfreiem
Trinkwasser dar.

GemaR § 5 der Trinkwasserverordnung muss der Betreiber einer Wasserversorgungsanlage min-
destens einmal jahrlich (bei groRen Anlagen haufiger) Untersuchungen des Wassers von der AGES,
von den Untersuchungsanstalten der Lander oder von einer gemaRR § 73 LMSVG hiezu berech-
tigten Person durchfiihren lassen. Die berechtigten Personen sind Spezialistinnen und Spezialisten,
die ihre spezifische Ausbildung und Praxiserfahrung beim BMG nachweisen missen. Die Ergeb-
nisse dieser ausgelagerten Eigenkontrolle miissen dem Landeshauptmann (Lebensmittelaufsichts-
behorde) zur Kenntnis gebracht werden. Bei Mangeln sind vom Betreiber umgehend MalRnahmen
zu setzen und der Lebensmittelaufsichtsbehorde ist darlber zu berichten.

Die Daten der Eigenkontrolle dienen als Grundlage fiir den Osterreichischen Trinkwasserbericht.

Die amtliche Kontrolle des Trinkwassers erfolgt durch die Landesaufsichtsbehérden wie in den
Kapiteln 3.2.1. ,,Revisionen” und 3.2.2. , Probenziehungen” beschrieben.

3.3 Untersuchung und Begutachtung

Expertinnen und Experten der AGES sowie der Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten
und Vorarlberg untersuchen und begutachten die amtlich gezogenen Proben. Die Gutachten
gehen an die zustdandige Landesbehorde und sind Grundlage fir allfallige MaRnahmen oder Anzei-
gen.

Die Untersuchungen umfassen eine Fiille von zum Teil aufwandig zu bestimmenden Prifaspekten.
Die Herkunft, Art, Zusammensetzung und augenscheinliche Beschaffenheit der Probe bestimmen,
welche Analysen zum Tragen kommen. Die Priifaspekte werden entsprechend dem Risiko ausge-
wahlt.

In jedem Fall werden Geruch, Geschmack, Aussehen (,organoleptischer Befund“) und die Kenn-
zeichnung geprift (Einhaltung der einschlagigen Bestimmungen, Tauschungskontrolle). Bei beson-
deren Lebensmittelgruppen kénnen weitere Untersuchungen obligatorisch sein. So werden z. B.
Fleisch und Fleischprodukte, Milch und Milchprodukte oder Fische auf das Vorkommen von krank-
heitserregenden Keimen (z. B. Salmonellen, Listerien) untersucht. Es erfolgen auch Unter-
suchungen auf Schwermetalle (Blei, Cadmium, Quecksilber), Pflanzenschutzmittelriickstdande oder
Zusatzstoffe. Neue wissenschaftliche Erkenntnisse, neue Rechtsgrundlagen, neu auftretende Ge-
fahren oder auch eine bestimmte Aufmachung oder spezielle Zusammensetzung fiihren haufig zu
einer anlassbezogenen Untersuchung.

3.3.1 Beanstandungsgriinde nach dem LMSVG
Folgende Beanstandungsgriinde sind im LMSVG genannt:

gesundheitsschadlich sind Lebensmittel, Gebrauchsgegenstiande und kosmetische Mittel, wenn
sie geeignet sind, die Gesundheit zu gefdhrden oder zu schadigen (z. B. wenn krankheits-
erregende Keime vorkommen oder Fremdkdrper zu Schadigungen der Zdhne fiihren kénnen).
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fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet sind Lebensmittel (flir den bestimmungsgemaRen
Gebrauch ungeeignet sind Gebrauchsgegenstiande bzw. kosmetische Mittel), wenn die be-
stimmungsgemaRe Verwendbarkeit nicht gewadhrleistet ist. Dieser Fall tritt ein, wenn ein Produkt
infolge einer durch Fremdstoffe oder auf andere Weise bewirkten Kontamination, durch Faulnis,
Verderb oder Zersetzung fir den menschlichen Verzehr/Gebrauch ungeeignet geworden ist (z. B.
Fleisch, das bei der organoleptischen Untersuchung negativ auffallt).

verfalscht sind Lebensmittel, wenn ihnen wertbestimmende Bestandteile, deren Gehalt vorausge-
setzt wird, nicht oder nicht ausreichend hinzugefligt oder ganz oder teilweise entzogen wurden
oder sie durch Zusatz oder Nichtentzug wertvermindernder Stoffe verschlechtert wurden oder
ihnen durch Zusatze oder Manipulationen der Anschein einer besseren Beschaffenheit verliehen
oder ihre Minderwertigkeit Gberdeckt wurde oder sie nach einer unzuldssigen Verfahrensart her-
gestellt wurden.

wertgemindert sind Lebensmittel, wenn sie nach der Herstellung (ohne weitere Behandlung) eine
erhebliche Minderung an wertbestimmenden Bestandteilen oder ihrer spezifischen, wertbe-
stimmenden Wirkung oder Eigenschaft erfahren haben, soweit sie nicht fiir den menschlichen Ver-
zehr ungeeignet sind (z. B. Aromaverluste).

irrefiihrend gekennzeichnet sind Lebensmittel mit zur Tauschung geeigneten Angaben lber die
Eigenschaften des Lebensmittels wie Art, Identitat, Beschaffenheit, Zusammensetzung, Menge,
Haltbarkeit, Ursprung oder Herkunft und Herstellungs- oder Gewinnungsart oder Angaben von
Wirkungen oder Eigenschaften, die das Lebensmittel nicht besitzt. Auch mit einer Eigenschaft zu
werben, die im Grunde alle Produkte der gleichen Kategorie erfillen, ist irreflihrend (Werbung mit
Selbstverstandlichkeiten).

krankheitsbezogene Angaben bei Lebensmitteln sind verboten. Einem Lebensmittel diirfen keine
Eigenschaften der Vorbeugung, Behandlung oder Heilung einer menschlichen Krankheit zuge-
schrieben oder dieser Eindruck vermittelt werden. Nach der ClaimsVO sind Angaben zur Reduzie-
rung eines Krankheitsrisikos moglich, wenn sie nach positiver Prifung durch die EFSA von der EK
zugelassen wurden. Eine Ubersicht tiber zugelassene Angaben findet sich hier: EU Register on nut-
rition and health claims. Zuldssig sind zudem Angaben bei didtetischen Lebensmitteln, soweit es
sich um wahrheitsgemalie Angaben Uber den didtetischen Zweck handelt.

nachteilige Beeinflussung durch Gebrauchsgegenstiande liegt vor, wenn diese bei bestimmungs-
gemadlRem Gebrauch geeignet sind, Lebensmittel oder kosmetische Mittel nachteilig zu beein-
flussen.

VerstoR gegen eine Verordnung, die nach § 4 Abs. 3, § 6, § 19, § 20 oder § 57 Abs. 1 LMSVG er-
lassen wurden.

Bestimmungen zum Tauschungsschutz gelten sinngemal auch fiir Gebrauchsgegenstiande und
kosmetische Mittel. Der Vollzug der Kennzeichnungsbestimmungen bei diesen Waren erfolgt
allerdings nicht nach dem LMSVG, d. h. die Lebensmittelaufsichtsbehérden kénnen keine Mal3-
nahmen setzen. Beanstandungen werden an die zustandige Aufsichtsbehorde im jeweiligen Bun-
desland weitergeleitet.

Gesundheitsschadliche sowie fir den menschlichen Verzehr ungeeignete Lebensmittel werden
zusammengefasst als ,,nicht sichere” Lebensmittel bezeichnet.
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3.4 Ressourcen

Der Vollzug des LMSVG erfolgt durch Bedienstete der Lander. Die Untersuchung und Begutachtung
der Proben erfolgt an der AGES, an den Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten und
Vorarlberg und an der Landesanstalt fiir veterindrmedizinische Untersuchung Klagenfurt.

Osterreichweit stehen 248,25 Lebensmittelaufsichtsorgane (inklusive Verwaltungskrifte in Voll-
zeitdquivalenten ausgewiesen, Quelle: Mehrjahriger Integrierter Kontrollplan, Stand Dezember
2010) und 911 Tierarztinnen und Tierarzte (in Personen ausgewiesen, Quelle: amtliche Meldungen
2011) fur diese Tatigkeiten zur Verflgung. Die Tierdrztinnen/Tierarzte sind dabei zum Uberwie-
genden Teil in sehr geringem Zeitumfang mit den Aufgaben betraut. In Tabelle 3 sind die Bediens-
teten fir die einzelnen Bundeslander dargestellt.

Tabelle 3: Bedienstete im Vollzug des LMSVG

Bundesland Burgenl. | Karnten | NO 00 | Salzb. | Steierm. | Tirol | Vorarlb. | Wien
Lebensmittelaufsicht 8 17,5 53,25 48 | 15,8 37 22 6,7 40*
;E;gmmne”/ Tier- 36 75 227 | 200] 57 217 |62 | 32 5

* ohne Verwaltungskréafte

Fiir die Untersuchung und Begutachtung von amtlichen und privaten Proben stehen in der AGES
(Quelle: Wirkungsorientiertes Unternehmenskonzept 2011-2015, Stand 2012) und den Landes-
untersuchungsanstalten (Quelle: Mehrjahriger Integrierter Kontrollplan, Stand Dezember 2010)
448,25 Personen (als VZA ausgewiesen) zur Verfiigung. Die Auflistung nach Untersuchungsstellen
ist in Tabelle 4 dargestellt.

Tabelle 4: Personal fiir Untersuchung und Begutachtung von Proben gemiR LMSVG (in VZA)

Untersuchungsstelle VZA
AGES 337,4
Lebensmitteluntersuchungsanstalt der Gemeinde Wien; MA 38 54,5
Institut fir Umwelt und Lebensmittelsicherheit des Landes Vorarlberg 26,8
Lebensmitteluntersuchungsanstalt Karnten 28,75
Landesanstalt flir veterindarmedizinische Untersuchungen in Klagenfurt 0,8

3.5 MaRRnahmen

Werden aufgrund von Betriebsrevisionen oder Begutachtungen der AGES bzw. der Untersu-
chungsanstalten der Lander Wien, Kdrnten und Vorarlberg VerstoRe gegen lebensmittelrechtliche
Anforderungen evident, muss die zustdndige Landesbehdrde MaBnahmen setzen, damit die Man-
gel umgehend behoben werden. Dazu zdhlen etwa die Einschrankung oder das Verbot des Inver-
kehrbringens der Ware, die Untersagung der Benlitzung von Rdumen oder auch die SchlieRung
eines Betriebes.

Werden Produkte als gesundheitsschadlich beurteilt, ist der verantwortliche Betrieb durch die
zustandige Aufsichtsbehorde sofort zu informieren, muss umgehend das weitere Inverkehrsetzen
unterlassen und von sich aus die Ware vom Markt nehmen (Ricknahme oder Riickruf), seine Ab-
nehmerinnen und Abnehmer informieren und die Bevélkerung warnen, sollte die Ware die End-
konsumentinnen und Endkonsumenten bereits erreicht haben. Kommt die Unternehmerin oder
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der Unternehmer ihrer bzw. seiner Verpflichtung nicht nach, hat die zustandige Behorde die Ware
zu beschlagnahmen. Die AGES informiert im Auftrag des BMG die Bevolkerung (iber ein beste-
hendes Risiko. Auch jeder Riickruf von Unternehmerinnen und Unternehmern wird von der AGES
im Auftrag des BMG wiederholt. Gemal3 der ,Verordnung des Bundesministers flir Gesundheit
Uber die Information der Offentlichkeit durch Lebensmittelunternehmer im Einzelhandel” missen
auch Einzelhandelsunternehmen die Konsumentinnen und Konsumenten mittels Aushang im Ge-
schaft und auf ihrer Homepage lGber Waren informieren, die sie vertrieben haben und die als
gesundheitsschadlich beurteilt wurden, ebenso wie (iber Lebensmittel, die im Zusammenhang mit
einem lebensmittelbedingten Krankheitsausbruch stehen.

Parallel zu diesen verpflichtenden Schutz- und Informationsmafnahmen kann die Landesbehorde
auch jeden VerstoR bei der zustandigen Strafbehoérde anzeigen.
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4 Kontrollergebnisse

Im Anhang sind die Beurteilungsergebnisse der 2012 bewerteten Proben, die Ergebnisse der Kon-
trollen der Betriebe (Betriebsrevisionen) einschliefllich Milcherzeuger- und Fleischbetriebe und der
Schlachtungen tabellarisch dargestellt.

Im Folgenden werden die Ergebnisse der Routineproben fiir die einzelnen Warengruppen, Aspekte
des Tauschungsschutzes sowie die Ergebnisse der Schwerpunktaktionen und ausgewahlte Schwer-
punktthemen zusammengefasst erldutert. Weiters sind die Ergebnisse der Rickstandsunter-
suchungen bei tierischen Lebensmitteln, der Schlachttier- und Fleischuntersuchungen, der Import-
kontrollen, der Verdachtsproben und die Auswertung der Revisionen sowie der Schnellwarn-
meldungen dargestellt.

Die Auswertung der Daten erfolgt in einer differenzierten Form.

4.1 Ergebnisse Routineproben

Neben der Vielzahl an Proben im Rahmen der unterschiedlichsten Schwerpunktaktionen wurden
16.704 Routineproben untersucht und begutachtet. Fir die verschiedenen Warengruppen sind die
Ergebnisse bzw. Auffilligkeiten nachfolgend wiedergegeben.

4.1.1 Fleisch und Fleischzubereitungen

Von 2.463 begutachteten Proben wurden 322 (13,1 %) beanstandet. In der Untergruppe Fleisch-
konserven wurden 33,9 % (19 von 56 Proben) beanstandet, was vor allem auf Mangel in der Zu-
sammensetzung zurlickzufihren ist. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren Kennzeich-
nungsmadngel. Beanstandungen bezlglich Irrefliihrung bezogen sich zumeist auf eine zu lange be-
messene Mindesthaltbarkeit. Wegen Hygienemangeln (mikrobielle Kontaminationen und/oder
organoleptische Fehler) waren 65 Proben (2,6 %) fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet. Ver-
filschungen (71 Proben; 2,9 %) waren {iberwiegend auf eine nicht dem Osterreichischen Lebens-
mittelbuch entsprechende Zusammensetzung von Wirsten und Pastetenkonserven zuriickzu-
flhren.

Sechs Proben (0,2 %) wurden als gesundheitsschadlich bewertet (drei Wirste und ein Beef Tartare
wegen STEC, eine Probe Raucherfleisch wegen zu hohem Gehalt an Benzo(a)pyren, ein Wildbret
wegen zu hohem Bleigehalt).

4.1.2 Fisch

Von 634 begutachteten Proben wurden 66 (10,4 %) beanstandet. Die haufigsten Beanstandungs-
griinde waren mangelhafte Kennzeichnung, sowie Irrefiihrung zumeist wegen einer zu lange be-
messenen Mindesthaltbarkeit. Hygienemangel (mikrobielle Kontaminationen und/oder organolep-
tische Fehler) fihrten bei 17 Proben (2,7 %) zur Beurteilung als fiir den menschlichen Verzehr un-
geeignet.

Drei Proben (0,5 %) waren gesundheitsschadlich (zwei Buttermakrelen wegen fehlender Informa-
tion der Verbraucherinnen und Verbraucher (iber eine gefahrlose Zubereitungsmethode, eine
Konserve wegen zu hohem Gehalt an Benzo(a)pyren).
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4.1.3 Milch und Milchprodukte

Von 1.168 begutachteten Proben wurden 121 (10,4 %) beanstandet. Die Beanstandungsquote bei
Milcherzeugnissen lag bei 17,8 % (50 von 281 Proben), was in erster Linie auf Hygieneméngel bei
aufgeschlagenem Schlagobers zuriickzufiihren war. Insgesamt wurden 10 von 549 Kasen (1,8 %)
und sieben von 281 Milcherzeugnissen (2,5 %) wegen Hygienemangeln als fir den menschlichen
Verzehr ungeeignet beurteilt. Weiters waren mangelhafte Kennzeichnung sowie Irrefiihrung durch
ein zu lange bemessenes Mindesthaltbarkeitsdatum zu beanstanden.

Vier Proben (0,3 %), alle aus der Warenuntergruppe Kase, wurden als gesundheitsschadlich beur-
teilt (drei Proben wegen STEC, eine Probe wegen Staphylokokken-Enterotoxinen).

4.1.4 Gefliigel und Gefliigelprodukte

Von 525 begutachteten Proben wurden 76 (14,5 %) beanstandet. Die haufigsten Beanstandungs-
grinde waren Kennzeichnungsmangel und Irreflihrung durch ein zu lange bemessenes Mindest-
haltbarkeitsdatum oder wegen nicht bzw. falsch deklarierter Zutaten. 22 Proben (4,2 %) waren
wegen mikrobieller Kontaminationen und/oder organoleptischer Fehler aufgrund von Hygiene-
mangeln fir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe wurde als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.5 Fette, Ole und verwandte Produkte

Von 786 begutachteten Proben wurden 116 (14,8 %) beanstandet. Kennzeichnungsmangel waren
die haufigsten Beanstandungsgriinde. Ein Kirbiskerndl (0,1 %) wegen zu hohem Gehalt an Ben-
zo(a)pyren und ein Feinkosterzeugnis (0,1 %) wegen hygienischer Mangel waren fiir den menschli-
chen Verzehr ungeeignet.

Eine Probe Kiirbiskerndl (0,1 %) wurden wegen zu hohem Gehalt an Benzo(a)pyren als gesund-
heitsschadlich beurteilt.

4.1.6 Getreide und Getreideprodukte

Von 357 begutachteten Proben wurden 19 (5,3 %) beanstandet, beinahe ausschlieRlich wegen
Kennzeichnungsmaéangeln und/oder Irrefihrung. Eine Probe (0,3 %) wurde aufgrund Insektenbefalls
als fur den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.7 Brot und Backwaren

Von 1.106 begutachteten Proben wurden 123 (11,1 %) beanstandet. Zu dieser Gruppe werden
auch die Teigwaren gezidhlt, die eine Beanstandungsquote von 22,2 % (41 von 185 Proben) auf-
wiesen. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren Kennzeichnungsmangel und irrefihrende
Angaben. Weiters fiihrten bei 13 Proben (1,2 %) mikrobielle Kontaminationen und/oder orga-
noleptische Fehler vorwiegend bei Feinback- und Konditorwaren sowie bei Teigwaren zur Beur-
teilung als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Eine Probe Krapfen (0,1 %) wurde wegen eines Fremdkorpers als gesundheitsschadlich beurteilt.
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4.1.8 Zucker und Honig

Von 55 begutachteten Proben der Untergruppe ,Zucker und Zuckerarten” wurden drei (5,5 %)
beanstandet, ausschlieRlich wegen Kennzeichnungsmangeln. Von 344 begutachteten Honigproben
wurden 65 (18,9 %) beanstandet, Gberwiegend wegen KennzeichnungsverstofRen und Irrefiihrung
wegen unzutreffender Angaben beziiglich Sorte und Herkunft.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.9 Speiseeis

Von 912 begutachteten Proben wurden 56 (6,1 %) beanstandet. Der haufigste Beanstandungs-
grund waren Hygienemangel. Acht Proben (0,9 %), ausschlieBlich aus gewerblicher Herstellung,
wurden aufgrund erhéhter Keimzahlen als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.
KennzeichnungsverstolRe oder Irrefiihrung spielten in dieser Warengruppe praktisch keine Rolle.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.10 Kakao und SiiBwaren

Von 276 begutachteten Proben wurden 43 (15,6 %) beanstandet, wobei fast ausschliellich Kenn-
zeichnungsverstoRe aufgetreten sind.

Eine Probe Kaugummi (0,4 %) wurde wegen Erstickungsgefahr durch Verschlucken als gesund-
heitsschadlich beurteilt.

4.1.11 Obst und Gemiise

Von 1.469 begutachteten Proben wurden 164 (11,2 %) beanstandet. Die hdufigsten Beanstan-
dungsgriinde waren mikrobielle Kontaminationen und/oder organoleptische Fehler, die auf Hygie-
nemangel oder falsche bzw. zu lange Lagerung zuriickzufihren waren und zum Verderb der Waren
fliihrten. 51 Proben (3,5 %) waren fast ausschliefllich wegen dieser Beanstandungsgriinde fir den
menschlichen Verzehr ungeeignet. Kennzeichnungsmangel fihrten bei 107 Proben (7,3 %) zu Be-
anstandungen.

Zwei Proben (0,1 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt (Sojabohnenkeime wegen STEC
und Pistazien wegen Aflatoxinen).

Das Thema Pestizidriickstdnde wird in einem eigenen Kurzbericht unter 4.3.1.1 dargestellt.

4.1.12 Gewiirze und Wiirzmittel

Von 323 begutachteten Proben wurden 58 (18,0 %) beanstandet, meist wegen Kennzeichnungs-
mangeln. Funf Proben (1,5 %) wurden als fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet bewertet
(zwei Proben wegen Verunreinigungen, drei Proben wegen mikrobieller Kontaminationen).

Zwei Gewilirze (0,6 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt (eine Probe wegen Salmonellen,
eine Probe wegen Aflatoxinen).

4.1.13 Fruchtsifte, nichtalkoholische Getranke

Von 404 begutachteten Proben wurden 71 (17,6 %) beanstandet. Hauptsachlich waren Kennzeich-
nungsméangel der Grund fiir die Beanstandung (63 Proben; 15,6 %). 13 Proben (3,2 %) waren
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wegen Hygienemangeln zu beanstanden. Zwei Proben (0,5 %) waren flir den menschlichen Ver-
zehr ungeeignet (Schimmelpilzbefall bzw. Verunreinigung).

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.14 Kaffee und Tee

Von 288 begutachteten Proben wurden 34 (11,8 %) beanstandet, wobei die Beanstandungsquote
bei Tee deutlich héher war (25 von 162 Proben; 15,4 %) als bei Kaffee (neun von 126 Proben;
7,1 %). Die Beanstandungen betrafen fast ausschlieBlich formale Kennzeichnungsmangel.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.15 Alkoholische Getrdnke

Von 305 begutachteten Proben wurden 75 (24,6 %) beanstandet. Die Beanstandungsquote lag bei
5,0 % (zwei von 40 Proben) bei sonstigen alkoholischen Getranken, 17,1 % (13 von 76 Proben) bei
Bier und 31,9 % (60 von 188 Proben) bei Spirituosen. Im Vordergrund der Beanstandungen
standen Kennzeichnungsmangel (LMKV, AlkoholangabenVO). Sieben von 188 Spirituosen (3,7 %)
wurden wegen ihrer Zusammensetzung (zu hoher Methanolgehalt, unerlaubte Aromatisierung
oder Unterschreitung des Mindestalkoholgehaltes) beanstandet. Eine Probe (0,3 %) war wegen
sensorischer Mangel fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

Die Kontrolle von Wein, weinhaltigen Getranken und Obstwein unterliegt dem Weingesetz und
nicht dem LMSVG. Ergebnisse von Kontrollen dieser Erzeugnisse sind daher nicht in diesem Bericht
enthalten.

4.1.16 Trinkwasser und abgefiillte Wasser

Von 439 begutachteten Proben wurden 82 (18,7 %) beanstandet. Die Beanstandungsquoten der
einzelnen Untergruppen waren sehr unterschiedlich: Eiswirfel wiesen mit 28,8 % (40 von 139 Pro-
ben) die hochste Beanstandungsquote auf, wahrend die Beanstandungsquote bei Trinkwasser bei
9,9 % (15 von 151 Proben) lag. In der Untergruppe , Natirliches Mineralwasser, Quellwasser”
wurden sechs von 60 Proben (10,0 %) und in der Untergruppe ,Tafelwasser, abgefiilltes Trink-
wasser, Sodawasser” wurden 21 von 89 Proben (23,6 %) beanstandet. Der haufigste Beanstan-
dungsgrund waren mikrobielle Kontaminationen. Von diesen waren 19 Proben (4,3 %) als fir den
menschlichen Verzehr ungeeignet zu beurteilen.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

Betreffend Trinkwasser wird auf den Kurzbericht unter 4.3.1.2 verwiesen.

4.1.17 Zusatzstoffe und Aromen

Diese Warengruppe teilt sich in Essig, Speisesalz sowie Zusatzstoffe und Aromastoffe. Von 161
begutachteten Proben wurden 42 (26,1 %) beanstandet, vorrangig wegen Kennzeichnungs-
mangeln (39 von 161 Proben; 24,2 %). Die Beanstandungsquoten lagen fiir Essig bei 7,5 % (sechs
von 80 Proben), fiir Speisesalz bei 48,8 % (20 von 41 Proben) und fiir Zusatzstoffe und Aromastoffe
bei 40,0 % (16 von 40 Proben). Neun von 41 Speisesalzproben (22,0 %) wurden wegen eines nicht
mit der Deklaration lbereinstimmenden lodgehaltes beanstandet.
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Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.18 Nahrungsmittel fiir spezielle Zielgruppen

Diese Warengruppe enthalt Kinderndhrmittel und Nahrungserganzungsmittel. Von 143 begut-
achteten Kinderndhrmitteln wurden 34 (23,8 %) beanstandet, ausschlieflich wegen Kennzeich-
nungsmangeln. Hauptgrund war eine falsche Auslegung von Bestimmungen der ClaimsVO und der
NWAKYV durch die Hersteller.

Von 230 begutachteten Nahrungsergdanzungsmitteln wurden 44 (19,1 %) beanstandet. Der Haupt-
anteil der Beanstandungen (36 von 230 Proben; 15,7 %) ist auf Kennzeichnungsmangel und auf
irrefihrende Angaben zurlickzufiihren. Finf Nahrungserganzungsmittel (2,2 %) waren fir den
menschlichen Verzehr ungeeignet (wegen unzuldssiger Zutaten sowie wegen organoleptischer
Fehler).

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.19 Kosmetische Mittel

Von 730 begutachteten Proben wurden 72 (9,9 %) beanstandet. Der haufigste Beanstandungs-
grund waren irrefiihrende Angaben (54 Proben; 7,4 %). Zehn Proben (1,4 %) wurden wegen ihrer
Zusammensetzung nach der KosmetikVO beanstandet. Bei sieben Proben (0,1 %) war eine be-
stimmungsgemadle Verwendbarkeit nicht gewahrleistet (wegen mikrobieller Kontaminationen
sowie wegen ihrer Zusammensetzung).

Eine Probe (0,1 %) wurden wegen mikrobieller Kontamination als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.20 Gebrauchsgegenstande

Diese Warengruppe wird in Materialien mit Lebensmittelkontakt, Spielwaren, Arbeitsgerdte aus
der Lebensmittelerzeugung und sonstige Gebrauchsgegenstiande aufgeteilt.

Von 224 begutachteten Lebensmittelkontaktmaterialien wurden 42 (18,8 %) beanstandet, v. a.
wegen Kennzeichnungsmangeln (20 Proben; 8,9 %). Neun Proben (4,0 %) wurden auf Grund ihrer
Zusammensetzung (insbesondere der Verwendung von nicht zugelassenen Inhaltsstoffen) bean-
standet.

Eine Probe (0,4 %) wurden wegen zu hoher Melamin- und Formaldehydabgabe als gesundheits-
schadlich beurteilt.

Von 272 begutachteten Spielwaren wurden 56 (20,6 %) beanstandet, Gberwiegend wegen Kenn-
zeichnungsmangeln und irrefihrender Angaben (47 Proben; 17,3 %). In der Kategorie ,andere”
wurden elf Proben (4,0 %) wegen Sicherheitsmangeln nach der SpielzeugVO beanstandet und zwei
Spielzeuge (0,7 %) waren wegen nicht speichelechter Farben fiir den bestimmungsgemalen Ge-
brauch ungeeignet.

Sieben Proben GeschoRspielzeug (2,6 %) wurden wegen Verletzungsgefahr und/oder Gefahr von
Horschaden als gesundheitsschadlich beurteilt.

Von vier begutachteten Arbeitsgeraten wurde keines beanstandet. Diese Warengruppe umfasste
relativ wenige Routineproben, da bei den in Verwendung befindlichen Arbeitsgeraten der Anteil
an Verdachtsproben deutlich héher ist.

Von sieben sonstigen Gebrauchsgegenstanden wurde keiner beanstandet.
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4.1.21 Verzehrfertige Lebensmittel

Von 2.912 begutachteten Proben wurden 272 (9,3 %) beanstandet. Diese Warengruppe umfasst
die Untergruppen Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt und verzehrfertig zubereitete Speisen
zur direkten Abgabe.

Bei den Fertiggerichten (447 Proben) dominierten als Beanstandungsgriinde Kennzeichnungs-
mangel (36 Proben; 8,1 %). Sieben Proben (1,6 %) wiesen mikrobielle Kontaminationen auf Grund
von Hygienemangeln auf und wurden als fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

Bei den zur direkten Abgabe bestimmten Speisen (2.465 Proben) waren Uberwiegend Hygiene-
mangel und/oder organoleptische Fehler die Ursache fur Beanstandungen. Daraus resultierten
neben Beanstandungen nach der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene bzw.
als wertgemindert 97 Beurteilungen (3,9 %) als flir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Vier zur direkten Abgabe bestimmte Speisen (0,2 %) wurden wegen mikrobieller Kontaminationen
als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.22 Eier und Eiprodukte

Von 167 begutachteten Proben wurden 33 (19,8 %) beanstandet. Die Beanstandungsquote bei
rohen Eiern lag bei 6,1 %, bei der Untergruppe Eiprodukte und gekochte Eier bei 50,0 %. Die Bean-
standungen sind vor allem auf Kennzeichnungsmangel (LMKV) bei gekochten und gefarbten
Ostereiern zurickzufiihren (26 von 52 Proben; 50,0 %). Ein rohes Ei (eine von 115 Proben; 0,9 %)
wurde wegen beschadigter Schale als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.2 Aspekte des Tauschungsschutzes

4.2.1 Allgemeines zum Tauschungsschutz

Tauschung bei Lebensmitteln betrifft einerseits den Aspekt der Verfdlschung, andererseits zur Irre-
fiihrung geeignete Angaben gemall § 5 Abs. 2 LMSVG. Davon umfasst sind zur Tauschung ge-
eignete Angaben Uber die Eigenschaften des Lebensmittels, wie Art, Identitat, Beschaffenheit, Zu-
sammensetzung, Menge, Haltbarkeit, Ursprung oder Herkunft und Herstellungs- oder Gewinn-
ungsart, Angaben von Wirkungen oder Eigenschaften, die das Lebensmittel nicht besitzt sowie
Angaben, durch die zu verstehen gegeben wird, dass das Lebensmittel besondere Eigenschaften
besitzt, obwohl alle vergleichbaren Lebensmittel dieselben Eigenschaften besitzen.

In der Bewertung der Irrefihrungseignung von Angaben ist nach gangiger Rechtsprechung von
verstandigen, durchschnittlich informierten und aufmerksamen Verbraucherinnen und Verbrau-
chern unter Berlicksichtigung der Gesamtaufmachung und aller verfiigbaren Informationen auszu-
gehen.

Im Einzelfall ist eine Uberpriifung an Hand der Probe allein oft nicht méglich und es sind zusitz-
liche Informationen z. B. zu Rohware oder Rezeptur erforderlich.

Verbindliche Regelungen hinsichtlich freiwilliger Angaben existieren fir ndhrwert- und gesund-
heitsbezogene Angaben, geschiitzte Bezeichnungen (geschiitzte Ursprungsbezeichnung, ge-
schiitzte geographische Angabe, garantiert traditionelle Spezialitdt) oder fir die Kennzeichnung
von Produkten aus biologischer/6kologischer Landwirtschaft. Mit Geltungsbeginn der Verordnung
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(EU) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher Gber Lebensmittel (,EU-Verbrau-
cherinformationsVO“) im Dezember 2014 werden weitere Bestimmungen zur freiwilligen Her-
kunftskennzeichnung eingefiihrt werden.

4.2.2 Beanstandungen wegen zur Tauschung geeigneter Angaben bei Lebensmitteln

Der Mittelwert der Beanstandungsquote bei Routineproben im Einzelhandel wegen irrefihrender
Angaben gemall § 5 (2) LMSVG lag bei 1,8 %, wobei die Warengruppe Zusatzstoffe und Aromen
mit 30,0 % (unerlaubte Auslobung von Natirlichkeit bei Verwendung des Zusatzstoffes Steviol-
glycoside in TafelsliRen) heraussticht. In den Ubrigen Warengruppen lag die Bandbreite bei
0-12,2 %.

Deutlich Gber dem Durchschnitt liegende Beanstandungsquoten betrafen Speisesalz (z. B. Aus-
lobung von Zusatzstofffreiheit trotz Trennmittelzusatzes), Wiirste und Poékelwaren aus Gefliigel-
fleisch ("Schummelschinken"; nicht deklariertes Separatorenfleisch; zu lange bemessene Haltbar-
keitsangaben), StiBwasserfischerzeugnisse (Haltbarkeit; Herkunft), Spirituosen (Irrefihrung durch
falsche/nicht der Verordnung entsprechende Sachbezeichnung), Honig (zur Tauschung geeignete
Angaben beziglich Sorte, Herkunft etc. und "Werbungen mit Selbstverstandlichkeiten") und alko-
holfreie Erfrischungsgetranke (Steviolglykoside).

4.3 Schwerpunktthemen

Jahrlich werden im Rahmen der amtlichen Kontrolle auch (im RuP festgelegte) Schwerpunkt-
aktionen durchgefiihrt, die tber die Routinekontrollen hinausgehen. Sie beruhen zum einen auf
EU-Vorgaben und sind haufig Teil von europaweiten Programmen, zum anderen werden aufgrund
nationaler bzw. internationaler Diskussionen und/oder von Erkenntnissen aus Kontrollergebnissen
der Vorjahre spezifische Kontrollprogramme definiert. Fallweise werden aufgrund aktueller An-
lassfalle Schwerpunktaktionen spontan geplant. Der Fokus ist risikobasiert und richtet sich auf
mogliche Problemfelder.

Tabelle 5: Schwerpunktaktionen 2012

Ken- Proben Proben gesund- | unge- EU-
Thema T Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
achtet standet schadlich net* gabe
Bestrah- A-905 | Gewdlrze auf Bestrahlung 46 0 0 0 X
lung A-906 | Trocken-Suppen (Instant-Suppen) auf Bestrahlung 40 2 0 0 X
A-907 | TiefgekUhltes Gefliigel auf Bestrahlung 62 0 0 0 X
A-013 | Keramikgeschirr gemaR Keramikverordnung 28 23 0 0
A-016 | LM-Kontaktmaterialienbetriebe - GMP Kontrolle 17 0 0 0
Ge- A-029 | Mikrowellengeschirr - Eignungskontrolle 29 12 0 4
brauchs- A-038 LeberTsm'!ttelverpackungen aus Kunststoff - Migration 55 (1) (0) (0)
gegen- (Monitoring)
stande A-045 | Beruhigungssauger ("Schnuller") - BPA 10 0 0 0
A-046 | Babytrinkflaschchen aus Kunststoff - BPA 13 0 0 0
A-047 | Ernahrungssauger ("Flaschensauger") - BPA 10 0 0 0
A-027 | Gentechnisch verdanderte Lebensmittel - Papaya 49 0 0 0
Gvo A-914 | Gentechnisch verdnderte Lebensmittel - Mais 75 0 0 0
A-915 | Gentechnisch verdanderte Lebensmittel - Reis 73 0 0 0
A-916 | Gentechnisch veranderte Lebensmittel - Soja 65 0 0 0
Kinder- A-012 Be_ikost_(Mer\Us, Safte) - Kontaminanten, Riicksténde, 64 20 0 0
n3hr- Mlkro_blologle : _ _
mittel A-034 Gejtreld.ebellfost - Kontaminanten, Ruckstande, 52 10 0 0
Mikrobiologie
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Proben Proben gesund- | unge- EU-
Ken- . . h
Thema hun Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
g achtet standet | schadlich net* gabe
A-022 | Bioroggenbrot — Ergotalkaloide (Monitoring) 97 (0) (0) (0)
Kont A-033 | Pflanzliche Lebensmittel - PAK (Monitoring) 54 (0) (0) (0)
mc;:aan- A-902 | Spinat und Salat - Nationales Nitratkontrollprogramm 137 2 1 1 X
ten A-903 | (Stein-)Obstbrande - Ethylcarbamat (Monitoring) 107 (13) (0) (10) X
A-904 | Lebensmittel - Dioxin, PCB (Monitoring) Daten sind noch nicht verfiigbar X
A-920 | Lebensmittel - Acrylamid (Monitoring) 64 (4) (0) (0) X
A-008 Kosmetische Mittel a.uf Messen und Markten - 31 37 3 3
Inhaltsstoffe, Kennzeichnung
A-009 Kosmetllsche Mittel aus Drittstaaten - Inhaltsstoffe, 84 43 0 4
Kennzeichnung
K.osme— A-017 Kosmetika mit Nano-Inhaltsstoffen - Betriebsrevisio- 3 3 0 0 X
tische nen
Mittel A-018 Antl-(?elll{llte Produkte - Tauschung, Coffein a1 (0) (0) (0)
(Monitoring)
A-023 | Nagellack - Phthalate 72 7 0 0
A-031 | Wimperntusche (Mascara) - N-Nitrosodiethanolamin 24 6 0 0
A-042 | Haarglattungsmittel - Formaldehyd 41 5 0 0
Mikro A-003 | Bier offen aus Gasthausbrauereien - Mikrobiologie 34 7 0 0
biologie A-032 | Fleisch roh, verpackt - Hygienestatus, Lagerversuch 81 5 0 0
Hygiene | A-041 Elprodulfte - MIkrF)bIO|OgIe, Tierarzneimittel und 107 6 0 0
Konservierungsmittel
Nahrungsergdanzungsmittel aus Alternativ- und Ethno-
A-019 shops - Arzneimittelwirkstoffe, Verkehrsfahigkeit 34 27 0 4
NEM Nahrungserganzungsmittel mit Pflanzenpulvern,
A-020 | Algen, Mooren und Heilerden - Inhaltsstoffe, 102 23 0 1
Mikrobiologie
Pestizide A-901 | Lebensmittel - EU-Pestizidkontrollprogramm 173 4 1 3 X
A-918 | Lebensmittel - Nationales Pestizidkontrollprogramm 762 8 0 1 X
Krebstiere - Nitrofuran-Metaboliten,
A-004 Chloramphenicol, Schwefeldioxid >0 2 0 0
Trockenfriichte aus biologischer Produktion - Kenn-
Rick- A-005 zeichnung, Verunreinigungen und Schwefeldioxid 101 3 0 0
stande Getreide, Hiilsenfriichte, Olsaaten aus biolog.
A-014 | Produktion - Kontaminanten, Riickstande, 67 6 0 0
Kennzeichnung
A-900 | Milch, Eier, Honig - Riickstandskontrollprogramm 739 5 0 4 X
A-007 Rollenspielzeug und Periicken — Sicherheit, Azo- 52 15 0 0
farbstoffe
Billigspielzeug von Jahrmarkten und Messen -
A-024 7 1
Spiel- 0 Sicherheit, Weichmacher, SpielzeugVO 83 > 6
zeug Spielzeug, das das Gewicht eines Kindes tragen soll -
A-025 Sicherheit, Weichmacher, SpielzeugVO 48 23 0 0
A-037 Ggschoﬁsplelzeug - Sicherheit, Weichmacher, 48 18 5 0
SpielzeugVO,
Thu- A-021 | Milch und Milchprodukte laktosefrei - Laktose 60 0 0 0
schung A-028 Produk'Fe mit dem SiiBstoff Steviolglycoside E 960 - 45 12 0 0
Kennzeichnung, Aufmachung
A-026 | Wasserspender - Mikrobiologie 197 18 0 17
A-035 | Trinkwasser - Pestizide und Metaboliten (Monitoring) 197 (3) (0) (0)
Trink- — - v - -
rin A-043 Wass.er |r.1 tgen/ Schiffen - Mikrobiologie 30 (10) (0) (0)
wasser (Monitoring)
Kleine Wasserversorgungsanlagen - natiirliche
A-044 Radionuklide (Monitoring) 143 (3) (0) (3)
A-006 Pf!anzlthe L.ebensmlttel roh, bodennah wachsend - 40 5 0 5
Mikrobiologie
Zoo- A-801 | Sprossen, Erdbeeren, Salate - Salmonellen, STEC 99 0 0 0
nosen A-802 Flelscherzelfgnlsse, Kase - Mikrobiologie, 98 7 0 0
Organoleptik
A-803 | Pasteten - Zusammensetzung, Mikrobiologie 56 13 1 0
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Proben Proben gesund- | unge- EU-
Ken- . . h
Thema hun Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
6 achtet standet schadlich net* gabe
A-804 Rc?hwurste L!nd -pokelware (Wildfleisch) - 65 ) ) 0
Mikrobiologie
A-805 | Huhner frisch, roh - Campylobacter (Monitoring) 70 (0) (0) (0)
A-002 | Kase, Imitate - Buttersdure, Mikrobiologie 58 6 0 0
Zusam- A-010 | Schaf- und Ziegenkase - Fettsduremuster, Tierarten 41 3 0 0
menset- | A-011 | Brot und Geback - Salz (Monitoring) 149 (0) (0) (0)
2un - - i — -
g A-039 Pokel}Nar’en, Wairste - Nitrat/Nitrit, Hygiene 19 (1) (0) (0)
(Monitoring)
A-015 FIus_5|ge Farbstoffe und Farbstoffmischungen - 32 6 0 0
Hygiene
Zusatz- A-030 Gewdirzmischungen fiir Fische und Fis.che.reiprodukte - 33 (0) (0) (0)
stoffe Safrol, Methyleugenol, Estragol (Monitoring)
A-036 Ammoniak-Zuckerkulér (E 150c) und Ammoniumsulfit- 30 1 0 0
Zuckerkulor (E 150d) - 4-Methylimidazol
A-040 | Hefeextrakte - L-Glutaminsaure (Monitoring) 17 (0) (0) (0)

Zahlen in Klammer sind fiktive Beanstandungen bei Monitoringaktionen gemaR § 37 LMSVG

* Die Kategorie ,ungeeignet” umfasst die Beurteilungen ,fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet”(Lebensmittel),
,fur den bestimmungsgemaRen Gebrauch ungeeignet (Gebrauchsgegenstande) und ,deren bestimmungsgemale
Verwendbarkeit nicht gewéahrleistet ist” (Kosmetika).

4.3.1 Darstellung ausgewahlter Schwerpunktthemen

4.3.1.1 Pflanzenschutzmittelriickstande

Pflanzenschutzmittel bzw. die darin enthaltenen Wirkstoffe missen im Sinne der Verordnung (EG)
Nr. 1107/2009 vom 21. Oktober 2009 (iber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln zuge-
lassen werden. Vor Zulassung werden die humantoxikologischen Eigenschaften, das Riickstands-
verhalten, das Umweltverhalten und die Okotoxikologie, die Wirksamkeit und Pflanzenvertraglich-
keit sowie die physikalisch-chemischen Eigenschaften eines Pflanzenschutzmittels umfassend be-
wertet (Zustandigkeit des Bundesministeriums fir Land- und Forstwirtschaft, Umwelt und
Wasserwirtschaft).

Die Anwendung von Pflanzenschutzmitteln kann zu Riickstanden auf oder in Lebensmitteln pflanz-
licher und tierischer Herkunft flihren. Die Rickstandshéchstgehalte sind in der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005 geregelt und EU-weit harmonisiert.

Jahrlich werden ein koordiniertes EU-Kontrollprogramm und zusatzlich ein nationales Kontrollpro-
gramm bei Obst, Gemiuse, Getreide und Lebensmitteln tierischer Herkunft durchgefihrt. 2012
wurden im Zuge des EU-koordinierten Uberwachungsprogrammes Melanzani, Bananen, Karfiol
und Brokkoli, Butter, Erbsen ohne Hiilsen, Gemiisepaprika, Getreidebeikost, Hiihnereier, natives
Olivendl, Orangensaft, Weintrauben und Weizen untersucht. Das nationale Kontrollprogramm
umfasste Birnen, Chinakohl, Erdbeeren, Kartoffeln, Tomaten, Zitronen, Bio-Roggen, exotisches
Gemiise, frische Krauter, Hulsenfrichte getrocknet, Kirschen und Nord- und Ostseefische. Im
Rahmen dieser Programme werden mittels umfangreicher Untersuchungen Lebensmittel auf
Pflanzenschutzmittelriickstande analysiert. Zusatzlich werden im Rahmen von SPAs und im Zuge
von Routineproben weitere Proben u. a. auch Kindernahrmittel untersucht.

2012 wurden insgesamt 2.302 Proben (ohne Trinkwasser) auf Pestizidriickstiande untersucht.
1.065 Proben (46,3 %) wiesen Rickstdnde (iber der Bestimmungsgrenze auf, wovon 36 Proben
(1,6 %) wegen Uberschreitung des erlaubten Hochstgehaltes beanstandet wurden. Somit haben
98,4 % der Proben den Anforderungen hinsichtlich der Riickstandshochstwerte entsprochen.
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In 638 Proben (27,7 %) wurde mehr als ein Stoff nachgewiesen, die hochste Anzahl an Mehrfach-
rickstanden betrug 14 Substanzen in einer Probe Birnen.

Eine Uberschreitung von Riickstandshéchstgehalten stellt nicht automatisch ein Gesundheitsrisiko
fiir die Konsumentinnen und Konsumenten dar. Im Rahmen der Begutachtung wird zusatzlich ge-
prift, ob vom Verzehr des betroffenen Lebensmittels ein Gesundheitsrisiko ausgeht. Ob Produkte
letztlich als gesundheitsschadlich oder als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet bewertet
werden oder ob ein Verstol$ gegen die VO (iber Hochstgehalte an Pestizidriickstdnden geahndet
wird, hingt von der Héhe der Uberschreitung und der durchschnittlichen Verzehrsmenge und
Konsumhaufigkeit des Lebensmittels bzw. der Lebensmittelkategorie ab (Expositionsabschatzung).
Die Beurteilung einer Probe nach den konkreten Analyseergebnissen unter Beachtung der Exposi-
tion wird von der befassten Gutachterin bzw. dem befassten Gutachter vorgenommen.

2012 wurde eine Probe Gemiisepaprika (0,04 %) wegen Uberschreitung des Riickstandshéchst-
gehaltes von Ethephon (Gehalt 6,70 mg/kg) als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.3.1.2 Trinkwasser

Die amtliche Kontrolle von Trinkwasser ist im mehrjahrigen risikobasierten Kontrollplan Trink-
wasser (Mehrjahriger risikobasierter Kontrollplan Trinkwasser (MK-TW) 2011 — 2015) geregelt und
wird Uberwiegend in Form von SPAs durchgefiihrt. Insgesamt wurden 752 Trinkwasserproben un-
tersucht, davon 654 Planproben und 98 Verdachtsproben. 58 Proben (7,7 %) wurden beanstandet.
Keine Probe war gesundheitsschadlich und 18 Proben (2,4 %) wurden als fiir den menschlichen
Verzehr ungeeignet beurteilt.

Im Rahmen von vier SPAs wurden 587 Proben begutachtet:

197 Trinkwasserproben aus Wasserspendern mit direktem Anschluss an das Leitungsnetz, von
denen 18 Proben (9,1 %) wegen mikrobieller Kontaminationen beanstandet wurden. Davon
wurden 17 Proben (8,6 %) als fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

217 Proben in einem Monitoring auf aktuelle Pestizidwirkstoffe und entsprechende Metaboliten,
je zu 50 % aus WVA mit einer abgegebenen Wassermenge < 100 m3/d bzw. > 100 m*/d in Ge-
bieten mit intensiver landwirtschaftlicher Nutzung. Bei drei Proben (1,4 %) war der Parameterwert
nach der TrinkwasserVO Uberschritten, bei 31 Proben (14,3 %) wurden nicht relevante Metabo-
liten Gber 0,1 pg/l, jedoch unter den giltigen Aktionswerten nachgewiesen.

Im Rahmen einer Monitoringaktion wurden 30 Proben in sechs Zligen und sieben Schiffen ent-
nommen. Drei von sieben Schiffen (42,9 %) und fiinf von sechs Ziigen (83,3 %) wiesen Méangel auf.
Vier Proben von 20 (20 %) in Schiffen bzw. sechs Proben von zehn (60 %) in Zliigen wiesen eine
unbefriedigende mikrobiologische Qualitat auf.

143 Proben aus kleinen WVA (< 100 m*® Wasser/d), die gemaR TrinkwasserVO nicht einer laufen-
den Untersuchungspflicht auf Radioaktivitatsparameter (Gesamtrichtdosis, Tritium) unterliegen,
wurden in einer risikobasierten Monitoringaktion auf Radionuklide untersucht. Drei Proben (2,0 %)
wiesen eine Grenzwertiberschreitung von U?*® auf, in keiner Probe wurde der in der Trinkwasser-
VO festgelegte Indikatorparameterwert fur die Gesamtrichtdosis von 0,10 mSv/a Gberschritten.

4.3.1.3 Gentechnisch verdanderte Organismen

2012 wurden im Rahmen der amtlichen Kontrolle 296 Proben auf gentechnisch veranderte Orga-
nismen (GVO) untersucht, wobei Mais, Soja, Reis und Papaya bei vier SPAs Uberpriift wurden.
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Durch Screeningverfahren bzw. spezifische Untersuchungen auf einzelne Events werden sowohl in
Osterreich produzierte als auch importierte Produkte gepriift.

Keine einzige Probe musste wegen falscher bzw. fehlender Kennzeichnung und/oder wegen des
Nachweises von nicht zugelassenen GVO beanstandet werden. In 26 Proben (8,8 %) waren Spuren
an GVO vorhanden. Deren Gehalt lag entweder unter der Grenze fir eine Deklarationspflicht oder
er war so gering, dass eine Quantifizierung nicht moglich war.

4.3.1.4 Spielwaren

Spielwaren missen im Rahmen des LMSVG der SpielzeugVO 2011 und weiteren Rechtsmaterien
wie z. B. der AzofarbstoffVO und der WeichmacherVO entsprechen. Insgesamt wurden 555 Proben
begutachtet, davon 498 Planproben und 57 Verdachtsproben. 198 Proben (35,7 %) wurden bean-
standet. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren sicherheitsrelevante und formale Kennzeich-
nungsmangel. 42 Proben (7,6 %) entsprachen wegen verschiedener Sicherheitsmangel nicht der
SpielzeugVO. Wegen eines ernsten Gesundheitsrisikos mussten 26 Proben (4,7 %) als gesundheits-
schadlich beurteilt werden. Die groRten Gefahren gehen einerseits von verschluckbaren Klein-
teilen bei Spielzeug fir Kinder unter drei Jahren (drei gesundheitsschadliche Proben; 0,5 %) und
andererseits von GeschoRspielzeug aus. 18 Geschol3spielzeuge (3,2 %) wurden wegen Verlet-
zungsgefahr und/oder Gefahr von Horschaden als gesundheitsschadlich beurteilt. 24 Proben
(4,3 %) entsprachen nicht der WeichmacherVO, da sie zu hohe Mengen an verbotenen Weichma-
chern enthielten.

4.3.1.5 Nahrungsergdnzungsmittel aus Alternativ- und Ethnoshops

Im Rahmen einer SPA wurden 28 NEM aus Sportnahrungsfachgeschaften, Sex- und Ethnoshops
sowie sechs Proben aus dem Internethandel auf Arzneimittelwirkstoffe bzw. ihre Verkehrsfahig-
keit als NEM Uberpriift. Fiinf der sechs Proben (83,3 %) aus dem Internet und eine von 28 Proben
(3,6 %) aus dem Handel waren unzuldssige Abfiihrmittel und Appetitziigler und wurden als illegale
Arzneimittel eingestuft. Von den restlichen 27 Proben, die dem LMSVG unterliegen, waren 21
(77,8 %) zu beanstanden, hauptsachlich wegen Kennzeichnungsmangeln. Vier Proben wurden auf-
grund ihrer Inhaltsstoffe als fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

4.3.1.6 Bisphenol A

Bisphenol A (BPA) ist ein Monomer, das als Ausgangsstoff zur Synthese von polymeren Kunst-
stoffen eingesetzt wird. Basierend auf einer Risikobewertung der EFSA wurde ein spezifischer
Migrationsgrenzwert von 0,6 mg/kg festgelegt. Dieser Wert gibt die hochstzuldssige Menge an, die
aus einem Material oder Gegenstand in Lebensmittel oder Testsubstanzen abgegeben werden
darf. Fir die Herstellung von Sauglingsflaschen, Beruhigungssaugern und BeiRRringen ist die Ver-
wendung von BPA jedoch verboten.

Um einen Uberblick tiber die Marktsituation in Osterreich zu erhalten und das Verwendungsverbot
von BPA zu Uberpriifen, wurden 2012 drei SPAs durchgefiihrt. Insgesamt wurden 33 Produkte
(13 Babytrinkflaschen, zehn Beruhigungssauger (Schnuller), zehn Flaschensauger) auf BPA unter-
sucht. Erfreulicherweise konnte in keiner einzigen Probe BPA nachgewiesen werden.
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4.4 Rickstandsuntersuchungen bei tierischen Lebensmitteln

Nach den Vorgaben der RL 96/23/EG werden lebende Tiere (Rinder, Schweine, Gefliigel), Frisch-
fleisch von Rind, Schwein, Schaf, Ziege, Gefllgel, Pferd, Farmwild, Wild aus freier Wildbahn und
Erzeugnisse der Aquakultur sowie Milch, Eier und Honig auf Riickstande von verbotenen Stoffen,
Tierarzneimitteln oder Kontaminanten untersucht. Die Analysen auf diese Stoffe dienen der Kon-
trolle der Einhaltung rechtlicher Vorschriften auf nationaler und EU-Ebene. Bei Nachweis verbote-
ner oder nicht zugelassener Substanzen bzw. bei einer Uberschreitung von Héchstwerten muss die
zustandige Behorde im Land (Lebensmittelaufsicht oder Amtstierarzte) MaRnahmen gemalR
RickstandskontrollVO 2006 setzen (z. B. Kontrolle des landwirtschaftlichen Betriebs, Betriebssper-
re, Probenziehungen, Anzeige).

Uberdies werden vom BMG zahlreiche MaRnahmen zur Verbesserung des verantwortungsvollen
Einsatzes von Antibiotika auch zur Reduktion der Antibiotikaresistenzen gesetzt.

4.4.1 Lebende Tiere, Fleisch und Erzeugnisse der Aquakultur
Insgesamt wurden 9.024 Proben gezogen.

In elf Proben (0,1 %) wurden Riickstande folgender Stoffe nachgewiesen: Chloramphenicol, nicht
steroidale entziindungshemmende Mittel wie Diclofenac und Metamizol, Ochratoxin (Mykotoxin),
Blei (Schwermetall) und Leukomalachitgriin. Nicht gefunden wurden Rickstande von Stoffen mit
anaboler Wirkung, antibakteriell wirksame Stoffe, Anthelmintika, Beruhigungsmittel, Kokzidiosta-
tika, Carbamate und Pyrethroide. Die Untersuchungen auf organische Chlorverbindungen, ein-
schliefRlich polychlorierte Biphenyle (PCB), und organische Phosphorverbindungen waren ohne
Ergebnis.

4.4.2 Milch, Eier und Honig

Insgesamt wurden 344 Milchproben (Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch), 220 Proben von Eiern und 175
Honigproben gezogen.

In finf Honigproben wurden Antibiotika bzw. Sulfonamide (Dihydrostreptomycin, Sulfadimidin
und Sulfathiazol) und in einer Probe Schwermetalle (Blei) nachgewiesen. In keiner der Milch- bzw.
Eierproben konnten Riickstande pharmakologisch wirksamer Stoffe oder Kontaminanten festge-
stellt werden.

4.5 Schlachttier- und Fleischuntersuchungen

2012 wurden 609.673 Rinder geschlachtet und untersucht, 2.070 Schlachtkérper wurden fiir ge-
nussuntauglich befunden (0,34 %). 933 Pferde und andere Einhufer wurden geschlachtet und un-
tersucht, sieben Schlachtkdrper wurden fiir genussuntauglich befunden (0,75 %). Von 5.396.345
geschlachteten, untersuchten Schweinen waren 10.914 genussuntauglich (0,20 %), von 130.756
Schafen 44 (0,03 %). Ziegen wurden 5.147 geschlachtet und untersucht, zwei Schlachtkérper
(0,04 %) waren genussuntauglich. 1.863.641 Puten und 70.873.781 Hiihner wurden untersucht,
19.272 Puten (1,03 %) und 879.652 Hihner (1,24 %) waren genussuntauglich.

Die Fleischuntersuchung in Wildbearbeitungsbetrieben bei Wild aus freier Wildbahn wird von amt-
lichen Tierarztinnen und Tierdrzten durchgefihrt. Von 178.120 Stiick Wild wurden 1.395 (0,8 %)
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als untauglich befunden. Die Erstuntersuchung wird von 26.656 besonders geschulten Jagerinnen
und Jagern durchgefiihrt.

Alle 5.396.345 geschlachteten Schweine wurden auch auf Trichinen untersucht, wobei kein posi-
tiver Fall festgestellt wurde, ebenso wenig bei den Pferden und Einhufern.

4.6 Importkontrollen

4.6.1 Nicht tierische Lebensmittel

Von 952 Sendungen von nicht tierischen Lebensmitteln aus Drittstaaten wurden 83 beprobt. Drei
Sendung Okra aus Indien entsprachen hinsichtlich des Pestizidgehaltes und eine Sendung Feigen
aus der Turkei hinsichtlich des Aflatoxingehaltes nicht. Diese vier Sendungen waren nicht ver-
kehrsfahig bzw. wurden zuriickgewiesen. In Tabelle 6 sind die Importe und deren Untersuchungs-
ergebnisse zusammengefasst dargestellt.

Tabelle 6: Einfuhr nicht tierischer Lebensmittel aus Drittstaaten

Ur- Anzahl . Anzahl der Ar:|zahl der
Einfuhr- nicht ent- Untersuchungs-
sprungs- | Produkt der Sen- beprobten
menge (kg) sprechenden parameter
land dungen Sendungen
Sendungen
Haselniisse in Schal
Tiirkei* aselndisse in Schale oder 117 | 1.984.939 11 0 Aflatoxine
geschalt
Turkeit | 8eschnittene und zerklei- 4 75.000 1 0|  Aflatoxine
nerte Haselnlisse
Tirkei' getrocknete Feigen 68 1.009.551 15 1 Aflatoxine
Tirkei' Pistazien 20 9.079 7 0 Aflatoxine
HaselnUsse, Pistazien,
Tirkei' Feigen, zubereitet oder 335 4.460.880 23 0 Aflatoxine
haltbar gemacht
Mehl, GrieB, Pulver von
Tirkei® Haselnissen, Feigen, Pis- 62 802.348 6 0 Aflatoxine
tazien
Tirkei? | Haselnusspaste, Pistazien- 130 | 2.290.528 6 0 Aflatoxine

paste, Feigenpaste

Nuss- oder Trockenfriich-
Tirkei* temischungen mit Feigen, 4 3.669 1 0 Aflatoxine
Haselnlissen und Pistazien

Verarbeitungserzeugnisse/
Tirkei* zusammengesetzte LM 0 0 0 0 Aflatoxine
von obigem Produkten

Mandeln in Schale oder

USA* . 2 33.907 0 0 Aflatoxine
geschalt
UsA® Mandeln gerdstet 1 510 0 0 Aflatoxine
China' Erdnisse gerostet 2 36.030 0 0 Aflatoxine
Iran Pistazien 0 0 0 0 Aflatoxine
Brasilien' | Paraniisse 0 0 0 0 Aflatoxine
Agypten1 Erdnisse 0 0 0 0 Aflatoxine
)—\gypten2 Griine Bohnen 0 0 0 0 Pestizide
Agypten2 Erdbeeren 13 9.005 1 0 Pestizide
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Ur- Anzahl . Anzahl der Ar]zahl der
Einfuhr- nicht ent- Untersuchungs-
sprungs- | Produkt der Sen- beprobten
menge (kg) sprechenden parameter
land dungen Sendungen
Sendungen
Thailand® Kohlgemiise 0 0 0 0 Pestizide
Thailand? | Basilikum 0 0 0 0 Pestizide,
Salmonellen
China’ Getrocknete Nudeln 1 1.600 0 0 Aluminium
Indien’ Okra 44 13.631 5 3 Pestizide
Thailand”® | Kurkuma 1 165 0 0 | Sudan-Farbstoffe
Thailand® Paprika 29 9.677 2 0 Pestizide
China’ Tee 1 186 0 0 Aflatoxine
China® Milch u. Milcherzeugnisse 0 0 0 0 Melamin
China® Soja u. Sojaerzeugnisse 12 214.000 1 0 Melamin
China* Reiserzeugnisse 1 272 1 0 GVO BT 63
Ukraine® | Sonnenblumensl 80 1.493.488 2 0 Mineralol
Indien® | Guakernmehl 25 280.000 1 o| Pentachlor-
phenol, Dioxin
UsA’ Erdniisse 0 0 0 0 Aflatoxine
Die Kontrolle erfolgt aufgrund folgender Rechtsgrundlagen:
1 gemaR VO (EG) Nr. 1152/2009 5 gemaR VO (EG) Nr. 1151/2009
2 gemiR VO (EG) Nr. 669/2009 6 gemaR VO (EU) Nr. 258/2010
3 gemal VO (EG) Nr. 1135/2009 7 Entscheidung der Kommission 2008/47/EG
4 gemal Beschluss der Kommission 2011/884/EU

Uberpriifung von Sendungen aus Japan auf Radioaktivitat

Im Berichtsjahr wurden 54 Sendungen von Lebensmitteln aus Japan gemalR VO (EU) Nr. 297/2011
zuletzt gedndert durch VO (EU) Nr. 996/2012 an den Osterreichischen Grenzkontrollstellen kon-
trolliert. Es waren hauptsachlich Kleinsendungen, die im Flugverkehr importiert wurden. 38 Sen-
dungen waren fiir Osterreich bestimmt, 16 Sendungen gingen in die Slowakei. Das Gesamtgewicht
der eingefiihrten Waren betrug 46.067 kg. Bei keiner Sendung wurde erhdohte Radioaktivitat fest-
gestellt.

Uberpriifung von Kunststoffkiichenartikeln aus China

Sieben Sendungen von Kunststoffkiichenartikeln aus China wurden gemaf VO (EU) Nr. 284/2011
auf Polyamid und Melamin Uberprift. Keine Sendung wies einen erhohten Polyamid- oder Mela-
mingehalt auf.

Biokontrollen

747 Sendungen biologischer Lebensmittel wurden bei der Einfuhr aus Drittstaaten auf ihre Kon-
formitat Gberprift. Alle Sendungen entsprachen.

Tabelle 7: Einfuhrkontrollen von Biologischen Lebensmitteln

Anzahl der Sendungen | Art der Sendung Menge in kg
228 Obst 3.630.265

55 Gemuse 752.197

145 Kerne, NUsse, Getreide 2.752.902

319 diverse andere Lebensmittel 3.079.458
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Uber EU-Anforderungen hinausgehende Untersuchungen

Im Jahr 2012 wurde bei Importen von pflanzlichen Lebensmitteln - roh, bodennah wachsend - eine
intensivere Kontrolle auf mikrobiologische Kriterien (Salmonellen, Escherichia coli, Shigatoxin-
bildende Escherichia coli und Noroviren) durchgefiihrt.

38 dieser 40 Proben wurden nicht beanstandet.
Zwei Proben wurden als nicht sicher - fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

In beiden Fallen war die Ware mit Escherichia coli kontaminiert, Shigatoxinbildende Escherichia
coli und die anderen Keime wurden nicht nachgewiesen.

4.6.2 Tierische Lebensmittel

Bei den Importen von tierischen Lebensmitteln aus Drittstaaten wurden 161 Sendungen kontrol-
liert, davon wurden zwei Sendungen zuriickgewiesen. Es wird angemerkt, dass es sich bei Milch
und Milchprodukten groRteils um koschere Ware aus Israel (32 von 33 Sendungen) handelte.

Tabelle 8: Einfuhr tierischer Lebensmittel aus Drittstaaten

Kontrollpflichtige Lebensmittel AU CES fungzslglssdeerr\ ::tszhrleiire:;:ehr: AT CEP I
Sendungen . Sendungen
Einfuhren Sendungen

lebende Krebs- und Weichtiere 0 0 0 0
Fleisch und -erzeugnisse 9 7 2 1
Fischereierzeugnisse 86 86 0 6*
ganze Eier 0 0 0 0
Schmalz und ausgelassene Fette 0 0 0 0
Tierdarmhiillen 5 5 0 3
Geflugelfleisch und -erzeugnisse 17 17 0 1
YZ:IZdeuug:ciissK:nmchenflelsch, 0 0 0 0
Milch und -erzeugnisse 33 33 0 1
Eiprodukte 1 1 0 0
;/Er:?r\llo::zz';]is tierisches Eiweil 0 0 0 0
Muscheln, Schlachtfische 0 0 0 0
Honig 10 10 0 2
Gelatine 0 0 0 0
Froschschenkel, Schnecken 0 0 0 0
Summe 161 159 2 14

* In einer Sendung von Fischereierzeugnissen wurden Listeria monocytogenes festgestellt.
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4.7 Verdachtsproben

Neben den geplanten Probenziehungen (Routineproben, Schwerpunktaktionen und Hersteller-
proben) wird ein Teil der Kontrollaktivitaiten darauf verwendet, Hinweisen auf nicht gesetzeskon-
forme Lebensmittel bzw. andere dem LMSVG unterliegende Waren anlassbezogen nachzugehen.
Ausloser fiir Verdachtsprobenziehungen kénnen u. a. Wahrnehmungen der Aufsichtsorgane, Be-
schwerden von Verbraucherinnen und Verbrauchern, Ergebnisse aus Routineuntersuchungen oder
Informationen aus den EU-weiten Schnellwarnsystemen sein.

Von 4.589 Verdachtsproben wurden 1.534 beanstandet (33,4 %), deutlich mehr als bei Planproben
(11,3 %), was als Indiz fir die Effizienz der verdachtsorientierten Probenziehung gewertet werden
kann. Der Anteil von gesundheitsschadlichen Proben liegt hier bei 1,5 % (im Unterschied zu 0,2 %
bei den Planproben).

Die detaillierten Daten mit einer Aufgliederung nach Warengruppen und Beanstandungsgriinden
finden sich im Anhang.

4.8 Revisionen

2012 erfolgten osterreichweit durch die LMA der Lander 43.872 Revisionen in 34.151 Betrieben.
Von den Landesveterinarbehorden wurden 22.100 Betriebskontrollen in Fleischbetrieben an 4.156
Standorten und 3.117 Betriebskontrollen in 3.092 Milcherzeugerbetrieben durchgefiihrt. Das er-
gibt insgesamt 69.089 Revisionen in 41.399 Betrieben.

4.8.1 Ergebnisse allgemein

Entsprechend einer risikobasierten Vorgangsweise werden die Betriebe in unterschiedlicher Hau-
figkeit kontrolliert. So werden Betriebe in der hochsten Risikokategorie 9 zumindest einmal jahr-
lich (100 %) und Betriebe in den Risikokategorien 3, 2 und 1 zu 10 % kontrolliert. Besteht bei Be-
trieben der Verdacht eines Mangels, so stehen Kontrollen bzw. zusatzliche Kontrollen jedenfalls im
Vordergrund.

Bei 34.151 durch die LMA kontrollierten Betrieben wurden in 3.326 Betrieben (9,7 %) VerstoRRe
gegen lebensmittelrechtliche Vorschriften festgestellt. In 230 Fallen wurden HygieneverstoRe be-
zliglich HACCP und Ausbildung sowie in 4.323 Fallen wegen Hygiene allgemein festgestellt.

Tabelle 9: VerstoB3e hinsichtlich Hygiene

Kontrollierte Hygiene Hygiene Betriebe mit VerstofRen
Jahr . . .
Betriebe (HACCP, Ausbildung) allgemein (gesamt)
2010 33.987 1.234 6.015 13,8 %
2011 34.704 340 5.381 10,0 %
2012 34.151 230 4.323 9,7 %

Die Ergebnisse zeigen die erfreuliche Tendenz, dass sich im Verlauf der letzten 3 Jahre die Anzahl
der Betriebe mit VerstéBen verringerte. Auch war eine positive Entwicklung im Durchschnitt fir
alle Betriebe bei der betrieblichen Eigenkontrolle und der Mitarbeiterschulung zu verzeichnen.
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Die Ergebnisse hinsichtlich ,Hygiene allgemein” unterstreichen die Bedeutung der Hygiene-
kontrollen im Rahmen der Revisionen.

4.8.2 Milcherzeugerbetriebe

3.117 Betriebskontrollen wurden in 3.092 Milcherzeugerbetrieben durchgefiihrt. Bei 331 Betrie-
ben (10,7 %) wurde eine Liefersperre wegen Uberschreitung der Keim- und somatischen Zellzahl
bzw. auf Grund eines Hemmstoffnachweises ausgesprochen.

4.8.3 Fleischbetriebe

Zusatzlich zur Kontrolle der einzelnen Tiere bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung erfolgt
eine Kontrolle der Einhaltung der Hygienebestimmungen und der Vorgaben hinsichtlich der Eigen-
kontrolle in den zugelassenen fleischbe- und -verarbeitenden Betrieben. Die Durchfihrung der
Kontrolle erfolgt durch die amtlichen Tierarztinnen und Tierarzte.

Es erfolgten 22.100 Betriebskontrollen. Bei 5.173 Kontrollen (23,4 %) gab es Beanstandungen. In
2.721 Fallen gab es Hygienemangel, in 771 Fallen fihrten bauliche Mangel zu behdérdlichen MaR-
nahmen, in 945 Fallen wurden Dokumentationsmangel festgestellt und in 736 Fallen gab es an-
dere Mangel (z. B. hinsichtlich Schulung, Schadlingsbekampfungsmonitoring etc.).

4.9 Schnellwarnsysteme und Information der Offentlichkeit

4.9.1 RASFF

Dieses System dient der raschen Weitergabe von fir die Sicherheit von Lebens- und Futtermitteln
relevanten Informationen zwischen den Behorden der EU. Wenn eine Behorde eines Mitglieds-
staates aufgrund gesundheitlicher Bedenken im Zusammenhang mit einem Lebensmittel, Lebens-
mittelkontaktmaterial oder Futtermittel tatig wird und sich bei den Ermittlungen dieser Behorde
herausstellt, dass das Produkt aus einem anderen Mitgliedstaat stammt oder an andere Mit-
gliedslander geliefert wurde, muss vom ermittelnden Mitgliedsstaat eine RASFF-Meldung abge-
setzt werden, die die relevanten Informationen zum Produkt beinhaltet. Fiir diese Meldungen gibt
es spezielle Formblatter. Die Meldung geht an die EK, die die Informationen (iber ein internet-
basiertes System an die Mitgliedsstaaten weiterleitet. So kann jedes Land auf schnellstmdgliche
Weise Mallnahmen ergreifen. Gesamtverwalter des Systems ist die DG SANCO. Die gesetzliche
Grundlage findet sich in Artikel 50 der VO (EG) Nr. 178/2002 (,,LebensmittelbasisVO*“).

Die oOsterreichische Kontaktstelle fir die administrative Abwicklung von RASFF-Meldungen
befindet sich in der AGES (RASFF-Kontaktstelle Salzburg). Dort werden alle Meldungen erfasst,
evaluiert und an die zustandige(n) Behorde(n) weitergeleitet. Die Art der Bearbeitung der ein-
zelnen Fille ist abhangig davon, ob Osterreich mit der betroffenen Ware tatsichlich oder méglich-
erweise beliefert wurde.

Durch die Weiterleitung der Meldung an die Behorden kann rasch gehandelt werden. Die zustan-
dige LMA eines Bundeslandes sucht unmittelbar den in einer Meldung genannten Betrieb auf und
setzt MalRnahmen abhangig von der Art der Gefahr. So zieht sie beispielsweise Proben, untersagt
das weitere Inverkehrbringen der Ware und erhebt, ob diese an andere Bundeslander oder Mit-
gliedsstaaten weitergeliefert wurde.
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Im Falle einer Weiterlieferung an andere Bundeslander werden die LMAs der betroffenen Lander
umgehend informiert.

Bei Weiterlieferung des Produkts an andere Mitgliedsstaaten erhalten diese Uber das RASFF die
notwendigen Daten (Empfangerfirmen, Liefermengen), um tatig zu werden.

Wird innerhalb Osterreichs ein Probe eines Produkts gezogen und von einem Gutachter bean-
standet, ist die RASFF-Kontaktstelle in Salzburg dafiir zustdandig alle notwendigen Informationen zu
sammeln. Stellt sich bei einem solchen Produkt ein Bezug zu anderen Staaten heraus, wird eine
RASFF-Meldung erstellt, die tGber Briissel an die betroffenen Staaten Gbermittelt wird.

4.9.2 RAPEX

Das Rapid Exchange of Information System ist ein Schnellwarnsystem der EU zum effizienten Kon-
sumentenschutz im Bereich der allgemeinen Produktsicherheit. RAPEX stitzt sich auf die RL
95/2001 zur allgemeinen Produktsicherheit. Zustiandiges Ministerium fur Produktsicherheit in
Osterreich und somit auch Ansprechpartner fiir RAPEX-Meldungen ist das Bundesministerium fiir
Arbeit, Soziales und Konsumentenschutz (BMASK). Uber RAPEX werden auch Meldungen tber un-
sicheres Spielzeug bzw. unsichere Kosmetika ausgetauscht, fiir deren Verfolgung die LMAs zustan-
dig sind, denn Spielzeug- und Kosmetiksicherheit sind im LMSVG geregelt. In der AGES (RAPEX-
Unterstlitzungsstelle Salzburg) befindet sich die Unterstitzungsstelle fir die administrative Ab-
wicklung der Meldungen fir Spielzeug und Kosmetika. Dort wird wie bei RASFF Meldungen die
Meldung erfasst, evaluiert und an die zustandige(n) Behorde(n) weitergeschickt (weitere Vor-
gangsweise gleich wie bei RASFF-Meldungen — siehe oben).

4.9.3 Meldungen iiber die EU-Schnellwarnsysteme

2012 erhielt Osterreich 912 RASFF-Meldungen. Von diesen wurden 378 an die zustindigen LMAs
versandt. Bei 138 Meldungen war ein sicherer Osterreichbezug gegeben.

Von den 557 RAPEX-Meldungen wurden 468 an die zustindigen LMAs geschickt. Bei 30 Mel-
dungen war ein sicherer Osterreichbezug gegeben.

Von den dsterreichischen LMAs wurden 144 Waren an die Kontaktstelle gemeldet. Davon wurden
54 Falle an die entsprechende Stelle von RASFF bzw. RAPEX in der EK weitergeleitet. 36 wurden als
gesundheitsschadlich beurteilt (19x Lebensmittel, 3x Lebensmittelkontaktmaterial, 3x Kosmetika,
11x Spielzeug) und von Osterreich wurden 18 zusitzliche Meldungen (nicht als gesundheits-
schadlich beurteilt) an die EK weitergeleitet. Diese betrafen vor allem Pestizide.

Die restlichen Félle betrafen nur Osterreich, viele davon waren lokale Ereignisse.

4.9.4 Information der Offentlichkeit

Mit der LMSVG-Novelle 2010 wurde die Information der Offentlichkeit (iber gesundheitsschidliche
Waren bzw. bei dichten Verdachtsmomenten, dass bestimmte Lebensmittel eine ernste Gefahr-
dung fiur die Bevolkerung darstellen, verbessert.

Besteht auf Grund des Befundes und Gutachtens der AGES oder einer Untersuchungsanstalt der
Lander oder einer Risikobewertung durch die AGES, welche auf einer Meldung aus dem RASFF
basiert, der begriindete Verdacht, dass Waren gesundheitsschadlich sind und dadurch eine
grofRere Bevolkerungsgruppe gefahrdet ist (Gemeingefahrdung), so hat der Bundesminister fir
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Kontrollergebnisse

Gesundheit eine Information der Offentlichkeit zu veranlassen. Allfillige vom Unternehmer ge-
troffene MaRnahmen sind zu bericksichtigen.

Der Bundesminister fiir Gesundheit wird von der RASFF-Kontaktstelle Gber die einzelnen Falle in-
formiert.

Im Jahr 2012 erfolgte 108-mal die Information der Offentlichkeit, davon bei 87 gesundheitsschad-
lichen Produkten. Insgesamt wurden bei 81 Fallen Aushdnge in den Geschaften gemacht. In 27
Fallen erfolgte eine Aussendung Uber APA-OTS, eine Veroffentlichung auf der AGES-Homepage
und/oder ein Versand via AGES-Newsletter (Anmeldung unter: AGES Newsletter Abo ).

Die betroffenen Unternehmerinnen und Unternehmer kamen ihren MaRnahmenpflichten nach, es
mussten keine Riickrufe behdérdlich angeordnet werden.
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Anhang - Inhalt

5 Anhang

Folgende Tabellen sind angefiigt:

Tabelle 10: Proben gesamt

Tabelle 11: Planproben

Tabelle 12: Routineproben

Tabelle 13: Verdachtsproben

Tabelle 14: Revisionen bezogen auf die Art der Betriebe
Tabelle 15: Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Tabelle 16: Revisionen von Milcherzeugerbetrieben
Tabelle 17: Untersuchte Schlachtungen

Erlauterungen zu den Tabellen

In der Tabelle ,Proben gesamt” sind alle Ergebnisse von Plan- und Verdachtsproben dargestellt.
Die Tabelle ,Planproben” enthalt die Ergebnisse der Schwerpunktaktionen, der Routineproben
und der Proben, die im Rahmen von Revisionen gezogen wurden (Herstellerproben).

Die Tabelle ,Routineproben” listet die Ergebnisse auf, welche im Kapitel 4.1 besprochen werden
(Kontrollergebnisse aus Routineproben).

Die Tabelle ,Verdachtsproben” beinhaltet ausschliefilich die Informationen zu Verdachtsproben.

In der Beanstandungskategorie ,, ungeeignet” sind flir den menschlichen Verzehr ungeeignete Le-
bensmittel und Kosmetika, deren bestimmungsgemaBe Verwendbarkeit nicht gewahrleistet ist,
enthalten.

In der Beanstandungskategorie ,zur Irrefiihrung geeignete Angabe” sind sowohl Beanstandungen
gemall § 5 Abs. 2 und 3 LMSVG als auch Beanstandungen nach diversen KennzeichnungsVO ange-
flhrt.

Jede beanstandete Probe und jeder Betrieb mit Verstoflen wurde zur Berechnung der Spalten ,be-
anstandete Proben” bzw. ,Betriebe mit VerstéBen” nur einfach gezahlt, auch wenn mehrere Be-
anstandungen pro Probe bzw. mehrere VerstoRe pro Betrieb vorliegen. Diese Zahlen entsprechen
daher nicht der Summe der Beanstandungsgriinde bzw. der Verstolle, da diese die einzelnen Be-
anstandungen bzw. VerstoRe pro Kategorie darstellen und damit teilweise auch Mehrfachbean-
standungen beinhalten.
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Anhang - Proben gesamt

Tabelle 10: Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- AIEl oL stanF.jete Proben
Proben .. eignet geeignete . andere Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
0101 Rohes Fleisch frisch oder tiefgeklhlt 737 62 1 9 5 24 107 52 6 66 19 14,5
0102 Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdirzt 544 22 6 6 3 19 73 29 2 13 5 13,4
0103 Fleischzubereitungen 705 3 53 3 22 25 23 120 53 5 38 5 17,0
0104 P&kel- und Raucherfleisch 532 2 30 13 61 21 20 124 32 3 64 14 23,3
0105 | Wiurste 1.800 7 51 80 35 73 57 263 58 5 170 34 14,6
0106 | Fleischkonserven 77 8 3 4 14 25 1 18,2
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 46 ) 4 3 1 65
Suppen daraus
0108 Naturddrme 5 1 1 4 20,0
0109 | Wildbret frisch oder tiefgekihlt 93 2 15 5 7 4 29 14 2 15 6 31,2
0110 | Wildbreterzeugnisse 96 2 2 2 4 11 2 5 1 11,5
0201 Meeresfische frisch oder tiefgekihlt 230 8 21 6 6 11 46 15 5 183 33 20,0
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 263 2 12 4 9 5 32 11 1 180 15 12,2
02 03 | SuRwasserfische frisch oder tiefgekihlt 125 10 3 13 10 46 8 10,4
02 04 | SiiRwasserfischerzeugnisse 131 2 17 8 1 25 3 45 3 19,1
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 182 14 1 5 12 4 32 9 2 148 25 17,6
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 2 1 0,0
02 07 Konserven der gesamten Warengruppe 119 3 7 4 13 1 111 12 10,9
0301 Milch 918 1 2 7 2 20 30 14 15 3,3
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kdse und Butter) 741 7 19 2 16 23 41 106 25 10 84 11 14,3
03 03 Kase 1.283 7 52 39 52 45 165 42 10 268 42 12,9
0304 | Butter und Butterschmalz 168 5 1 3 5 7 18 4 17 10,7
04 01 | Geflugel frisch, tiefgekiihlt 635 1 33 8 10 14 65 26 2 180 18 10,2
04 02 | Zubereitungen aus Geflugelfleisch 253 21 9 10 8 47 23 49 9 18,6
04 03 | Wiirste und Pokelwaren aus Gefliigelfleisch 176 3 11 22 14 8 45 7 39 15 25,6
04 04 | Gefliigelfleischkonserven 20 7 1 7 6 5 35,0
04,05 Suppen mit/aus Gefllgelfleisch, Gefliigel- 23 5 3 3 17 3 13,0
fleischextrakte und Suppen daraus
05 01 Pflanzliche Fette, Margarine 52 1 1 2 16 3,8
0502 | Pflanzliche Ole 379 1 8 1 60 29 13 80 7 172 33 21,1
0503 Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 91 2 2 7 1 9 23 6 9,9
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Anhang - Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
Waren achtete . unge- flhrung ) ausland. | standete
gruppe Proben heits- A men- geeignete LMKV | andere | dete | mikro- andere Waren ausland. Proben
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 324 5 1 6 21 6 38 4 1 54 10 11,7
05 05 Marinade, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 91 1 1 2 8 5 14 1 1 28 6 15,4
06 01 Getreide 255 1 7 10 1 26 6 111 7 10,2
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 440 11 14 6 4 31 6 211 15 7,0
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 15 1 1 1 3 6,7
06 04 | Puddingpulver 32 13 0,0
06 05 Mausli, Musliriegel 111 3 3 2 8 1 1 54 3 7,2
07 01 Brot, Geback bzw. Kleingeback 620 17 7 30 52 61 8,4
07 02 Feine Backwaren - Konditorbackwaren 742 1 21 1 14 39 13 91 22 6 75 23 12,3
07 03 Teigwaren 298 15 19 35 10 64 13 104 14 21,5
07 04 | Backtriebmittel 6 3 0,0
07 05 Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 58 2 1 3 1 7 1 33 4 12,1
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 131 1 12 1 17 1 62 2 13,0
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 128 3 7 3 12 4 1 31 5 9,4
08 01 | Zucker und Zuckerarten 79 1 8 7 3 12 26 5 15,2
08 02 Honig 336 2 13 35 22 27 60 6 63 12 17,9
0901 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 68 2 3 3 9 1 45 3 13,2
0902 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 1.030 1 10 1 60 73 37 1 22 1 7,1
1001 [ Kakao und Kakaoerzeugnisse 241 1 2 1 16 37 11 50 75 12 20,7
1002 | SuBwaren 214 3 2 9 33 6 40 3 133 28 18,7
1101 Gemuse frisch/TK; Kartoffel, Hilsenfriichte 1.222 4 78 3 19 28 17 137 17 25 512 64 11,2
1102 | Gemiise-, Kartoffel-, Hilsenfriichte-Erzeugnisse 479 10 30 1 27 37 15 96 24 10 198 42 20,0
1103 | Obst frisch oder tiefgekiihlt 886 36 7 8 2 6 56 4 11 730 44 6,3
1104 Obsterzeugnisse 512 22 7 33 32 1 72 8 3 279 27 14,1
1105 Pilze 88 2 2 3 2 8 1 1 56 7 9,1
11 06 Pilzerzeugnisse 73 4 1 1 5 3 61 3 6,8
1107 | Suppen (ohne Fleisch oder Gefliigelfleisch) 92 2 6 4 8 2 44 5 8,7
1108 Nisse, Erdnisse in Schale, ... 172 1 13 7 7 1 27 3 5 123 19 15,7
1109 | Geriebene/gerdst. Nusse, Kokosette, Salzniisse 97 5 1 1 9 5 62 5 9,3
1110 [ Kerne und Samen 152 3 14 7 2 24 74 14 15,8
1201 | Gewiirze, Gewlirzextrakte, WirzsoRen 355 2 4 19 34 12 60 3 1 222 39 16,9
12 02 | Speisesenf 98 1 1 1 16 2 15 1 19 4 15,3
12 03 Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 63 5 9 10 27 4 15,9
1301 Fruchtsafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 316 6 6 28 27 14 56 3 5 41 12 17,7
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Anhang - Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
Waren achtete . unge- flhrung ) ausland. | standete
gruppe Proben heits- A men- geeignete LMKV | andere | dete | mikro- andere Waren ausland. Proben
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
1302 | Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 304 2 7 28 29 10 57 2 1 61 20 18,8
14 01 Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 158 1 9 9 77 1 5,7
1402 | Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 210 2 1 14 19 2 30 1 1 87 13 14,3
1501 Bier 233 2 1 4 25 14 41 20 7 17,6
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 Spirituosen 342 12 13 52 27 79 11 42 10 23,1
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit Gber 1,2
1504 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol >7 2 > 2 / 23 12,3
16 01 Natirliches Mineralwasser, Quellwasser 167 5 1 2 2 5 17 1 1 17 2 10,2
16 02 | Tafel-,Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 106 4 2 21 21 5 1 19,8
16 03 | Eiswdrfel 164 18 30 48 36 2 29,3
16 04 | Trinkwasser 752 18 40 58 52 2 11 7,7
1701 Essig 101 3 4 2 9 15 43 6 14,9
17 02 Speisesalz 60 13 15 12 10 27 25 11 45,0
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 147 1 38 5 12 39 2 1 80 11 26,5
18 01 Kindernahrmittel 305 2 89 7 4 81 183 50 26,6
18 02 Nahrungsergdanzungsmittel 438 15 20 115 45 31 118 51 300 71 26,9
1901 Kosmetische Mittel 1.124 3 21 40 216 1 22 230 18 1 871 149 20,5
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt 412 3 31 53 53 103 3 3 307 71 25,0
(ausgenommen 20 03)
2002 | Spielwaren 555 26 25 212 2 46 198 550 196 35,7
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 163 4 6 1 8 142 136 18 12 82 68 83,4
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstdnde 182 1 2 1 39 47 1 3 84 25 25,8
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
2201 Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 644 7 14 30 28 22 81 25 2 156 13 12,6
2202 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 3.474 13 190 16 46 130 366 209 2 250 27 10,5
Abgabe
2301 Rohe Eier 418 2 4 1 3 10 1 10 2,4
2302 Eiprodukte, gekochte Eier 200 1 3 36 1 38 2 94 4 19,0
Summe 30.966 124 1.066 345 1.574 1.133 1.193 4.527 971 277 9.046 1.524 14,6
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Anhang - Planproben

Tabelle 11: Planproben

Beanstandungsgrinde Zusatzliche Informationen
begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- 2T stanF.jete Proben
Proben . eignet geeignete . andere Waren | ausldnd. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
0101 Rohes Fleisch frisch oder tiefgekiihlt 565 21 7 3 10 42 22 35 3 7,4
0102 | Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdrzt 445 2 5 3 2 11 43 9 7 1 9,7
0103 | Fleischzubereitungen 551 25 3 18 18 15 76 26 2 23 3 13,8
0104 | Pokel- und Raucherfleisch 420 1 6 12 46 14 11 74 10 1 40 7 17,6
0105 | Wirste 1.534 4 16 78 27 61 37 193 28 2 114 16 12,6
0106 | Fleischkonserven 70 8 3 4 14 20 1 20,0
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 40 9 0,0
Suppen daraus
0108 Naturdarme 5 1 1 4 20,0
0109 | Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 84 2 12 4 5 3 22 9 2 12 3 26,2
0110 | Wildbreterzeugnisse 96 2 2 2 4 11 2 5 1 11,5
0201 | Meeresfische frisch oder tiefgekiihlt 155 2 8 3 2 3 17 7 1 135 16 11,0
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 208 1 4 3 7 3 19 4 1 151 10 9,1
02 03 | SuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 99 3 2 5 4 31 1 5,1
02 04 | StuRBwasserfischerzeugnisse 119 1 13 8 1 22 2 40 3 18,5
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 138 5 1 3 7 3 17 5 117 14 12,3
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 2 1 0,0
02 07 | Konserven der gesamten Warengruppe 108 1 7 9 1 101 9 8,3
0301 Milch 869 6 15 20 12 12 2,3
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kase und Butter) 656 5 10 2 14 19 32 83 22 5 59 4 12,7
03 03 Kase 1.060 5 21 25 28 30 98 22 2 210 21 9,2
03 04 | Butter und Butterschmalz 161 1 3 4 7 15 2 17 9,3
04 01 | Geflugel frisch, tiefgekihlt 496 7 5 7 29 7 1 143 10 5,8
04 02 | Zubereitungen aus Gefligelfleisch 181 12 8 9 5 35 14 35 7 19,3
04 03 | Wiirste und Pékelwaren aus Gefligelfleisch 156 10 21 12 4 38 2 32 11 24,4
04 04 | Geflugelfleischkonserven 17 7 6 4 4 35,3
04,05 Suppen mit/aus Gefllgelfleisch, Gefligel- 2 5 5 5 16 5 9,1
fleischextrakte und Suppen daraus
0501 | Pflanzliche Fette, Margarine 49 1 1 2 16 4,1
0502 | Pflanzliche Ole 309 1 1 1 38 25 11 55 2 131 21 17,8
0503 | Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 74 2 2 6 7 19 5 9,5
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Anhang - Planproben

Beanstandungsgrinde Zusatzliche Informationen
begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
Waren achtete . unge- flhrung . ausland. | standete
gruppe Proben heits- A men- geeignete LMKV | andere | dete | mikro- andere waren | ausiznd. Proben
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 273 2 1 5 16 2 24 2 48 9 8,8
05 05 Marinade, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 70 1 2 8 2 10 24 6 14,3
0601 | Getreide 231 2 7 9 18 2 96 5 7,8
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 378 1 10 3 13 183 5 3,4
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 14 3 0,0
06 04 | Puddingpulver 31 12 0,0
06 05 Mausli, Misliriegel 100 3 1 4 49 2 4,0
07 01 | Brot, Geback bzw. Kleingeback 529 6 20 25 49 1 4,7
07 02 | Feine Backwaren - Konditorbackwaren 635 6 1 14 28 11 60 14 49 11 9,4
0703 | Teigwaren 268 11 19 32 5 54 9 93 10 20,1
07 04 | Backtriebmittel 4 3 0,0
07 05 | Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 38 1 1 26 2,6
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 125 1 2 11 15 60 1 12,0
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 105 1 2 4 3 22 1 3,8
08 01 | Zucker und Zuckerarten 72 1 8 3 12 25 5 16,7
08 02 Honig 317 1 9 28 20 27 51 3 59 8 16,1
0901 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 56 3 2 6 37 1 10,7
09 02 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 992 10 1 57 64 32 22 1 6,5
1001 | Kakao und Kakaoerzeugnisse 211 1 1 14 29 5 37 56 4 17,5
1002 | StBRwaren 185 1 5 17 4 18 108 11 9,7
1101 | Gemise frisch/TK; Kartoffel, Hulsenfriichte 1.031 3 23 3 14 15 8 61 3 14 421 36 5,9
1102 | Gemuse-, Kartoffel-, Hilsenfriichte-Erzeugnisse 373 2 9 21 21 9 46 7 1 140 16 12,3
1103 | Obst frisch oder tiefgekiihlt 809 16 6 7 1 2 31 9 665 26 3,8
1104 | Obsterzeugnisse 450 9 7 29 26 1 51 3 2 236 16 11,3
1105 Pilze 75 1 2 3 1 48 3 4,0
1106 | Pilzerzeugnisse 66 1 1 2 56 3,0
11 07 | Suppen (ohne Fleisch oder Geflugelfleisch) 86 2 5 3 7 40 4 8,1
1108 | Nusse, Erdniisse in Schale, ... 140 1 5 4 2 12 1 1 102 8 8,6
1109 | Geriebene/gerost. Nisse, Kokosette, Salzniisse 89 4 1 1 7 57 3 7,9
1110 | Kerne und Samen 137 1 1 13 4 19 66 11 13,9
1201 | Gewlirze, Gewlirzextrakte, WirzsoRRen 299 2 1 1 16 22 1 30 1 189 20 10,0
12 02 | Speisesenf 92 1 1 14 11 18 3 12,0
12 03 | Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 60 5 4 7 26 3 11,7
1301 | Fruchtsafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 275 2 6 25 23 14 45 1 3 30 7 16,4
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Anhang - Planproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
Waren achtete . unge- flhrung . ausland. | standete
gruppe Proben heits- A men- geeignete LMKV | andere | dete | mikro- andere waren | ausiznd. Proben
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
1302 | Alkoholfreie Erfrischungsgetrdanke 260 1 7 26 24 4 45 1 48 14 17,3
14 01 | Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 150 1 9 9 72 1 6,0
1402 | Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 195 13 17 2 27 82 12 13,8
1501 | Bier 226 4 19 14 38 17 4 16,8
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 | Spirituosen 328 9 10 43 21 69 8 40 9 21,0
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit tGber 1,2
1504 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol >6 2 > 2 / 23 12,5
16 01 | Natirliches Mineralwasser, Quellwasser 143 1 1 2 2 1 8 1 16 2 5,6
16 02 | Tafel-,Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 105 4 2 21 21 8 5 1 20,0
16 03 | Eiswiirfel 141 16 25 40 32 2 28,4
16 04 | Trinkwasser 654 7 31 36 33 2 11 5,5
1701 | Essig 94 2 6 8 40 3 8,5
17 02 | Speisesalz 53 11 13 11 8 24 24 10 45,3
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 139 1 35 4 7 33 2 77 9 23,7
18 01 | Kinderndhrmittel 285 86 4 4 73 176 49 25,6
18 02 | Nahrungsergdnzungsmittel 410 9 14 93 35 24 96 43 275 55 23,4
1901 | Kosmetische Mittel 1.064 3 17 35 165 19 182 16 1 819 106 17,1
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt 354 1 26 53 2 71 3 1 270 49 20,1
(ausgenommen 20 03)
2002 | Spielwaren 498 15 18 188 1 45 165 493 163 33,1
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 13 1 1 7 1 6 10 6 46,2
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstdande 107 1 3 4 43 4 3,7
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
22 01 | Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 539 8 26 25 14 59 10 115 9 10,9
2202 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 2699 5 106 1 4 31 225 144 7 159 12 83
Abgabe
2301 [ Rohe Eier 371 1 4 1 2 7 5 1,9
2302 | Eiprodukte, gekochte Eier 188 3 36 1 37 1 88 3 19,7
Summe 26.377 57 450 302 1.309 854 697 2.993 545 119 7.567 931 11,3
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Anhang — Routineproben

Tabelle 12: Routineproben

Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . standete
T Waren achtete heits- u'nge- men- fuhrvung LMKV andere standete Proben in
Proben ; eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

0101 Rohes Fleisch frisch oder tiefgeklhlt 416 16 2 5 23 5,5
01 02 rohes Fleisch zerkleinert, ungewiirzt 314 6 3 11 1 14 33 10,5
0103 Fleischzubereitungen 396 18 9 10 15 50 12,6
01 04 Pokel- und Raucherfleisch 247 5 10 11 10 4 37 15,0
01 05 Wirste 914 3 14 46 17 49 27 141 15,4
0106 Fleischkonserven 56 12 2 6 19 33,9
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und Suppen daraus 39 1 1 2 5,1
0108 Naturdarme 8 1 1 12,5
01 09 Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 62 6 4 4 2 14 22,6
0110 Wildbreterzeugnisse 11 1 1 2 18,2
01 Fleisch und Fleischzubereitungen 2.463 6 65 71 58 83 67 322 13,1
0201 Meeresfische frisch oder tiefgekihlt 100 2 7 2 2 5 17 17,0
02 02 Meeresfischerzeugnisse 114 4 1 4 1 2 11 9,6
02 03 SuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 103 3 2 5 4,9
02 04 SuBwasserfischerzeugnisse 103 8 4 1 13 12,6
02 05 Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 77 3 1 2 3 2 9 11,7
02 06 Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 3 0,0
02 07 Konserven der gesamten Warengruppe 134 7 4 11 8,2
02 Fisch 634 17 2 23 14 12 66 10,4
0301 | Milch 243 12 12 4,9
03 02 Milcherzeugnisse (ausgenommen Kdse und Butter) 281 7 1 9 12 21 50 17,8
0303 Kase 549 4 10 13 18 10 52 9,5
03 04 Butter und Butterschmalz 95 1 1 1 5 7 7,4
03 Milch und Milchprodukte 1.168 4 17 2 23 31 48 121 10,4
0401 Geflgel frisch, tiefgekihlt 259 9 7 1 8 24 9,3
04 02 Zubereitungen aus Gefliigelfleisch 142 12 1 4 4 21 14,8
04 03 Waiirste und Pokelwaren aus Gefligelfleisch 106 1 5 14 12 2 30 28,3
04 04 Geflugelfleischkonserven 1 0,0
04 05 Suppen mit/aus Geflugelfleisch, Gefligelfleischextrakte und Suppen daraus 17 1 1 1 5,9
04 Gefliigel und Gefliigelprodukte 525 22 5 23 18 14 76 14,5
0501 Pflanzliche Fette, Margarine 62 1 2 3 4,8
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Anhang — Routineproben

Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- SCEI
Waren- gesund- Zusam- .. standete
gruppe Waren achtete heits- u.nge- men- fuhr.ung LMKV andere standete Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

05 02 Pflanzliche Ole 372 1 1 1 29 25 36 75 20,2
05 03 Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 60 1 2 5 6 10,0
05 04 Feinkosterzeugnisse 233 1 5 18 22 9,4
05 05 Marinade, Dressing sowie emulgierte Saucen ohne Ei 59 1 2 8 2 10 16,9
05 Fette, Ole und verwandte Produkte 786 1 2 3 39 58 38 116 14,8
06 01 Getreide 112 1 4 4 9 8,0
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 126 5 1 6 4,8
06 03 Starke und Starkeerzeugnisse 10 0,0
06 04 Puddingpulver 30 0,0
06 05 Misli, Musliriegel 79 3 1 4 5,1
06 Getreide und Getreideprodukte 357 1 12 6 19 5,3
0701 Brot, Geback bzw. Kleingeback 236 1 2 19 21 8,9
07 02 Feine Backwaren - Konditorbackwaren 505 1 5 1 11 20 14 44 8,7
07 03 Teigwaren 185 6 11 27 6 41 22,2
07 04 Backtriebmittel 4 0,0
07 05 Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 48 1 1 2 4,2
07 06 Feine Backwaren - Dauerbackwaren 70 1 8 9 12,9
07 07 Teiglinge, Teig- und Backmischungen 58 1 1 3 2 6 10,3
07 Brot und Backwaren 1.106 1 13 1 27 78 22 123 11,1
08 01 Zucker und Zuckerarten 55 2 1 3 5,5
08 02 Honig 344 8 19 22 40 65 18,9
08 Zucker und Honig 399 8 19 24 41 68 17,0
09 01 Speiseeis aus industrieller Erzeugung 39 1 1 2 5,1
09 02 Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 873 8 46 54 6,2
09 Speiseeis 912 8 1 47 56 6,1
1001 Kakao und Kakaoerzeugnisse 139 1 12 21 5 27 19,4
10 02 SuBwaren 137 1 3 11 5 16 11,7
10 Kakao und SiiBwaren 276 1 1 15 32 10 43 15,6
1101 Gemise frisch/TK; Kartoffel, Hilsenfriichte 286 8 6 6 6 26 9,1
11 02 Gemiise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 219 7 10 12 7 31 14,2
1103 Obst frisch oder tiefgekiihlt 231 6 2 3 3 2 16 6,9
11 04 Obsterzeugnisse 268 9 5 20 18 1 39 14,6
11 05 Pilze 63 1 2 3 4,8
11 06 Pilzerzeugnisse 58 1 1 1,7
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Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- SCEI
Waren- gesund- Zusam- .. standete
gruppe Waren achtete heits- u.nge- men- fuhr.ung LMKV andere standete Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe
11 07 Suppen (ausgenommen Fleisch oder Geflugelfleisch) 51 2 2 3 5,9
1108 Nusse, Erdnisse in Schale,... 180 1 17 1 9 4 31 17,2
11 09 Geriebene/gerost. Niisse, Kokosette, Salzniisse 54 3 1 4 7,4
1110 Kerne und Samen 59 6 4 10 16,9
11 Obst und Gemiise 1.469 2 51 8 57 50 18 164 11,2
12 01 Gewdlrze, Gewlrzextrakte, WiirzsoRRen 194 2 3 1 8 20 1 28 14,4
12 02 Speisesenf 78 2 5 21 22 28,2
12 03 Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 51 2 7 2 1 8 15,7
12 Gewiirze und Wiirzmittel 323 2 5 3 20 43 2 58 18,0
1301 Fruchtsafte, Obstsirupe Fruchtkonzentrate 210 1 2 11 14 10 31 14,8
13 02 Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 194 1 6 18 20 3 40 20,6
13 Fruchtsafte, nichtalkoholische Getrdanke 404 2 8 29 34 13 71 17,6
14 01 Kaffee und Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 126 1 9 9 7,1
14 02 Tee teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 162 2 8 18 25 15,4
14 Kaffee und Tee 288 2 9 27 34 11,8
1501 Bier 76 2 9 3 13 17,1
15 02 Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 Spirituosen 188 1 7 41 21 60 31,9
15 04 Sonst. alkoholhaltige Getranke mit iber 1,2 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 40 2 1 2 5,0
15 Alkoholische Getrdnke 305 1 7 45 31 75 24,6
16 01 Naturliches Mineralwasser, Quellwasser 60 2 1 2 6 10,0
16 02 Tafel-, Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 89 3 2 16 21 23,6
16 03 Eiswirfel 139 13 27 40 28,8
16 04 Trinkwasser 151 1 1 14 15 9,9
16 Trinkwasser und abgefiillte Wasser 439 19 1 1 4 58 82 18,7
1701 Essig 80 2 4 6 7,5
17 02 Speisesalz 41 9 7 10 5 20 48,8
1703 Zusatzstoffe und Aromastoffe 40 14 4 3 16 40,0
17 Zusatzstoffe und Aromen 161 11 21 18 8 42 26,1
18 01 Kindernahrmittel 143 33 2 34 23,8
18 02 Nahrungserganzungsmittel 230 5 6 26 10 13 44 19,1
18 Nahrungsmittel fiir spezielle Zielgruppen 373 5 6 59 12 13 78 20,9
1901 Kosmetische Mittel 730 1 7 10 54 10 72 9,9
19 Kosmetische Mittel 730 1 7 10 54 10 72 9,9
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Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- S
Waren- gesund- Zusam- .. standete
Waren achtete . unge- fiihrung standete .
gruppe heits- . men- . LMKV andere Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt (ausgenommen 20 03) 224 1 9 20 18 42 18,8

2002 Spielwaren 272 7 4 46 1 13 56 20,6

2003 Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 4 0,0

2004 Sonstige Gebrauchsgegenstande 7 0,0

20 Gebrauchsgegenstinde 507 8 13 66 1 31 98 19,3
21 Warengruppe derzeit nicht belegt

2201 Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 447 7 16 20 13 47 10,5

22 02 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten Abgabe 2.465 4 97 6 33 89 225 9,1

22 Verzehrfertige Lebensmittel 2.912 4 104 22 53 102 272 9,3

2301 Rohe Eier 115 1 4 1 1 7 6,1

2302 Eiprodukte, gekochte Eier 52 26 26 50,0

23 Eier und Eiprodukte 167 1 4 27 1 33 19,8

Summe 16.704 33 341 161 627 644 558 2.089 12,5
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Anhang - Verdachtsproben

Tabelle 13: Verdachtsproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- ge- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- Zusam- .. stan- " standete
gruppe Waren achtete sur.1d- u.nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- IR stanF.jete Proben
Proben | heits- eignet I geeignete Proben | biolog andere Waren ausland. in%
schadl. Angabe ) Proben
0101 Rohes Fleisch frisch oder tiefgeklhlt 172 41 1 2 2 14 65 30 6 31 16 37,8
01 02 | Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdirzt 99 20 1 3 1 8 30 20 2 6 4 30,3
01 03 | Fleischzubereitungen 154 3 28 4 7 8 44 27 3 15 2 28,6
01 04 P&kel- und Raucherfleisch 112 1 24 1 15 7 9 50 22 2 24 7 44,6
0105 | Wirste 266 3 35 2 8 12 20 70 30 3 56 18 26,3
0106 | Fleischkonserven 7 5 0,0
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 6 ) 4 3 ) 50,0
Suppen daraus
0108 | Naturdarme 0 0,0
01 09 | Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 9 3 1 2 1 7 5 3 3 77,8
0110 | Wildbreterzeugnisse 0 0,0
02 01 | Meeresfische frisch oder tiefgekihlt 75 6 13 3 4 8 29 8 4 48 17 38,7
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 55 1 8 1 2 2 13 7 29 5 23,6
02 03 | StRwasserfische frisch oder tiefgekihlt 26 7 1 8 6 15 7 30,8
02 04 | SuRwasserfischerzeugnisse 12 1 4 3 1 5 25,0
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 44 9 2 5 1 15 4 2 31 11 34,1
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 0 0,0
02 07 | Konserven der gesamten Warengruppe 11 2 2 4 10 3 36,4
0301 Milch 49 1 2 1 1 5 10 2 3 20,4
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kdse und Butter) 85 2 9 2 4 9 23 3 5 25 7 27,1
0303 |Kase 223 2 31 14 24 15 67 20 8 58 21 30,0
03 04 | Butter und Butterschmalz 7 4 1 3 2 42,9
04 01 | Geflugel frisch, tiefgekiihlt 139 1 24 1 5 7 36 19 1 37 8 25,9
04 02 | Zubereitungen aus Gefligelfleisch 72 9 1 1 3 12 9 14 2 16,7
04 03 | Wirste und Pokelwaren aus Gefligelfleisch 20 3 1 1 2 4 7 5 7 4 35,0
04 04 | Geflugelfleischkonserven 3 1 1 2 1 33,3
04,05 Suppen mit/aus Gefllugelfleisch, Gefliigel- 1 1 1 1 1 100,0
fleischextrakte und Suppen daraus
0501 | Pflanzliche Fette, Margarine 3 0,0
0502 | Pflanzliche Ole 70 7 22 4 2 25 5 41 12 35,7
0503 | Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 17 1 1 2 4 1 11,8
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Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- ge- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- Zusam- .. stan- " standete
Waren achtete | sund- unge- flhrung ) ausland. | standete
gruppe . . men- . LMKV | andere | dete mikro- . Proben
Proben | heits- eignet otz | Beeignete Proben | biolog andere Waren | ausldnd. in%
schadl. Angabe ’ Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 51 3 1 5 4 14 2 1 6 1 27,5
05 05 Marinade, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 21 1 3 4 1 1 4 19,0
06 01 Getreide 24 4 1 1 8 4 15 2 33,3
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 62 10 4 3 4 18 6 28 10 29,0
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 1 1 1 1 100,0
06 04 | Puddingpulver 1 1 0,0
06 05 Mausli, Musliriegel 11 3 1 4 1 1 5 36,4
07 01 | Brot, Geback bzw. Kleingeback 91 17 1 10 27 5 8 12 29,7
07 02 | Feine Backwaren - Konditorbackwaren 107 1 15 11 2 31 8 6 26 12 29,0
07 03 | Teigwaren 30 4 3 5 10 4 11 4 33,3
07 04 | Backtriebmittel 2 0,0
07 05 | Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 20 2 1 2 1 6 1 7 4 30,0
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 6 1 1 2 1 2 1 33,3
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 23 2 6 1 8 1 1 9 4 34,8
08 01 | Zucker und Zuckerarten 7 1 0,0
08 02 Honig 19 4 7 2 9 3 4 4 47,4
09 01 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 12 1 3 1 8 2 25,0
0902 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 38 1 3 9 5 1 23,7
1001 | Kakao und Kakaoerzeugnisse 30 1 1 2 8 6 13 19 8 43,3
1002 SuBwaren 29 2 2 4 16 2 22 3 25 17 75,9
1101 | Gemuse frisch/TK; Kartoffel, Hulsenfriichte 191 1 55 5 13 9 76 14 11 91 28 39,8
1102 | Gemiise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 106 8 21 1 6 16 6 50 17 9 58 26 47,2
1103 | Obst frisch oder tiefgekiihlt 77 20 1 1 1 4 25 4 2 65 18 32,5
11 04 | Obsterzeugnisse 62 13 4 6 21 5 1 43 11 33,9
1105 Pilze 13 1 2 3 5 1 8 4 38,5
1106 Pilzerzeugnisse 7 4 3 3 5 3 42,9
1107 | Suppen (ohne Fleisch oder Gefliigelfleisch) 6 1 1 1 4 1 16,7
1108 | Nusse, Erdnisse in Schale, ... 32 8 3 5 1 15 2 4 21 11 46,9
1109 | Geriebene/gerost. Niisse, Kokosette, Salzniisse 8 1 2 5 2 25,0
1110 | Kerne und Samen 15 2 1 3 2 5 8 3 33,3
1201 | Gewirze, Gewirzextrakte, WiirzsoRRen 56 3 1 3 12 11 30 2 1 33 19 53,6
12 02 | Speisesenf 6 1 2 2 4 1 1 1 66,7
12 03 | Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 3 5 3 1 1 100,0
1301 | Fruchtsafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 41 4 3 4 11 2 2 11 26,8
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Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- ge- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- Zusam- .. stan- " standete
Waren achtete | sund- unge- flhrung ) ausland. | standete
gruppe . . men- . LMKV | andere | dete | mikro- . Proben
Proben | heits- eignet otz | Beeignete Proben | biolog andere Waren | ausldnd. in%
schadl. Angabe ’ Proben
13 02 | Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 44 1 2 5 6 12 2 13 6 27,3
14 01 | Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 8 5 0,0
1402 |Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 15 1 1 2 3 1 5 20,0
1501 Bier 7 6 3 3 42,9
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 | Spirituosen 14 3 3 9 6 10 3 2 1 71,4
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit Gber 1,2
1504 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 1 0.0
16 01 | Natlirliches Mineralwasser, Quellwasser 24 4 4 9 1 1 37,5
16 02 | Tafel-,Sodawasser, abgefilltes Trinkwasser 1 0,0
16 03 | Eiswdrfel 23 2 5 8 4 34,8
16 04 | Trinkwasser 98 11 9 22 19 22,4
1701 | Essig 7 3 2 2 3 7 3 3 100,0
17 02 | Speisesalz 7 2 2 1 2 3 1 1 42,9
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 8 3 1 5 6 1 3 2 75,0
18 01 Kindernahrmittel 20 2 3 3 8 1 7 1 40,0
18 02 | Nahrungsergdanzungsmittel 28 6 22 10 22 8 25 16 78,6
1901 Kosmetische Mittel 60 4 51 1 48 2 52 43 80,0
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt 58 , 5 31 32 5 37 29 552
(ausgenommen 20 03)
2002 | Spielwaren 57 11 7 24 1 1 33 57 33 57,9
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 150 3 6 1 141 130 18 12 72 62 86,7
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstande 75 1 2 36 43 1 3 41 21 57,3
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
22 01 | Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekiihlt 105 7 6 4 3 8 22 15 2 41 4 21,0
22 02 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 775 8 84 5 4 49 141 65 14 91 15 18,2
Abgabe
2301 Rohe Eier 47 1 1 3 1 5 6,4
23 02 | Eiprodukte, gekochte Eier 12 1 1 1 6 1 8,3
Summe 4.589 67 616 43 265 279 496 | 1.534 426 158 1.479 593 33,4
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Anhang - Revisionen

Tabelle 14: Revisionen bezogen auf die Art der Betriebe

VERSTOSSE . .
Betriebs- . Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene . LMKV, Betrlekze mit
gruppe Art der Betriebe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstéRen (HACCP, Hygleng Zusammen- Irref. andere Ver_stoEen
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe
0101 Fleischereien und Fleischverarbeiter 3.204 1.292 910 83 3 53 25 42 44 9,1
0102 Wildbretverarbeiter,-handler 88 25 22 2 0 2 0 1 2 9,1
01 06 Fleisch-, Wurst- und Innereiengrohandler 82 25 12 2 0 0 1 1 0 16,7
0107 Fleisch- und Wurstverkaufsstellen 1.604 552 438 73 2 46 5 59 43 16,7
0108 DarmgrofRhandler 15 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
0201 Be- und Verarbeiter von Fischen (Z) 56 34 22 3 0 0 0 4 1 13,6
02 02 Fischerzeugnisse-GroRhandler 29 15 11 3 0 0 0 3 5 27,3
0203 Fischeinzelhandler 185 53 40 4 0 3 0 3 2 10,0
02 04 Be- und Verarbeiter von Fischen 47 36 21 4 0 1 0 10 1 19,0
0205 Erzeugungs- und Bearbeitungsbetrieb von Frosch- ) 0 0 0 0 0 0 0 ol sTPzukiein
schenkeln und Schnecken
0301 Milchbe- und -verarbeitungsbetriebe (Z) 570 589 320 50 3 37 1 37 13 15,6
03 02 Milchbe- und -verarbeitungsbetriebe 3.370 471 362 24 0 11 1 7 12 6,6
03 03 Milcherzeugnisse-GroRhandler 27 7 1 0 0 0 1 0 14,3
03 04 Milch- und Kolostrumerzeuger 31 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
04 02 GeflugelfleischgroBhandler 15 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
04 03 Eier-, Geflugelfleischeinzelhdndler 85 25 20 4 1 3 0 5 4 20,0
04 04 Eiproduktehersteller (Z) 9 13 6 1 0 0 0 1 1 16,7
04 05 Flissigeihersteller (2) 18 6 5 0 0 0 0 0 0 0,0
04 06 Ei-Packstelle (2) 483 110 92 5 1 0 1 2 1 5,4
0501 Speisedlhersteller und -abfuller 160 52 40 4 0 1 0 3 0 10,0
05 02 Margarinehersteller 1 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
05 03 Speisedl- und PflanzenfettgroBhandler 21 5 4 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
05 04 Mayonnaisenhersteller 3 2 2 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
05 05 Hersteller von Feinkosterzeugnissen 30 24 13 1 0 1 0 0 1 7,7
06 01 Mihlen 165 36 35 0 0 0 0 0 0 0,0
06 02 Getreide- und Mahlproduktengrohandler 115 10 9 2 0 0 0 0 2 22,2
06 03 Starkehersteller 4 2 2 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
07 01 Brot- und Backwarenfabriken 46 57 26 3 0 5 1 1 1 11,5
07 02 Teigwarenfabriken und -hersteller 113 91 62 15 0 1 0 30 4 24,2
07 03 Backereien 2.126 962 690 69 8 96 0 27 21 10,0
07 04 Konditoreien 795 756 551 37 2 73 1 22 8 6,7
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VERSTOSSE . .
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hygiene | Zusammen- LMKV, B\?Z:zz%glt
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstoRen (HACCP, . Irref. andere .
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe

08 01 Zuckerfabriken 3 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
08 02 Honigabfller, -groBhdndler, Imker 1.941 222 181 24 0 0 10 19 5 13,3
09 01 Industrielle Speiseeishersteller 1 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
09 02 Gewerbliche Speiseeishersteller 466 392 298 30 6 73 0 0 13 10,1
0903 | Ortsfeste und nicht ortsfeste . 825 78 58 9 0 11 0 0 3 15,5

Speiseeisverkaufsstellen (unverpacktes Eis)
1001 Schokoladewarenfabriken und -hersteller 38 42 27 8 0 1 0 24 0 29,6
1002 Zuckerwarenfabriken und -hersteller 17 22 5 2 0 0 1 1 1 40,0
1003 Schokolade- und Zuckerwarenhandel 448 47 40 1 0 0 0 1 0 2,5
1101 Gemdse-, Obst- und PilzgroRhandler 425 152 138 10 2 0 5 3 5 7,2
11 02 Gemuse- Obst- und Pilzeinzelhdndler 411 89 56 7 0 4 0 2 0 12,5
1103 Obstverarbeiter 232 96 65 9 0 2 2 17 0 13,8
1104 Gemdseverarbeiter 173 100 65 8 0 4 0 12 10 12,3
11 05 Pilzverarbeiter 6 3 2 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
12 01 Gewdirzhersteller 29 16 11 0 0 0 0 0 0 0,0
12 02 GewdrzgroRhandler 32 5 4 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
12 03 Senfhersteller 10 9 5 2 0 0 0 5 0 40,0
1301 Hersteller alkoholfreier Getranke 180 56 41 12 0 0 1 19 2 29,3
14 01 Kaffeerdstereien, Hersteller von Kaffee-Ersatz 55 19 16 1 0 1 0 6 0 6,3
14 02 Teeabpacker 52 15 11 1 0 0 0 0 1 9,1
1501 Brauereien 180 74 57 18 0 13 1 12 1 31,6
15 02 Weinhandler 66 4 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
1503 Spirituosenhersteller 675 165 138 20 0 0 3 44 5 14,5
1504 Erzeuger sonstiger alkoholhaltiger Getranke 75 28 21 1 0 1 0 0 0 4,8
1601 Abfiller von natiirlichem Mineralwasser oder 20 19 9 4 0 ) 1 5 0 444

Quellwasser
1602 Abflller von Tafelwasser, Trinkwasser oder 39 1 3 5 0 0 0 5 1 25,0

Sodawasser
17 01 Essighersteller 24 7 7 1 0 2 1 0 0 14,3
1702 Herste_ller vF)n Teig-, Backmischungen, 1 15 8 1 0 0 0 0 1 125

Backtriebmitteln
17 03 Salinen 4 0 0 1 0 0 1 1 0 | STPzuklein
17 04 Zusatzstoffhersteller 23 12 7 1 0 1 0 0 0 14,3
1801 :E;’\;teller diat. Lebensmitteln, Kindernahrung, 61 37 32 5 0 0 1 6 ) 15,6
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VERSTOSSE Sl
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hvei 7 LMKV, \(/eer:téien
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstoRen (HACCP, yglent.e usammen- Irref. andere o
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe

1802 ﬁrEtlJ\ljhandler diat. Lebensmitteln, Kindernahrung, 149 14 14 5 0 0 1 20 ) 357

1803 Reformvx{ta\renhandl.er, Einzelhdandler mit Nah- 504 113 91 29 0 1 12 65 7 319
rungserganzungsmitteln

18 04 Fitness-Studios 613 41 40 6 0 1 1 5 2 15,0

1901 Hersteller von kosmetischen Mitteln 291 109 88 13 0 0 5 8 8 14,8

19 02 GroRhéandler mit kosmetischen Mitteln 287 57 47 11 0 0 2 10 2 23,4

1903 Drogerl'en, Parfu.merlen, Einzelhdandler mit 2627 465 413 73 0 1 10 78 13 17,7
kosmetischen Mitteln

1904 Frlseur'(.e, Kosmgt|k§alons, Massage-, FulRpflege- 4.024 133 127 0 0 1 4 0 31
und Braunungsinstitute

19 05 Apotheken 944 72 64 2 0 0 0 2 1 3,1

2001 H(?rsteller vor.1 Ma.terlalluen und Gegenstanden, die 129 34 30 3 0 0 3 6 0 10,0
mit Lebensmittel in Beriihrung kommen

2002 Hersteller von Spielzeug 32 4 3 1 0 0 0 1 0 STP zu klein

2003 Hersteller von sonstigen Gebrauchsgegenstanden 163 11 9 3 0 0 1 0 1 33,3

2004 G.roBhandIer von. Mat.erlallg'n und Gegenstanden, 119 27 2 ) 0 0 0 1 0 77
die mit Lebensmittel in Beriihrung kommen

20 05 GroBhandler von Spielzeug 59 10 9 3 0 0 0 6 1 33,3

2006 Gr"oBhandIer von sonstigen Gebrauchsgegen- 88 1 10 4 0 0 0 4 0 40,0
standen

2007 E!nzelihandler v0|.1 Ma.tenallnen und Gegenstanden, 299 62 53 1 0 0 7 10 3 20,8
die mit Lebensmittel in Beriihrung kommen

2008 Einzelhdndler von Spielzeug 630 133 96 29 0 1 7 18 11 30,2

2009 EszeIhandIer von sonstigen Gebrauchsgegen- 1.070 149 129 )8 0 1 9 )8 1 217
standen

2201 | Speisenproduzierende Einrichtungen der 3.436 3.018 2.593 52 10 131 1 10 24 2,0
Gemeinschaftsverpflegung
Speisenverteilende Einrichtungen der

2202 . 5.114 1.922 1.764 6 1 14 0 0 0 0,3
Gemeinschaftsverpflegung

2203 Frihstlickspensionen mit Konzession nach der 4283 294 212 5 0 5 0 0 0 0,9
GWO

2204 | G3stgewerbebetriebe einschlieRlich Buschen- 28.340 9.752 7.541 751 109 2.093 7 49 | 403 10,0
schanken mit umfangreichem Speiseangebot

- - ioRlich B ;

2205 | G3steewerbebetriebe einschlieRlich Buschen 35.619 10.471 8.639 584 55 925 3 47 146 6,8

schanken mit geringem Speiseangebot
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VERSTOSSE . .
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hygiene | Zusammen- LMKV, B\?Z:zz%glt
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstoRen (HACCP, . Irref. andere .
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe
2206 Hersteller von Fertiggerichten (nicht 22 01 bis 349 311 180 16 ) a1 ) 19 10 8,9
22 05)
2301 Lagfer—_ und Kuhlhduser (nicht 23 02 bis 23. 05 - 446 129 76 7 0 6 1 13 0 9,2
Logistikzentrum, auch Lagerhaltung Spediteure)
2304 Kihlhauser und Tiefkiihlhduser fir Fische (2) 2 2 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
2305 thlhéuser und Tiefkiihlhduser fur Milch und 4 ) 1 0 0 0 0 0 0 STP 2u Klein
Milchprodukte (2)
23 06 GrolBmarkte, Verteilzentrum 48 39 20 6 0 0 6 8 1 30,0
24 01 Lebensmittelgrofhandler 774 354 210 68 0 10 12 110 24 32,4
24 02 Lebensmitteleinzelhdndler 15.570 6.317 4.801 893 23 566 70 1.040 382 18,6
24 03 GetrankegrolRhandler 416 54 45 6 0 0 0 5 1 13,3
2501 Revisionen von nicht ortsfesten Verkaufsstanden 5.023 1.365 866 116 2 69 3 24 20 13,4
26 01 Revisionen von sonstigen Betrieben 1.246 452 179 9 0 2 2 3 5 5,0
2602 Revisi(?nen von Zeltfesten und sonstigen 1.710 346 587 3 0 5 ) 6 1 14
vergleichbaren Veranstaltungen
27 02 Direktvermarkter von Fisch 96 28 19 0 0 0 0 0 0 0,0
27 03 Direktvermarkter von Rohmilch 327 59 49 6 0 6 0 0 0 12,2
27 05 Direktvermarkter von Eiern 807 72 62 1 0 0 0 0 1 1,6
27 06 Direktvermarkter von sonstigen Waren 129 17 17 0 0 0 0 0 0 0,0
Summe 135.788 43.872 34.151 3.326 230 4.323 231 2.035 1.296 9,7

STP zu klein: Stichprobe fiir eine %-mafRige Auswertung zu klein
(Z) zulassungspflichtige Betriebe
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Anhang - Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Tabelle 15: Ergebnisse der Kontrollen bei Fleischbetrieben gemaR dem Spezifischen Revisionsplan

Zahl der Beanstandungen, die gem. § 39 (2) zur schriftlichen
. . Gesamtzahl S eEhl Aufforderung zur Abstellung wahrgenommener VerstoRe fiihrten
Sektion Betriebsgruppe . der Kontroll- - -
der Betriebe Dokumentations- . . Bauliche Andere
besuche Gesamt . Hygienemangel . u
mangel Mangel Mangel
Kiihlhauser Umpackzentrum
Kthlhauser und Tiefkiihlhduser (ausschl. umhillte Ware) 58 138 38 22 1 8 7
0 Kihlhduser und Tiefkihlhduser (auch mit offener Ware) 38 176 60 22 29 8 1
saisonale Wildsammelstellen (bis 6 Monate) 26 49 7 3 2 2 0
ganzjahrige Wildsammelstellen (iber 6 Monate) 30 175 31 8 18 3 2
Farmwild-/Huftierschlachtbetriebe
Schlachtung bis 10 GVE/a 1.866 1.725 413 137 137 78 61
L Schlachtung 11-300 GVE/a 1.333 1.987 657 198 242 123 94
Schlachtung 301-1.000 GVE/a 72 402 158 34 80 26 18
Schlachtung 1.001-5.000 GVE/a 29 387 147 17 97 19 14
Schlachtung Gber 5.000 GVE/a 48 2.551 616 53 398 86 79
Gefliigel- u. Kaninchenschlachthofe
0 Bis 10.000 Stk. Gefliigel oder Kaninchen/a 9 5 0 0 0 0 0
10.001-150.000 Stk. Gefligel oder Kaninchen/a 4 60 5 1 2 1 1
Mehr als 150.000 Stk. Gefligel oder Kaninchen/a 7 266 65 3 33 2 27
Huftier-/Gefliigel-/Farmwild-Zerlegungsbetriebe
Produktion von bis zu 25 t entbeintem Fleisch/a 932 556 235 65 91 39 40
I /li/1l | Produktion von mehr als 25-50 t entbeintem Fleisch/a 371 367 287 85 129 39 34
Produktion von mehr als 50-250 t entbeintem Fleisch/a 84 727 164 29 92 22 21
Produktion von mehr als 250 t entbeintem Fleisch/a 143 6.110 1.064 98 624 124 218
Wildbearbeitungsbetriebe
\Y, Bearbeitung bis zu 250 t Wildfleisch/a 41 225 32 4 23 2
Bearbeitung mehr als 250 t Wildfleisch/a 7 171 26 4 10
\Y Herstellung von Faschiertem 56 2.004 413 53 298 40 22
- Fleischverarbeitungsbetriebe/-konservenfabriken
Produktion bis zu 150 t Fleischerzeugnissen/a 281 384 158 43 49 49 17




Anhang - Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Zahl der Beanstandungen, die gem. § 39 (2) zur schriftlichen
Gesamtzahl . .
. . Gesamtzahl Aufforderung zur Abstellung wahrgenommener VerstoRe fiihrten
Sektion Betriebsgruppe . der Kontroll- - -
der Betriebe Dokumentations- . . Bauliche Andere
besuche Gesamt . Hygienemangel . u
mangel Mangel Mangel
Produktion mehr als 150-250 t Fleischerzeugnisse/a 27 239 79 14 37 18 10
Produktion mehr als 250 t Fleischerzeugnisse/a 83 3.258 470 37 315 69 49
Trockensuppen/Fertiggerichte 4 5 0 0 0 0 0
Tierische Fette und Grieben
Xl Sammler 2 3 0 0 0 0 0
Verarbeiter 4 19 5 1 0 4 0
Xl Bearbeitungsbetriebe Magen, Blasen und Darme 15 32 5 1 0 2 2
XIV/XV | Gelatine- und Kollagenbetriebe 9 13 1 1 0 0 0
DV Direktvermarkter Gefliigel/Kaninchen 91 66 37 12 14 3 8
Summe K 22.100 5.173 945 2.721 771 736

** Insgesamt gibt es 5.670 Betriebe (eingeteilt in Betriebsgruppen) an 4.156 Standorten

Hygienekontrollen gemaf § 54 LMSVG Hygienekontrollen gemaR § 31(1) LMSVG
q . . . . . . Betriebe mit allgemeinen Aktivitdten:
Sektion | Fleisch von Huf- und Klauentieren: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion 0 Kiihl- und Umpackzentren, GroRhandelsmirkte
Sektion Il | Fleisch von Gefliigel und Kaninchen: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion VI Fleischerzeugnisse: Verarbeitungsbetriebe
Sektion Il | Fleisch von Farmwild: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion XII Ausgeschmolzene tierische Fette und Grieben
. Fleisch von frei lebendem Wild: . . . .
Sektion IV Wildbearbeitungs- und Zerlegebetriebe Sektion XllII Bearbeitete Magen, Dirme und Blasen
Sektion V | Faschiertes, Fleischzubereitungen und Separatorenfleisch Sektion XIV Gelatine
Sektion XV Kollagen
DV Gefliigel und Kaninchen: Direktvermarkter
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Anhang — Revisionen von Milcherzeugerbetrieben

Tabelle 16: Revisionen von Milcherzeugerbetrieben

(Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Anhang lll, Abschnitt IX, Kapitel I)

Zahl der Erzeugerbetriebe,

Anzahl der Anzahl an Zahl der Erzeuger- die von der Anlieferung Anzahl der Anzahl der
Art der Erzeugerbetriebe kontrollierten . betriebe, die Milch gem. Anhang IIl Abs. IX, Nachweise von Betriebe mit
. Revisionen . . .
Betriebe geliefert haben Kap. |, Punkt Ill, gesperrt Hemmstoffen | Hygienemangeln
wurden

Erzgugerbetrlebe die Kuhmilch pro- 5.987 3.012 37.944 331 160 302
duzieren
Erzeuggrbetrlebe die Schafmilch 24 24 276 0 0 0
produzieren
E i ieZi ilch

rzeuggrbetrlebe die Ziegenmilc 25 25 401 0 0 0
produzieren
Erzeuggrbetrlebe d.|e Rohmilch zur 56 56 37 0 0 0
Schulmilch verarbeiten
Summe 3.092 3.117 38.658 331 160 302
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Anhang — Untersuchte Schlachtungen

Tabelle 17: Untersuchte Schlachtungen

Ergebnis der Untersuchungen

Zahl der untersuchten Za.hl dler .
Schlachtungen ' genusstauglich nach ' bakteriologschen % genussuntauglich
genusstauglich e, M genussuntauglich Untersuchungen

Fohlen 442 441 1 0,23
Pferde und andere Einhufer 491 485 6 2 1,22
Einhufer insgesamt 933 926 7 2 0,75
Kilber mannlich 39.869 39.650 219 17 0,55
Kilber weiblich 30.230 30.110 120 6 0,40
Kalber insgesamt 70.099 69.760 339 23 0,48
Stiere 279.176 278.793 25 358 58 0,13
Ochsen 30.635 30.614 3 18 7 0,06
Kalbinnen 100.812 100.629 11 172 44 0,17
Kihe 199.050 197.419 109 1.522 216 0,76
Rinder insgesamt 609.673 607.455 148 2.070 325 0,34
Schweine insgesamt 5.396.345 5.385.430 1 10.914 12 0,20
darunter Zuchtsauen 93.076 92.124 952 1,02
Liammer 112.023 111.996 27 0,02
Schafe 18.733 18.716 17 1 0,09
Schafe insgesamt 130.756 130.712 44 1 0,03
Ziegen 5.147 5.145 2 0,04
Wildschweine aus Farmwildhaltung 553 548 5 0,90
Wildwiederkduer aus Farmwildhaltung 4.106 4.102 4 0,10
Hithner 70.873.781 69.994.129 879.652 1,24
Puten 1.863.641 1.844.369 19.272 1,03
Sonstiges Geflugel 2.333 2.331 2 0,09
Hauskaninchen 14.358 14.288 70 0,49

Quelle: Statistik Austria; % genussuntauglich aus den Statistik-Austria-Daten zur besseren Orientierung berechnet
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Der vorliegende Bericht bietet
einen kompakten Uberblick tiber
die Daten, die im Jahr 2012 im

Rahmen der Uberwachung nach
dem Lebensmittelsicherheits-
und Verbraucherschutzgesetz
osterreichweit erhoben wurden.
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