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Liebe Leserin, lieber Leser!

Essen und Trinken sind lebensnotwendig und Teil
unseres Alltags. Essen ist emotional gepragt, mehr als
bloBe Nahrstoffzufuhr und Lebensmittelthemen finden
breiten medialen Widerhall. Dabei ist die korrekte Dar-
stellung von Gefahren und Risiken besonders wichtig.

Konsumentinnen haben ein Recht auf sichere Lebens-
mittel und ausreichende Informationen Uber deren
Zusammensetzung, Nahrwerte, Herstellungsverfahren
und besondere Eigenschaften. Durch Gesetze und Vor-
schriften, die stetig den Marktentwicklungen und sich
andernden Erndhrungsgewohnheiten angepasst
werden (mussen), wird dies auch sichergestellt.

Damit die Vorgaben eingehalten werden und das Ver-
trauen der Menschen in die Sicherheit der Lebensmittel erhalten bleibt, braucht es Kontrollen und
Transparenz. Als zustidndiger Minister arbeite ich an einer stindigen Weiterentwicklung des Uber-
wachungssystems. Zur weiteren Optimierung des Konsumentlnnenschutzes wurden 2013 die
Strafen bei Verwaltungsiibertretungen verscharft.

Die Sicherheit von Lebensmitteln, Verpackungsmaterial, Spielzeug und Kosmetik ist im Lebens-
mittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz und darauf aufbauenden Verordnungen geregelt.
Es handelt sich zwar um harmonisiertes EU-Recht, die Kontrollen erfolgen aber national, in Oster-
reich in mittelbarer Bundesverwaltung in Verantwortung der Landeshauptleute, koordiniert durch
mein Ressort. Sicherheit und Tauschungsschutz werden durch die Vorsorge von den vielen Unter-
nehmerlnnen und gleichzeitig durch die an der amtlichen Uberwachung beteiligten Stellen ge-
wahrleistet.

Im Lebensmittelsicherheitsbericht werden die Osterreichweit erhobenen Daten kompakt zusam-
mengefasst und dargestellt. Der Bericht soll ein fundiertes Nachschlagewerk fir alle Interessierten
sein, zur Vertrauensbildung beitragen und auch die Leistungen aller Mitwirkenden aufzeigen: Das
sind die Lebensmittelinspektorinnen, die amtlichen Tierarztinnen, die Gutachterlnnen und die
Laborkrafte der AGES und der Lebensmitteluntersuchungsanstalten sowie die Mitarbeiterinnen
meines Hauses. Ich mdchte mich ganz herzlich bei allen diesen Personen bedanken, dass sie sich
taglich fur unsere Sicherheit beim Essen und Trinken und fir die Spielzeug- und Kosmetiksicherheit
einsetzen.

Herzlichst, Ihr

Alois Stoger

Bundesminister fir Gesundheit
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Zusammenfassung

1 Zusammenfassung

2013 wurden von den Lebensmittelaufsichtsbehérden der Lander 46.214 Betriebskontrollen
durchgefiihrt und 31.333 Proben von der Agentur fir Gesundheit und Erndahrungssicherheit (AGES)
oder den Untersuchungsanstalten der Lander (Wien, Karnten, Vorarlberg) untersucht und begut-
achtet. Von den Landesveterindarbehérden wurden 23.977 Betriebskontrollen in Fleischbetrieben
und 3.117 Betriebskontrollen in Milcherzeugerbetrieben durchgefihrt.

Die Untersuchung und Begutachtung ergab bei 26.689 Proben (85,2 %) keinen Grund zur Bean-
standung. Als gesundheitsschadlich wurden 117 Proben (0,4 %) beurteilt, 1.137 Proben (3,6 %)
wurden als fur den menschlichen Verzehr ungeeignet/fur den bestimmungsgemaRen Gebrauch
ungeeignet bewertet. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren Kennzeichnungsmangel und zur
Irrefihrung geeignete Angaben bei 2.991 Proben (9,5 %). 1.392 Proben (4,4 %) wurden aus diver-
sen anderen Grinden (z. B. HygieneVO, Wertminderung gemall § 5 Abs. 5 Z 4 LMSVG, Trinkwas-
serVO) beanstandet. Insgesamt lag die Beanstandungsquote bei 14,8 %.

Wichtig fir eine umfassende Bewertung dieser Zahlen ist eine differenzierte Betrachtungsweise
anhand detaillierterer Auswertungen der Ergebnisse, die ausfiihrlich in Kapitel 4 dargestellt sind.

Beispielsweise zeigt eine differenzierte Betrachtung der als gesundheitsschadlich beurteilten
Proben, dass die Beanstandungsquote bei Verdachtsproben bei 1,4 % lag, wahrend nur 0,2 % der
Planproben gesundheitsschadlich waren. Der hochste Anteil fand sich mit vier von 106 Proben
(3,8 %) bei Wildbreterzeugnissen, gefolgt von sonstigen alkoholhaltigen Getranken (eine von 43
Proben; 2,3 %) und Arbeitsgeraten aus der Lebensmittelerzeugung (fiinf von 239 Proben; 2,1 %).
Von diesen gesundheitsschadlichen Proben wurden eine von vier Wildbreterzeugnissen, das alko-
holhaltige Getrank und vier von finf Arbeitsgeraten aus der Lebensmittelerzeugung gezielt auf
Verdacht entnommen. Insgesamt waren 73 der 117 gesundheitsschadlichen Proben (62,4 %) Ver-
dachtsproben.

Die hochsten Beanstandungsquoten bei den Planproben fanden sich bei Arbeitsgeraten aus der
Lebensmittelerzeugung, Speisesalz, Wildbreterzeugnissen und bei pflanzlichen Olen. Die Gesamt-
beanstandungsquote bei den Planproben lag bei 12,0 % und bei den Verdachtsproben bei 28,9 %.

Die Ergebnisse zeigen, dass der risikobasierte Ansatz bei der Planung und Durchfiihrung der amt-
lichen Lebensmittelkontrolle geeignet ist, Schwachstellen aufzudecken und Sicherheit bestmdglich
zu garantieren. Mehr Proben bringen nicht automatisch mehr Sicherheit. Die ,richtigen” Proben,
statistisch abgesichert hinsichtlich des Stichprobenumfanges und repradsentativ gezogen, sind fir
eine effiziente und effektive Kontrolle ausschlaggebend.

Tabelle 1: Beanstandungsquoten wegen Gesundheitsschadlichkeit

Jahr Probenanzahl gesundheitsschadlich Beanstandungsquote
2011 31.782 159 0,5 %
Gesamtproben 2012 30.966 124 0,4%
2013 31.333 117 0,4 %
2011 25.775 70 0,3%
Planproben 2012 26.377 57 0,2%
2013 26.138 44 0,2%
2011 6.007 89 1,5%
Verdachtsproben 2012 4,589 67 1,5%
2013 5.195 73 1,4%




Einleitung

2 Einleitung

Das Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG) und das entsprechende Uni-
onsrecht beinhalten Regeln mit dem Ziel, die Lebensmittelsicherheit und den Schutz vor Tau-
schung zu gewahrleisten. Das Lebensmittelrecht ist EU-weit harmonisiert. In jedem Mitgliedsstaat
gelten die gleichen Vorgaben. Die Kontrolle der Einhaltung der Vorgaben erfolgt national.

Alle Unternehmerinnen in der gesamten EU haben die lebensmittelrechtlichen Bestimmungen
einzuhalten. Sie missen Systeme implementieren, die die Einhaltung der Vorgaben Gberwachen
und sicherstellen. Auch die Riickverfolgbarkeit der verwendeten Zutaten muss auf jeder Stufe der
Verarbeitung bis hin zur Abgabe der Waren an die Endverbraucherlnnen gewahrleistet sein.

Mit dem amtlichen Kontrollsystem wird lberprift und dafiir gesorgt, dass die Betriebe ihren Ver-
pflichtungen auch nachkommen. Dariiber hinaus besteht in besonderen Fallen die Verpflichtung
die Offentlichkeit zu informieren.

Im LMSVG ist in § 32 verankert, dass jahrlich ein Lebensmittelsicherheitsbericht (LMSB) vorzulegen
ist. Dieser Bericht soll einen Beitrag zur Transparenz leisten und als faktenbezogenes Nachschla-
gewerk fur alle Interessierten dienen.

Inhaltlicher Schwerpunkt des LMSB ist die Darstellung der Ergebnisse des Vollzugs des Revisions-
und Probenplans (RuP) gemalR § 31 Abs. 1 LMSVG. Zusatzlich gibt es noch weitere Berichte, wie
den Trinkwasser-, Zoonosen- und Pestizidriickstandsbericht sowie Berichte zum EU-
Schnellwarnsystem fiir Lebens- und Futtermittel (Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF))
und zum EU-Schnellwarnsystem nach der Produktsicherheitsrichtlinie (Rapid Exchange System
(RAPEX)), die detaillierte Ergebnisse aus bestimmten Bereichen der Uberwachung der Lebensmit-
telsicherheit beinhalten.




System der Lebensmittelkontrolle

3 System der Lebensmittelkontrolle

In Osterreich ist die Kontrolle der Waren, die dem LMSVG unterliegen (Lebensmittel, Trinkwasser,
Lebensmittelkontaktmaterialien, Spielwaren, kosmetische Mittel) in mittelbarer Bundesver-
waltung organisiert. Die Gesetzgebung liegt beim Bund, der Vollzug obliegt in mittelbarer Bundes-
verwaltung den Landern. Analysiert und begutachtet werden die Proben von der AGES oder den
Untersuchungsanstalten von Wien, Karnten und Vorarlberg (Abbildungen 1, 2 und 3). Die AGES
unterstitzt das Bundesministerium fiir Gesundheit (BMG) und die Lander zudem mit statistischem
und fachlichem Knowhow bei der Proben- und Revisionsplanerstellung, bei Berichtslegungspflich-
ten und gewahrleistet den Informationsaustausch zwischen den Bundeslandern bzw. in Richtung
Europadische Kommission (RASFF, RAPEX).

Die amtliche Uberwachung ist ein komplexes System, die Koordination der Aufgaben und der be-
teiligten Stellen obliegt dem BMG. Um einheitliche Kontrollen und eine risikobasierte Vorgangs-
weise sicher zu stellen, folgt die amtliche Kontrolle in ihrer Tatigkeit den Grundsatzen der Quali-
tatssicherung.

Das Lebensmittelrecht ist in der EU harmonisiert. Die Lebensmittel am gesamten EU-Markt unter-
liegen somit den gleichen Sicherheits- und Kennzeichnungsregeln. Zwischen den EU-Mitglieds-
staaten herrscht freier und reger Warenverkehr. Die Kontrolle der Einhaltung der Vorschriften
erfolgt national in der Verantwortung der Mitgliedsstaaten, die diesbeziiglich regelmaRig vom
Food and Veterinary Office (FVO) der Europadischen Kommission (EK) Uberpriift werden. So soll
sichergestellt werden, dass die Einhaltung der Vorschriften in allen Mitgliedsstaaten mdglichst
gleich verlasslich und ausreichend Uberprift wird. Die Berichte der FVO-Kontrollen werden von
der EK veroffentlicht (The Food and Veterinary Office - Country Profiles). Stellt das FVO bei seinen
Uberpriifungen Mingel in den nationalen Kontrollsystemen fest, werden die Mitgliedsstaaten auf-
gefordert, diese zu beheben. Beim nachsten Besuch des FVO wird dies Gberprift.

Um dem freien Warenverkehr und dem Schutz der Konsumentinnen gerecht zu werden, sind nicht
nur die regelmaBigen Besuche des FVO etabliert, sondern es existieren auch europaische Warnsys-
teme zum Austausch von Informationen liber gesundheitsschadliche oder unsichere Waren zwi-
schen den fiir die Uberwachung zustindigen Behdrden der Mitgliedsstaaten. Einerseits ist hier das
RASFF zu nennen (fir Lebens- und Futtermittel), andererseits das RAPEX (fiir Spielzeug und kosme-
tische Mittel). So kdbnnen Mangel im unionsweiten Warenverkehr rasch erkannt, MaRnahmen ge-
setzt und eventuelle Auswirkungen auf die Konsumentinnen so gering wie moglich gehalten wer-
den. Die Warnmeldungen werden von der EK {iberblicksm&Rig auch der Offentlichkeit zugdnglich
gemacht.

(RAPEX notifications)
(RASFF Portal)



http://ec.europa.eu/food/fvo/country_profiles_en.cfm
http://ec.europa.eu/consumers/dyna/rapex/rapex_archives_en.cfm
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/index_en.htm
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Abbildung 1: System der Lebensmittelkontrolle in Osterreich

)[ Bundesminister flir Gesundheit }
Bericht Bericht

[
y

Planvorgaben (RuP)

Institute fir Lebensmittelsicherheit der AGES
Landeshauptmann

LUAs der Lander Wien, Karnten, Vorarlberg

Erstellen von Befunden
und Gutachten

Lebensmittelaufsicht

Kontrollstelle
(Bio, g.g.A.)

Kontrollbericht ) 2

A\

I Proben von Waren, die

Betriebsrevisionen I dem LMSVG unterliegen

[ MaRnahmen ]

1
Bei Nichtbefolgung und aus Gesundheits- |
oder Tauschungs- 1

1 r e -
Verwaltungsstrafbehorde l( == Vorldufige Beschlagnahme l schutzgriinden erford%rhch

Bei Gesundheitsschadlichkeit
und keiner Aktivitdt nach

r '
Staatsanwaltschaft l( -= Sicherstellung lf‘rt' 19VO (EG) 178/2002

Durchsetzung des Lebensmittelrechts

I
> Anzeige l -
|

I i
r> Organstrafmandat ]

I '
L>» | Absehen von der Strafe l

A4

r————-———-l

Y




System der Lebensmittelkontrolle

Abbildung 2: System der Grenzkontrolle in Osterreich
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Abbildung 3: System der Trinkwasserkontrolle in Osterreich
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System der Lebensmittelkontrolle

3.1 Koordination der Uberwachung und Kontrollpline

Das BMG koordiniert die Kontroll- und Uberwachungstitigkeiten der beteiligten Stellen. Dazu
werden jahrlich ein Revisionsplan (Kontrolle der Betriebe) und ein Probenplan (Anzahl an zu zie-
henden Proben je Kategorie) erstellt, die fir die Aufsichtsbehdrden in jedem Bundesland den
Rahmen fir ihre Tatigkeiten vorgeben.

Proben werden routinemaRig, ganzjahrig, (iber das gesamte Warenspektrum verteilt gezogen. Die
Ergebnisse aus diesen Probenziehungen (,,Routineproben”) ermdglichen reprasentative Aussagen
zur Lebensmittelsicherheit.

Zusatzlich werden im Probenplan auch sogenannte Schwerpunktaktionen (SPAs) bericksichtigt.
Im Zuge von (im Probenplan geplanten) SPAs werden bestimmte Warengruppen gezielt beprobt
und untersucht. In Anlassfallen erfolgen auch spontan geplante SPAs. Dariber hinaus gibt es noch
Probenpliane im Zuge von Uberwachungsprogrammen, die von der EK vorgegeben werden (z. B.
die EU-weite Pestizidriickstandskontrolle). Diese Ergebnisse sind fir die Erdrterung spezieller
Sicherheitsaspekte wesentlich.

Neben den geplanten Proben (,Planproben”: Routineproben und Proben von Schwerpunkt-
aktionen zusammengefasst) werden auch Proben aus Verdachtsmomenten heraus gezogen (,,Ver-
dachtsproben”). Diese kdnnen u. a. durch Wahrnehmungen der Aufsichtsbehérden, aufgrund von
Beschwerden von Konsumentinnen oder aufgrund von Meldungen Uber die Schnellwarnsysteme
begriindet sein.

3.2 Durchfiuhrung der Kontrolle

Die Durchfiihrung und Organisation der Kontrollen erfolgen in mittelbarer Bundesverwaltung.
Unter der Verantwortung der Landeshauptleute werden die Aufsichtsbehoérden der jeweiligen
Lander tatig (Lebensmittelaufsicht (LMA), Veterindrbehorde).

3.2.1 Revisionen

Die Landesbehorden (,Lebensmittelinspektorinnen” sowie ,tierdrztliche Lebensmittelinspek-
torlnnen”) kontrollieren die Betriebe gemal den Vorgaben im Revisionsplan. Unter anderem wird
bei Revisionen Uberprift, ob durch entsprechende Eigenkontrollen der Produkte, der Produktions-
vorgange und der Betriebshygiene ausreichend sichergestellt wird, ob alle Anforderungen der
Rechtsvorschriften der Europaischen Union und Osterreichs erfiillt werden. Die Revisionen er-
folgen risikobasiert, d. h. sie richten sich nach den Ergebnissen des risikobasierten integrierten
Kontrollplans (RIK). Jeder Betriebsgruppe ist im RIK eine Risikokategorie zugeordnet, die den jahr-
lichen Auswahlsatz fiir Vollrevisionen festlegt (z. B. mindestens einmal pro Jahr bei Betrieben der
hochsten Risikokategorie 9). Die tatsachlichen Kontrollfrequenzen und Kontrolltiefen je Kontroll-
besuch werden auf Basis der Risikokategorie und des konkreten Betriebsrisikos vom Landes-
hauptmann festgesetzt.

Die Revisionen in den Fleischbetrieben (Fleischbe- und -verarbeitungsbetriebe, Fleischlieferbe-
triebe) sind gesondert ausgewiesen, da fiir diese Betriebe ein eigener Revisionsplan erstellt wurde.
Die Kontrollhdufigkeit wird auf Grund der verschiedenen Betriebsarten sowie der Betriebsgrofie
(Produktionsvolumen) festgelegt.

12



System der Lebensmittelkontrolle

3.2.2 Probenziehungen

Probenziehungen erfolgen entsprechend den Vorgaben des Probenplans (z. B. nach Betriebsart
wie Einzelhandel, GroRhandel, Importeure, Gastronomie etc. oder nach Warengruppe wie Fleisch,
Milch, Fische, Obst, Gemise, Kosmetika, Spielzeug etc.) durch die Aufsichtsbehorde der Lander.
Die Proben werden der AGES oder den Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten oder
Vorarlberg zur Analyse und Begutachtung Ubermittelt. Ergibt die Beurteilung (,amtliches
Gutachten”) Beanstandungen, muss die zustandige Landesbehdrde MaRnahmen setzen und/oder
Anzeige erstatten.

Die folgende Tabelle stellt den Erflllungsgrad der Probenziehung sowie der Betriebskontrollen
bezogen auf den Revisions- und Probenplan dar. Die Planerfiillung bei den Betriebskontrollen wird
als kumulierter Erfiillungsgrad fiir mehrere Jahre (zwei, drei und fiinf Jahre) berechnet, wobei die
verwendeten Zeitraume von der Risikokategorie der Betriebe abhangen.

Tabelle 2: Planerfiillung bei Probenziehung und Betriebskontrollen

Bundesland Proben Betriebe Fleischbetriebe
Burgenland 110,6 % 69,3 % 77,3 %
Kdrnten 118,5% 89,9 % 86,1 %
Niederosterreich 104,1 % 65,0 % 93,7 %
Oberosterreich 98,9 % 91,1% 97,0%
Salzburg 103,6 % 22,5% 70,1%
Steiermark 112,8% 63,7 % 102,3 %
Tirol 121,3% 68,9 % 93,9 %
Vorarlberg 116,2 % 36,7 % 54,5 %
Wien 90,6 % 100,7 % 1114 %
Osterreich 104,7 % 71,1% 93,5 %

3.2.3 Kontrollen von Erzeugnissen aus der biologischen Produktion bzw. mit geschiitzten
Angaben

Eine Aufgabe der LMA der Linder ist die Uberpriifung, ob als ,Bio“-Waren deklarierte Erzeugnisse
tatsachlich nach den Vorschriften fir die biologische Produktion hergestellt und in Verkehr
gebracht wurden (Marktkontrolle). Ebenso wird die korrekte Verwendung von geschiitzten geo-
graphischen Angaben oder geschiitzten Ursprungsangaben sowie die korrekte Verwendung der
Bezeichnungen von garantiert traditionellen Spezialitaten am Markt kontrolliert. Hierzu gehort
auch die Uberwachung der Tatigkeit von Kontrollstellen, die fiir die Kontrolle dieser Produktions-
weisen zugelassen sind.

3.2.4 Schlachttier- und Fleischuntersuchung

Ein grundlegendes Ziel der Schlachttier- und Fleischuntersuchung ist die Gewahrleistung von ge-
nusstauglichem Fleisch. Die Organisation der Schlachttier- und Fleischuntersuchung im jeweiligen
Bundesland unterliegt den Landeshauptleuten. Diese haben sich fiir die Durchfiihrung amtlicher
Tierarztinnen zu bedienen, welche auch fiir Hygienekontrollen in den Betrieben verantwortlich
sind. Zur Unterstitzung konnen die Landeshauptleute auch ,amtliche Fachassistentinnen” heran-
ziehen, die der Fachaufsicht und der Weisung den amtlichen Tierdrztinnen unterstehen. Diese
Moglichkeit wird in einigen groBen Schlachthéfen genutzt.
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GemalRk EU-Recht muss Fleisch, das zum Genuss flir den Menschen bestimmt ist, vor der Schlach-
tung (Schlachttieruntersuchung) und danach (Fleischuntersuchung) oder beim Wild nach dem Er-
legen untersucht werden. Somit wird jedes Tier vor der Schlachtung auf seinen Gesundheits-
zustand und seine Identitat Uberprift. Bei Verdachtsfdllen wird entweder Schlachtverbot ausge-
sprochen oder es erfolgt nach einer gesonderten Schlachtung und speziellen Untersuchungen eine
spatere Beurteilung des Schlachtkorpers. In freier Wildbahn erfolgt die Untersuchung vor dem
Erlegen durch das ,, Ansprechen des Wildes“ (optische Begutachtung des Tieres). Nach dem Erlegen
erfolgt die Erstuntersuchung durch kundige Personen (Jagerlnnen mit entsprechender Ausbil-
dung). Daran anschlieRend findet die amtliche Fleischuntersuchung im Wildbearbeitungsbetrieb
statt.

Bei Verdacht auf Fleischmangel werden zusatzliche Untersuchungen wie mikrobiologische Ana-
lysen, Rickstandsanalysen oder Koch- und Bratproben durchgefiihrt. Fir den menschlichen Ge-
nuss untaugliches Fleisch muss fachgerecht entsorgt werden.

Genusstaugliches Fleisch wird am Schlachthof mit dem Genusstauglichkeitszeichen versehen.
Diese Kennzeichnung ist EU-weit vorgegeben. Dabei handelt es sich um einen ovalen Stempel, der
bei Osterreichischen Schlachthéfen mit AT beginnt. Nur Fleisch mit diesem Zeichen darf als
Lebensmittel, zur Weiterverarbeitung zu Lebensmitteln oder als Lebensmittelzutat verwendet
werden. Aus dem Genusstauglichkeitszeichen sind der Schlachthof und das Fleischuntersuchungs-
organ ableitbar, es ist keine Herkunftskennzeichnung.

3.2.5 Importkontrollen

Ziel der Einfuhrkontrollen ist es, sicherzustellen, dass Lebensmittel aus Drittstaaten den Bedin-
gungen, die fir Sendungen innerhalb der EU gelten, entsprechen. Fiir die Kontrolle sind EU-weit
harmonisierte Vorschriften anzuwenden. Die Importkontrollen werden von den Grenztier-
arztinnen des BMG durchgefiihrt. Seit Ende 2010 fallen auch die Importkontrollen nicht tierischer
Lebensmittel in den Zustandigkeitsbereich der Grenztierarztinnen (Abbildung 2).

3.2.5.1 Kontrolle von Lebensmitteln tierischen Ursprungs

Die Grenzkontrollstellen befinden sich immer an den AuRengrenzen der EU. In Osterreich sind dies
die Flughifen Wien-Schwechat und Linz. Die Uberpriifung umfasst Dokumentenkontrolle, Nam-
lichkeitskontrolle und zu einem bestimmten Prozentsatz Warenuntersuchungen. Entspricht die
Sendung, wird ein Gemeinsames Veterinardokument fiir Einfuhren (GVDE) ausgestellt. Eine Ver-
standigung liber die Abfertigung der Sendung wird elektronisch an die 6rtlich zustéandige Behoérde
des Bestimmungsortes lbermittelt. Bei Nichtkonformitdt mit den Einfuhrbedingungen wird die
Sendung zurlickgewiesen. In diesem Fall werden die Grenzkontrollstellen der EU von der Zurlick-
weisung verstandigt.

3.2.5.2 Kontrolle von nicht tierischen Lebensmitteln

EU-einheitliche verstarkte Kontrollen gibt es bei bestimmten nicht tierischen Lebensmitteln
basierend auf mehreren spezifischen Rechtsvorschriften. Diese enthalten Vorgaben lber die Art
und Weise der zu kontrollierenden Waren (Ursprungsland, Warengruppe, Laboranalysen).
Entspricht die Ware, darf sie eingefiihrt werden. Entspricht die Sendung nicht, darf die Ware nicht
in Verkehr gebracht werden.
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3.2.6 Trinkwasserkontrolle

Neben der amtlichen Kontrolle stellt die verpflichtende Eigenkontrolle durch die Betreiber von
Wasserversorgungsanlagen einen wesentlichen Beitrag zur Bereitstellung von einwandfreiem
Trinkwasser dar.

GemaR § 5 der TrinkwasserVO muss der Betreiber einer Wasserversorgungsanlage mindestens
einmal jahrlich (bei groRen Anlagen haufiger) Untersuchungen des Wassers von der AGES, von den
Untersuchungsanstalten der Lander oder von einer gemall § 73 LMSVG hiezu berechtigten Person
durchfiihren lassen. Die berechtigten Personen sind Spezialistinnen, die ihre spezifische Ausbil-
dung und Praxiserfahrung beim BMG nachweisen missen. Die Ergebnisse dieser ausgelagerten
Eigenkontrolle missen dem Landeshauptmann (LMA) zur Kenntnis gebracht werden. Bei Mangeln
sind vom Betreiber umgehend MaBBnahmen zu setzen und der LMA ist darliber zu berichten.

Die Daten der Eigenkontrolle dienen als Grundlage fiir den Osterreichischen Trinkwasserbericht.

Die amtliche Kontrolle des Trinkwassers erfolgt durch die Landesaufsichtsbehtérden wie in den
Kapiteln 3.2.1. ,,Revisionen” und 3.2.2. , Probenziehungen” beschrieben (Abbildung 3).

3.3 Untersuchung und Begutachtung

Expertinnen der AGES sowie der Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten und Vorarl-
berg untersuchen und begutachten die amtlich gezogenen Proben. Die Gutachten gehen an die
zustandige Landesbehdrde und sind Grundlage fir allfallige MaBnahmen oder Anzeigen.

Die Untersuchungen umfassen eine Fiille von zum Teil aufwandig zu bestimmenden Prifaspekten.
Risiko, Herkunft, Art, Zusammensetzung und augenscheinliche Beschaffenheit der Probe bestim-
men, welche Analysen durchgefiihrt werden.

In jedem Fall werden Geruch, Geschmack, Aussehen (,organoleptischer Befund“) und die Kenn-
zeichnung geprift (Einhaltung der einschlagigen Bestimmungen, Tauschungskontrolle). Bei beson-
deren Lebensmittelgruppen kdnnen weitere Untersuchungen obligatorisch sein. So werden z. B.
Fleisch und Fleischprodukte, Milch und Milchprodukte oder Fische auf das Vorkommen von krank-
heitserregenden Keimen (z. B. Salmonellen, Listerien) untersucht. Es erfolgen auch Unter-
suchungen auf Schwermetalle (Blei, Cadmium, Quecksilber), Pflanzenschutzmittelriickstdnde oder
Zusatzstoffe. Neue wissenschaftliche Erkenntnisse, neue Rechtsgrundlagen, neu auftretende
Gefahren, eine bestimmte Aufmachung oder eine spezielle Zusammensetzung fiihren haufig zu
einer anlassbezogenen Untersuchung.

3.3.1 Beanstandungsgriinde nach dem LMSVG
Folgende Beanstandungsgriinde sind im LMSVG genannt:

Gesundheitsschadlich sind Lebensmittel, Gebrauchsgegenstiande und kosmetische Mittel, wenn
sie geeignet sind, die Gesundheit zu gefdhrden oder zu schadigen (z. B. wenn krankheitserregende
Keime vorkommen oder Fremdkorper zu Schadigungen der Zahne flihren kénnen).

Fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet sind Lebensmittel (fiir den bestimmungsgemalien
Gebrauch ungeeignet sind Gebrauchsgegenstande bzw. kosmetische Mittel), wenn die bestim-
mungsgemalle Verwendbarkeit nicht gewahrleistet ist. Dieser Fall tritt ein, wenn ein Produkt
infolge einer durch Fremdstoffe oder auf andere Weise bewirkten Kontamination, durch Faulnis,
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Verderb oder Zersetzung fir den menschlichen Verzehr/Gebrauch ungeeignet geworden ist (z. B.
Fleisch, das bei der organoleptischen Untersuchung negativ auffallt).

Verfalscht sind Lebensmittel, wenn ihnen wertbestimmende Bestandteile, deren Gehalt vorausge-
setzt wird, nicht oder nicht ausreichend hinzugefiligt oder ganz oder teilweise entzogen wurden
oder sie durch Zusatz oder Nichtentzug wertvermindernder Stoffe verschlechtert wurden oder
ihnen durch Zusatze oder Manipulationen der Anschein einer besseren Beschaffenheit verliehen
oder ihre Minderwertigkeit tiberdeckt wurde oder sie nach einer unzuldssigen Verfahrensart her-
gestellt wurden.

Wertgemindert sind Lebensmittel, wenn sie nach der Herstellung (ohne weitere Behandlung) eine
erhebliche Minderung an wertbestimmenden Bestandteilen oder ihrer spezifischen, wertbestim-
menden Wirkung oder Eigenschaft erfahren haben, soweit sie nicht fiir den menschlichen Verzehr
ungeeignet sind (z. B. Aromaverluste).

Irrefiihrend gekennzeichnet sind Lebensmittel mit zur Tauschung geeigneten Angaben Uber die
Eigenschaften des Lebensmittels wie Art, Identitat, Beschaffenheit, Zusammensetzung, Menge,
Haltbarkeit, Ursprung oder Herkunft und Herstellungs- oder Gewinnungsart oder Angaben von
Wirkungen oder Eigenschaften, die das Lebensmittel nicht besitzt. Auch mit einer Eigenschaft zu
werben, die im Grunde alle Produkte der gleichen Kategorie erfillen, ist irreflihrend (Werbung mit
Selbstverstandlichkeiten).

Krankheitsbezogene Angaben bei Lebensmitteln sind verboten. Einem Lebensmittel diirfen keine
Eigenschaften der Vorbeugung, Behandlung oder Heilung einer menschlichen Krankheit zuge-
schrieben oder dieser Eindruck vermittelt werden. Nach der ClaimsVO sind Angaben zur Reduzie-
rung eines Krankheitsrisikos mdglich, wenn sie nach positiver Priifung durch die EFSA von der EK
zugelassen wurden. Eine Ubersicht tiber zugelassene Angaben findet sich hier: EU Register on
nutrition and health claims. Zuldssig sind zudem Angaben bei didtetischen Lebensmitteln, soweit
es sich um wahrheitsgemadRe Angaben Uber den didtetischen Zweck handelt.

Nachteilige Beeinflussung durch Gebrauchsgegenstande liegt vor, wenn diese bei bestimmungs-
gemadlRem Gebrauch geeignet sind, Lebensmittel oder kosmetische Mittel nachteilig zu beein-
flussen.

VerstoR gegen eine Verordnung, die nach § 4 Abs. 3, § 6, § 19, § 20 oder § 57 Abs. 1 LMSVG er-
lassen wurden.

Bestimmungen zum Tauschungsschutz gelten sinngemall auch fiir Gebrauchsgegenstiande und
kosmetische Mittel. Der Vollzug der Kennzeichnungsbestimmungen bei diesen Waren erfolgt
allerdings nicht nach dem LMSVG, d. h. die LMA kann keine MalBnahmen setzen. Beanstandungen
werden an die zustdndige Aufsichtsbehorde im jeweiligen Bundesland weitergeleitet.

Gesundheitsschadliche sowie fir den menschlichen Verzehr ungeeignete Lebensmittel werden
zusammengefasst als ,,nicht sichere” Lebensmittel bezeichnet.

3.4 Ressourcen

Der Vollzug des LMSVG erfolgt durch Bedienstete der Lander. Die Untersuchung und Begutachtung
der Proben erfolgt an der AGES, an den Untersuchungsanstalten der Lander Wien, Karnten und
Vorarlberg und an der Landesanstalt fiir veterindrmedizinische Untersuchung Klagenfurt.
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Osterreichweit stehen 248,25 Lebensmittelaufsichtsorgane (inklusive Verwaltungskrafte in Voll-
zeitdquivalenten ausgewiesen, Quelle: Mehrjahriger Integrierter Kontrollplan, Datenstand Dezem-
ber 2010) und 911 Tierarztinnen (in Personen ausgewiesen, Quelle: amtliche Meldungen 2011) fir
diese Tatigkeiten zur Verfligung. Die Tierarztinnen sind dabei zum Uberwiegenden Teil in sehr
geringem Zeitumfang mit den Aufgaben betraut. In Tabelle 3 sind die Bediensteten fiir die einzel-
nen Bundeslander dargestellt.

Tabelle 3: Bedienstete im Vollzug des LMSVG

Bundesland Burgenl. | Karnten | NO 00 | Salzb. | Steierm. | Tirol | Vorarlb. | Wien
Lebensmittelaufsicht 8 17,5 53,25 48 | 15,8 37 22 6,7 40*
Tierarztlnnen 36 75 227 200 | 57 217 62 32 5

* ohne Verwaltungskréafte

Fir die Untersuchung und Begutachtung von amtlichen und privaten Proben stehen in der AGES
(Quelle: AGES Stand 2013) und den Landesuntersuchungsanstalten (Quelle: Mehrjahriger Inte-
grierter Kontrollplan, Datenstand Dezember 2010) 300,8 Personen (als VZA ausgewiesen) zur Ver-
figung. Die Auflistung nach Untersuchungsstellen ist in Tabelle 4 dargestellt. Die Daten der AGES
beinhalten nicht die Unterstitzungsleistungen anderer Geschaftsfelder.

Tabelle 4: Personal fiir Untersuchung und Begutachtung von Proben gemiR LMSVG (in VZA)

Untersuchungsstelle VZA
AGES Geschéftsfeld Lebensmittelsicherheit 189,96
Lebensmitteluntersuchungsanstalt der Gemeinde Wien; MA 38 54,5
Institut fir Umwelt und Lebensmittelsicherheit des Landes Vorarlberg 26,8
Lebensmitteluntersuchungsanstalt Karnten 28,75
Landesanstalt fiir veterindarmedizinische Untersuchungen in Klagenfurt 0,8

3.5 MaRRnahmen

Werden aufgrund von Betriebsrevisionen oder Begutachtungen der AGES bzw. der Untersu-
chungsanstalten der Lander Wien, Karnten und Vorarlberg VerstoRe gegen lebensmittelrechtliche
Anforderungen evident, muss die zustiandige Landesbehorde geeignete MalRnahmen zur Behe-
bung der Mangel setzen. Dazu zdhlen etwa die Einschrankung oder das Verbot des Inverkehrbrin-
gens der Ware, die Untersagung der Benlitzung von Rdumen oder auch die SchlieBung eines
Betriebes.

Werden Produkte als gesundheitsschadlich beurteilt, ist der verantwortliche Betrieb durch die
zustandige Aufsichtsbehorde sofort zu informieren. Dieser muss umgehend das weitere Inverkehr-
setzen unterlassen und von sich aus die Ware vom Markt nehmen (Riicknahme oder Rickruf),
seine Abnehmerlnnen informieren und die Bevolkerung warnen, sollte die Ware die Endkonsu-
mentinnen bereits erreicht haben. Kommt die Unternehmerin oder der Unternehmer ihrer bzw.
seiner Verpflichtung nicht nach, hat die zustandige Behorde die Ware zu beschlagnahmen. Die
AGES informiert im Auftrag des BMG die Bevolkerung Uber ein bestehendes Risiko. Auch jeder
Rickruf von Unternehmerinnen wird von der AGES im Auftrag des BMG wiederholt. Gemal der
,Verordnung des Bundesministers fiir Gesundheit iber die Information der Offentlichkeit durch
Lebensmittelunternehmer im Einzelhandel” missen auch Einzelhandelsunternehmen die Konsu-
mentinnen mittels Aushang im Geschaft und auf ihrer Homepage liber Waren informieren, die sie
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vertrieben haben und die als gesundheitsschadlich beurteilt wurden, ebenso wie liber Lebens-
mittel, die im Zusammenhang mit einem lebensmittelbedingten Krankheitsausbruch stehen.

Parallel zu diesen verpflichtenden Schutz- und Informationsmafnahmen kann die Landesbehorde
auch jeden VerstoR bei der zustandigen Strafbehorde anzeigen.

3.6 Osterreichisches Lebensmittelbuch und Codexkommission

Das Osterreichische Lebensmittelbuch (OLMB - Codex Alimentarius Austriacus) dient zur Verlaut-
barung von Sachbezeichnungen, Begriffsbestimmungen, Untersuchungsmethoden und Beurtei-
lungsgrundsatzen sowie von Richtlinien fir das Inverkehrbringen von Waren (§ 76 LMSVG).

Das OLMB ist aus rechtlicher Sicht als ,,objektiviertes Sachverstindigengutachten" einzustufen. Es
ist keine Rechtsvorschrift im engeren Sinn.

Zur Beratung des Bundesministers flir Gesundheit in Angelegenheiten samtlicher lebensmittel-
rechtlicher Vorschriften sowie zur Vorbereitung des OLMB ist eine Kommission (Codexkom-
mission) eingerichtet. GemaR § 77 LMSVG setzt sich die Kommission neben den Mitarbeiterinnen
des BMG und der AGES oder der LUAs und nach § 73 LMSVG Berechtigten aus Vertreterinnen be-
stimmter Bundesministerien, den Landern sowie den Sozialpartnern zusammen. Die Codexkom-
mission arbeitet nach einer vom BMG gemal § 77 Abs. 8 erlassenen Geschaftsordnung.

Zur fachlichen Unterstltzung und Vorbereitung ihrer Beschllsse hat die Codexkommission Unter-
kommissionen und Arbeitsgruppen eingesetzt, die unter Beteiligung von Fachexpertinnen
Codexrichtlinien erarbeiten. Diese werden nach Befassung des Koordinationskomitees der Plenar-
versammlung der Codexkommission zur Beschlussfassung vorgelegt und vom Bundesminister fir
Gesundheit veroffentlicht.

Neben der laufenden Aktualisierung der Kapitel im OLMB (Tabelle 5) werden verschiedene Leitli-
nien betreffend die gute Hygienepraxis und die Anwendung der Grundsatze des Eigenkontrollsys-
tems (Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP)) (Tabelle 6) ausgearbeitet.

Die Codexkommission dient als Forum zur Vorbereitung und sozialpartnerschaftlichen Abstim-
mung der Osterreichischen Position fiir europdische und internationale Gremien und wird regel-
maRig durch das Prasidium der FAO/WHO Codex Alimentarius-Kommission (WECOQ) mit Fragestel-
lungen aus den Komitees des FAO/WHO Codex befasst. Weiters dient die Codexkommission als
Plattform zur Risikokommunikation.

Das OLMB ist auf der Homepage des BMG unter Kommunikationsplattform Verbraucherlnnen-
gesundheit und auf der Website Osterreichisches Lebensmittelbuch abrufbar.
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Tabelle 5: Kapitel im OLMB

Nummer | Titel des Kapitels

A3 Allgemeine Beurteilungsgrundsatze

A5 Kennzeichnung, Aufmachung

A8 Landwirtschaftliche Produkte aus biologischem Landbau und daraus hergestellte
Folgeprodukte

B1 Trinkwasser

B2 Speiseeis

B3 Honig

B4 Obst

B5 Konfitlire und andere Obsterzeugnisse

B6 Sirupe

B7 Fruchtsafte, Gemisesafte

B8 Essig; Balsamessige; Salatwiirzen, Saure Wiirzen; Essigessenz; Saucen, Cremen,
Zubereitungen auf Essigbasis; andere essigahnliche Wiirzmittel

B9 Backhefe, Sauerteig, Backpulver, Triebmittel flir besondere Zwecke

B 10 Quellmehle, Malzmehle, Malzextrakte fiir Backzwecke, Teigsauerungsmittel

B11 Suppenartikel und verwandte Erzeugnisse

B12 Kaffee, Kaffeemittel

B13 Bier

B 14 Fleisch und Fleischerzeugnisse

B 15 Kakao- und Schokoladeerzeugnisse, Lebensmittel mit Kakaoerzeugnissen oder
Schokoladen

B 16 Zuckerwaren

B17 Abgefiillte Wasser

B18 Backerzeugnisse

B 19 Teigwaren

B 20 Mahl- und Schalprodukte

B21 Salz

B22 Zucker und Zuckerarten

B 23 Spirituosen

B 24 Gemise und Gemisedauerwaren

B 25 Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse

B 26 Erfrischungsgetranke

B 27 Pilze und Pilzerzeugnisse

B 28 Gewilirze und Gewlirzextrakte

B 29 Senf

B 30 Speisefette, Speisedle, Streichfette und andere Fetterzeugnisse

B31 Tee und teedhnliche Erzeugnisse

B 32 Milch und Milchprodukte

B33 Kosmetische Mittel

B34 Konditorwaren

B 35 Fische, Krebse, Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

B 36 Gebrauchsgegenstiande
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Tabelle 6: Leitlinien betreffend die gute Hygienepraxis und die Anwendung der Grundsatze des

HACCP

Hygieneleitlinien

Leitlinie zur Sicherung der gesundheitlichen Anforderungen

Leitlinie Personalschulung

Leitlinie fur Einzelhandelsunternehmen

Leitlinie flr GroRRkiichen, Klichen des Gesundheitswesens und vergleichbare Einrichtung der
Gemeinschaftsverpflegung

Leitlinie fir eine gute Hygienepraxis in Schutzhiitten in Extremlage (einfache Bergsteiger-
Unterkiinfte im Gebirge) sowie in saisonal bewirtschafteten Almen

Leitlinie Schlachtung und Zerlegung von Rindern, Schweinen, Schafen, Ziegen und Einhufern sowie
bei der Herstellung von Fleischerzeugnissen

Leitlinie Schlachtung und Zerlegung von Gefliigel

Leitlinie bauerliche Geflligel- und Kaninchenschlachtbetriebe

Leitlinie Schlachtung Farmwild

Leitlinie Schlachtung und Verarbeitung von Fischen aus Wildfang oder eigener Aquakultur

Leitlinie fur bauerliche Milchverarbeitungsbetriebe

Leitlinie Milchverarbeitung auf Almen

Leitlinie mikrobiologische Kriterien Milch

Leitlinie Eierpack- und Eiersammelstellen

Leitlinie Imkereien

Leitlinie gewerbliche Miihlenbetriebe

Leitlinie gewerbliche Backereien

Leitlinie gewerbliche Konditoreien

Leitlinie Teigwaren

Leitlinie Speiseeiserzeugung

Leitlinie gewerbliche Getrankeherstellungsbetriebe

Leitlinie Olabfillung in gewerblichen Betrieben

Leitlinie bauerliche Obstverarbeitung
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4 Kontrollergebnisse

Im Anhang sind die Beurteilungsergebnisse der 2013 bewerteten Proben, die Ergebnisse der
Kontrollen der Betriebe (Betriebsrevisionen) einschlieRlich Milcherzeuger- und Fleischbetriebe und
der Schlachtungen tabellarisch dargestellt.

Im Folgenden werden die Ergebnisse der Routineproben fiir die einzelnen Warengruppen, Aspekte
des Tauschungsschutzes sowie die Ergebnisse der Schwerpunktaktionen und ausgewahlte Schwer-
punktthemen zusammengefasst erldutert. Weiters sind die Ergebnisse der Rickstandsunter-
suchungen bei tierischen Lebensmitteln, der Schlachttier- und Fleischuntersuchungen, der Import-
kontrollen, der Verdachtsproben, die Auswertung der Revisionen sowie der Schnellwarn-
meldungen dargestellt.

Die Auswertung der Daten erfolgt in einer differenzierten Form.

4.1 Ergebnisse Routineproben

Neben der Vielzahl an Proben im Rahmen der unterschiedlichsten Schwerpunktaktionen wurden
15.863 Routineproben untersucht und begutachtet (Tabelle 15). Fir die verschiedenen Waren-
gruppen sind die Ergebnisse bzw. Auffilligkeiten nachfolgend wiedergegeben.

4.1.1 Fleisch und Fleischzubereitungen

Von 2.577 begutachteten Proben wurden 387 (15,0 %) beanstandet. In der Untergruppe Fleisch-
konserven wurden 29,9 % (20 von 67 Proben) beanstandet, was vor allem auf Mangel in der Zu-
sammensetzung zurlickzufiihren ist (12 Proben; 17,9 %). Von 55 Proben frischem oder tiefgekiihl-
tem Wildbret wurden 12 (21,8 %) vorwiegend wegen Hygienemangeln beanstandet.

Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren Kennzeichnungsmangel. Beanstandungen bezliglich
Irreflihrung bezogen sich zumeist auf fehlende oder falsche Deklaration von Tierarten und auf eine
zu lange bemessene Mindesthaltbarkeit. Wegen Hygienemangeln (mikrobielle Kontaminationen
und/oder organoleptische Fehler) waren 75 Proben (2,9 %) fir den menschlichen Verzehr unge-
eignet. Verfilschungen (81 Proben; 3,1 %) waren {iberwiegend auf eine nicht dem OLMB entspre-
chende Zusammensetzung zuriickzufiihren.

Sieben Proben (0,3 %) wurden als gesundheitsschadlich bewertet (drei Rohwirste wegen STEC,
eine Hirschwurst wegen zu hohem Bleigehalt sowie zwei Proben Pokel- und Raucherfleisch und
eine Brihwurst wegen zu hohem Gehalt an polyzyklischen aromatischen Kohlenwasserstoffen
(PAK).

4.1.2 Fisch

Von 656 begutachteten Proben wurden 71 (10,8 %) beanstandet. Die haufigsten Beanstandungs-
grinde waren Hygienemangel (mikrobielle Kontaminationen und/oder organoleptische Fehler),
wovon 12 Proben (1,8 %) fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet waren. Kennzeichnungs-
mangel und/oder irreflihrende Angaben fuhrten bei 37 Proben (5,6 %) zu Beanstandungen.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.
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4.1.3 Milch und Milchprodukte

Von 1.066 begutachteten Proben wurden 75 (7,0 %) beanstandet. Die Beanstandungsquote war
bei der Untergruppe Milcherzeugnisse mit 11,0 % (32 von 290 Proben) am héchsten, was in erster
Linie auf Hygienemangel bei aufgeschlagenem Schlagobers zuriickzufiihren war. Insgesamt
wurden sechs von 460 Kasen (1,3 %) und funf von 290 Milcherzeugnissen (1,7 %) wegen Hygiene-
mangeln als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt. Weiters waren diverse Kenn-
zeichnungsmangel zu beanstanden.

Ein Ziegenkase (0,1 %) wurde wegen Listerien als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.4 Gefliigel und Gefliigelprodukte

Von 503 begutachteten Proben wurden 73 (14,5 %) beanstandet. Die haufigsten Beanstandungs-
griinde waren Hygienemangel. Davon waren 29 Proben (5,8 %) wegen mikrobieller Kontamina-
tionen (insbesondere Salmonellen) und/oder organoleptischer Fehler fir den menschlichen Ver-
zehr ungeeignet. Kennzeichnungsmangel waren bei 13 Proben (2,6 %) und Irrefihrung durch ein
zu lange bemessenes Mindesthaltbarkeitsdatum oder wegen nicht bzw. falsch deklarierter Zutaten
war bei 16 Proben (3,2 %) zu beanstanden.

Keine Probe wurde als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.5 Fette, Ole und verwandte Produkte

Von 771 begutachteten Proben wurden 142 (18,4 %) beanstandet, wobei die Untergruppe Fein-
kosterzeugnisse mit 8,4 % (20 von 239 Proben) eine deutlich geringere Beanstandungsquote auf-
wies. Kennzeichnungsmangel und/oder irrefihrende Angaben (149 Proben; 19,3 %) waren die
haufigsten Beanstandungsgriinde. Zwei von 84 pflanzlichen Fetten (2,4 %) und ein Ol (0,3 % von
331 Proben) wegen organoleptischer Fehler sowie drei von 239 Feinkosterzeugnissen (1,3 %)
wegen hygienischer Mangel waren fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.6 Getreide und Getreideprodukte

Von 336 begutachteten Proben wurden 52 (15,5 %) beanstandet, beinahe ausschliefllich wegen
Kennzeichnungsmaéangeln und/oder irrefihrender Angaben. Drei Proben (0,9 %) waren aufgrund
Insektenbefalls bzw. mikrobiologischer Kontamination fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Eine Probe (0,3 %) wurde aufgrund Insektenbefalls als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.7 Brot und Backwaren

Von 1.023 begutachteten Proben wurden 150 (14,7 %) beanstandet. Zu dieser Gruppe werden
auch die Teigwaren gezihlt, die eine Beanstandungsquote von 31,7 % (60 von 189 Proben) auf-
wiesen. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren Kennzeichnungsmangel und/oder irre-
fihrende Angaben. Bei 18 Proben (1,8 %) fuhrten mikrobielle Kontaminationen und/oder orga-
noleptische Fehler vorwiegend bei Feinback- und Konditorwaren sowie bei Teigwaren zur Beur-
teilung als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Zwei Feinbackwaren (0,2 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt (eine Probe wegen eines
Fremdkorpers, eine Probe wegen Bacillus cereus).
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4.1.8 Zucker und Honig

Von 431 begutachteten Proben wurden 94 (21,8 %) beanstandet, liberwiegend wegen Kennzeich-
nungsverstoRen und/oder irrefihrender Angaben. Drei Honigproben waren wegen Tierarznei-
mittelrtickstanden fir den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.9 Speiseeis

Von 859 begutachteten Proben wurden 88 (10,2 %) beanstandet. Der haufigste Beanstandungs-
grund waren Hygienemangel. Acht Proben (0,9 %), ausschlieBlich aus gewerblicher Herstellung,
wurden aufgrund erhohter Keimzahlen (sechs Proben; 0,7 %) bzw. wegen erhoéhter Gehalte an
guartdaren Ammoniumverbindungen (zwei Proben; 0,2 %) als flir den menschlichen Verzehr unge-
eignet beurteilt. KennzeichnungsverstoRe oder Irrefiihrung spielten in dieser Warengruppe prak-
tisch keine Rolle.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.10 Kakao und SiiBwaren

Von 226 begutachteten Proben wurden 53 (23,5 %) beanstandet, wobei die Beanstandungsquote
bei Kakao und Kakaoerzeugnissen 16,4 % (19 von 116 Proben) und bei StiRwaren 30,9 % (34 von
110 Proben) betrug. Der haufigste Beanstandungsgrund waren KennzeichnungsverstoBe und/oder
irrefihrende Angaben.

Zwei Proben Kakaoerzeugnisse (1,7 %) waren wegen organoleptischer Fehler flir den mensch-
lichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.11 Obst und Gemiise

Von 1.392 begutachteten Proben wurden 190 (13,6 %) beanstandet, wobei die Bandbreite
zwischen 3,5 % bei der Untergruppe geriebene/gerostete Nisse, Kokosette und Salzniisse (2 von
57 Proben) und 23,4 % bei der Untergruppe Kerne und Samen (11 von 47 Proben) lag. Die haufig-
sten Beanstandungsgriinde waren mikrobielle Kontaminationen und/oder organoleptische Fehler,
die auf Hygienemangel oder falsche bzw. zu lange Lagerung zuriickzufiihren waren und zum Ver-
derb der Waren fiihrten. 32 Proben (2,3 %) waren fast ausschlieflich wegen dieser Beanstan-
dungsgrinde fur den menschlichen Verzehr ungeeignet. Kennzeichnungsmangel und/oder irrefiih-
rende Angaben fiihrten bei 159 Proben (11,4 %) zu Beanstandungen.

Eine Proben Feigen (0,1 %) wurden wegen ihres zu hohen Gehaltes an Ochratoxin A als gesund-
heitsschadlich beurteilt.

Das Thema Pflanzenschutzmittelriickstdande wird in einem eigenen Kurzbericht unter 4.3.1.1 dar-
gestellt.

4.1.12 Gewlirze und Wiirzmittel

Von 287 begutachteten Proben wurden 38 (13,2 %) beanstandet, meist wegen Kennzeichnungs-
mangeln und/oder irrefiihrender Angaben.
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Drei Proben (0,6 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt (ein Gewiirz wegen Salmonellen,
ein Gewirz wegen Aflatoxinen und eine als glutenfrei deklarierte SoRenbasis wegen ihres Gluten-
gehaltes).

4.1.13 Fruchtsifte, nichtalkoholische Getranke

Von 395 begutachteten Proben wurden 53 (13,4 %) beanstandet. Hauptsachlich waren Kennzeich-
nungsmangel und/oder irrefihrende Angaben der Grund fir die Beanstandung (51 Proben;
12,9 %). Bei flinf Proben (1,3 %) entsprach die Zusammensetzung nicht den einschlagigen Verord-
nungen. Sieben von 235 Fruchtsaften (3,0 %) waren wegen Hygienemangeln (Tabelle 15, Bean-
standungsgrund ,, andere”) zu beanstanden.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.14 Kaffee und Tee

Von 241 begutachteten Proben wurden 31 (12,9 %) beanstandet, wobei die Beanstandungsquote
bei Tee deutlich héher war (27 von 157 Proben; 17,2 %) als bei Kaffee (vier von 84 Proben; 4,8 %).
Die Beanstandungen betrafen groRteils Kennzeichnungsmangel und/oder irrefihrende Angaben.
Acht Proben Tee (5,1 %) wurden beanstandet, da sie nicht zugelassene neuartige Lebensmittel-
zutaten enthielten oder als Arzneimittel einzustufen waren (Tabelle 15, Beanstandungsgrund
,andere”).

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.15 Alkoholische Getranke

Von 314 begutachteten Proben wurden 65 (20,7 %) beanstandet, wobei die Beanstandungsquote
bei der Untergruppe sonstige alkoholhaltige Getranke mit 5,9 % (zwei von 34 Proben) deutlich
niedriger lag. Die haufigsten Beanstandungen wurden wegen Kennzeichnungsmaéngeln und/oder
irrefihrender Angaben ausgesprochen. Eine Probe (0,3 %) war wegen sensorischer Mangel fiir den
menschlichen Verzehr ungeeignet.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

Die Kontrolle von Wein, weinhaltigen Getranken und Obstwein unterliegt dem Weingesetz und
nicht dem LMSVG. Ergebnisse von Kontrollen dieser Erzeugnisse sind daher nicht in diesem Bericht
enthalten.

4.1.16 Trinkwasser und abgefiillte Wasser

Von 277 begutachteten Proben wurden 42 (15,2 %) beanstandet, wobei die Untergruppe Tafel-
wasser, abgefilltes Trinkwasser, Sodawasser mit 21,6 % (acht von 37 Proben) die hochste Bean-
standungsquote aufwies. Der haufigste Beanstandungsgrund waren mikrobielle Kontaminationen.
Von diesen waren sechs Proben (2,2 %; fiinf Proben Eiswiirfeln und ein Sodawasser) als fiir den
menschlichen Verzehr ungeeignet zu beurteilen.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

Betreffend Trinkwasser wird auf den Kurzbericht unter 4.3.1.2 verwiesen.
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4.1.17 Zusatzstoffe und Aromen

Diese Warengruppe teilt sich in Essig, Speisesalz sowie Zusatzstoffe und Aromastoffe. Von 158
begutachteten Proben wurden 45 (28,5 %) beanstandet, vorrangig wegen Kennzeichnungs-
mangeln und/oder irrefiihrender Angaben (44 von 158 Proben; 27,8 %). Die Beanstandungsquoten
lagen fir Essig bei 11,1 % (sieben von 63 Proben), fiir Speisesalz bei 34,0 % (17 von 50 Proben) und
flr Zusatzstoffe und Aromastoffe bei 46,7 % (21 von 45 Proben). Bei acht von 50 Speisesalzproben
(16,0 %) entsprach die Zusammensetzung hinsichtlich des Mineralstoffgehaltes nicht den Bestim-
mungen.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.18 Nahrungsmittel fiir spezielle Zielgruppen

Diese Warengruppe enthalt Kinderndhrmittel und Nahrungserganzungsmittel. Von 165 begutach-
teten Kinderndahrmitteln wurden 29 (17,6 %) beanstandet, fast ausschlieRlich wegen Kennzeich-
nungsmangeln. Hauptgrund war eine Nichteinhaltung von Bestimmungen der ClaimsVO und der
Nahrwertkennzeichnungsverordnung (NWKV) durch die Hersteller.

Von 237 begutachteten Nahrungserganzungsmitteln wurden 64 (27,0 %) beanstandet. Der Haupt-
anteil der Beanstandungen ist auf Kennzeichnungsmangel und auf irrefiihrende Angaben zuriick-
zufiihren. Bei zwolf Proben (5,1 %) entsprach die Zusammensetzung vorwiegend wegen uner-
laubter Zutaten nicht den rechtlichen Bestimmungen. Ein Nahrungserganzungsmittel (0,4 %) war
flir den menschlichen Verzehr ungeeignet (wegen Benzalkoniumchlorid in unerlaubter Menge).

Keine Probe war gesundheitsschadlich.

4.1.19 Kosmetische Mittel

Von 496 begutachteten Proben wurden 65 (13,1 %) beanstandet. Der haufigste Beanstandungs-
grund waren irrefiihrende Angaben und/oder Kennzeichnungsmangel (48 Proben; 9,7 %).

Eine Probe (0,1 %) wurden wegen mikrobieller Kontamination als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.20 Gebrauchsgegenstande

Diese Warengruppe wird in Materialien mit Lebensmittelkontakt, Spielwaren, Arbeitsgerdte aus
der Lebensmittelerzeugung und sonstige Gebrauchsgegenstiande aufgeteilt.

Von 183 begutachteten Lebensmittelkontaktmaterialien wurden 32 (17,5 %) beanstandet, vor
allem wegen Kennzeichnungsmangeln und/oder irrefihrender Angaben (22 Proben; 12,0 %).
Sieben Proben (3,8 %) wurden auf Grund ihrer Zusammensetzung (insbesondere wegen nicht vor-
handener Konformitatserklarungen) beanstandet. Zehn Proben (5,5 %) wurden vorwiegend wegen
Hygienemangeln oder weil sie fir den bestimmungsgemafien Gebrauch ungeeignet waren, bean-
standet (Tabelle 15, Beanstandungsgrund ,andere”).

Kein Lebensmittelkontaktmaterial war gesundheitsschadlich.

Von 278 begutachteten Spielwaren wurden 46 (16,5 %) beanstandet, Gberwiegend wegen Kenn-
zeichnungsmangeln und/oder irrefiihrender Angaben (39 Proben; 14,0 %). Zwolf Proben (4,3 %)
wurden wegen Sicherheitsmangeln nach der SpielzeugVO beanstandet (Tabelle 15, Beanstan-
dungsgrund ,andere”) und bei zwei Spielzeugen (0,7 %) entsprach die Zusammensetzung wegen
zu hoher Phthalatmengen nicht der WeichmacherVO.
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Vier Spielzeuge (1,4 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt (drei Proben wegen Verlet-
zungsgefahr und eine Probe wegen mikrobieller Kontamination).

Von 17 begutachteten Arbeitsgerdten aus der Lebensmittelerzeugung wurden alle 17 (100 %)
wegen Hygienemadngeln beanstandet. Diese Warengruppe umfasste relativ wenige Routine-
proben, da bei den in Verwendung befindlichen Arbeitsgerdaten der Anteil an Verdachtsproben
deutlich hoher ist.

Kein Arbeitsgerat aus der Lebensmittelerzeugung war gesundheitsschadlich.

Von 19 sonstigen Gebrauchsgegenstanden wurde eine Probe (5,3 %) wegen eines Hygienemangels
beanstandet.

Kein sonstiger Gebrauchsgegenstand wurde als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.1.21 Verzehrfertige Lebensmittel

Von 2.775 begutachteten Proben wurden 262 (9,4 %) beanstandet. Diese Warengruppe umfasst
die Untergruppen Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt und verzehrfertig zubereitete Speisen
zur direkten Abgabe.

Von den Fertiggerichten (387 Proben) wurden 54 Proben (14,0 %) beanstandet. Der haufigste
Beanstandungsgrund waren Kennzeichnungsmaéangel und/oder irrefiihrende Angaben (41 Proben;
10,6 %). Fiinf Proben (1,3 %) wiesen mikrobielle Kontaminationen auf Grund von Hygienemangeln
auf und wurden als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt.

Ein Fertiggericht wurde wegen eines Fremdkorpers als gesundheitsschadlich beurteilt.

Von den zur direkten Abgabe bestimmten Speisen (2.388 Proben) wurden 208 Proben (8,7 %)
beanstandet. Der haufigste Beanstandungsgrund waren Uberwiegend Hygienemangel und/oder
organoleptische Fehler. Daraus resultierten neben Beanstandungen nach der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene bzw. als wertgemindert 64 Beurteilungen (2,7 %) als fiir
den menschlichen Verzehr ungeeignet.

Sechs zur direkten Abgabe bestimmte Speisen (0,3 %) waren wegen Kontamination mit Bacillus
cereus gesundheitsschadlich.

Betreffend Untersuchungen auf Pferdefleisch wird auf den Kurzbericht unter 4.3.1.6 verwiesen.

4.1.22 Eier und Eiprodukte

Von 181 begutachteten Proben wurden 15 (8,3 %) beanstandet. Diese Warengruppe umfasst die
Untergruppen rohe Eier sowie Eiprodukte und gekochte Eier.

Die Beanstandungsquote bei rohen Eiern lag bei 2,7 % (drei von 113 Proben) und war auf Kenn-
zeichnungsmangel zurlickzuflihren.

In der Untergruppe Eiprodukte und gekochte Eier wurden 17,6 % (12 von 68 Proben) beanstandet.
Alle Beanstandungen sind auf Kennzeichnungsmangel bei gekochten und gefarbten Ostereiern
zuriickzufiihren.

Keine Probe war gesundheitsschadlich.
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4.2 Aspekte des Tauschungsschutzes

4.2.1 Allgemeines zum Tauschungsschutz

Dieser Aspekt beinhaltet sowohl zur Irrefiihrung geeignete Angaben von dem LMSVG unter-
liegenden Waren gemal} § 5 Abs. 2 LMSVG als auch die Zusammensetzung von Waren betreffende
Verfalschung.

4.2.2 Zur Irrefiihrung geeignete Angaben

Zur Tauschung geeignet kdnnen Angaben Uber die Eigenschaften des Lebensmittels, wie Art, Iden-
titat, Beschaffenheit, Zusammensetzung, Menge, Haltbarkeit, Ursprung oder Herkunft und Her-
stellungs- oder Gewinnungsart sein. Zusatzlich fallen darunter Angaben von Wirkungen oder
Eigenschaften, die das Lebensmittel nicht besitzt sowie Angaben, durch die zu verstehen gegeben
wird, dass das Lebensmittel besondere Eigenschaften besitzt, obwohl alle vergleichbaren Lebens-
mittel dieselben Eigenschaften besitzen (,Werbung mit Selbstverstandlichkeiten®). Viele dieser
Angaben sind nach den geltenden Rechtsvorschriften nicht verpflichtend, sondern stellen freiwilli-
ge Angaben dar.

In der Bewertung der Irrefiihrungseignung von Angaben ist nach gangiger Rechtsprechung von
verstandigen, durchschnittlich informierten und aufmerksamen Verbraucherinnen unter Beriick-
sichtigung der Gesamtaufmachung und aller verfiigbaren Informationen auszugehen.

Fir bestimmte Falle gibt es verbindliche Regelungen hinsichtlich freiwilliger Angaben wie nahr-
wert- und gesundheitsbezogene Angaben, geschiitzte Bezeichnungen (geschitzte Ursprungsbe-
zeichnungen und geschiitzte geographische Angaben, garantiert traditionelle Spezialitaten) oder
fir die Kennzeichnung von Produkten aus biologischer Landwirtschaft. Mit der Verordnung (EU)
Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher ber Lebensmittel sind ab 2015
weitere Bestimmungen zur freiwilligen Herkunftskennzeichnung vorgesehen.

Im Einzelfall erfordert die Uberpriifung zusitzliche Informationen iiber Rohware oder Rezeptur.

4.2.2.1 Beanstandungen wegen zur Irrefilhrung geeigneter Angaben gemal3 § 5 Abs. 2 LMSVG
bei Lebensmitteln

Der Mittelwert der Beanstandungsquoten wegen irrefliihrender Angaben gemall § 5 Abs. 2 LMSVG
lag entsprechend einer AGES-internen Auswertung bei 1,8 %, was eine nahezu gleichbleibende
Beanstandungsquote im Vergleich zu den Vorjahren (2012: 1,7 %; 2011: 1,8 %) darstellt. Wie
bereits im Vorjahr fiel die Warengruppe Zusatzstoffe und Aromen mit einer hohen Beanstan-
dungsquote auf (unerlaubte Abbildungen hinsichtlich Natlirlichkeit des Zusatzstoffes Steviolglyco-
side in Tafelsifen bzw. irrefiihrende Angaben (iber die Identitat der siiBenden Zutat; es wurde der
Eindruck erweckt, dass es sich um Teile der Pflanze Stevia Rebaudiana handle).

Des Weiteren zeigte sich eine hohere Beanstandungsquote bei Bier (falsche Angabe der Stamm-
wirze, zur Irrefliihrung geeignete Hinweise beziglich Herkunft aus einer Region) und bei pflanz-
lichen Speisedlen (Olivendl, welches nicht der angegebenen Kategorie entsprach; Werbung mit
Selbstverstandlichkeiten).

Uber dem Durchschnitt liegende Beanstandungen gab es auch bei Honig (irrefiihrende Sach-
bezeichnung; Werbung mit Selbstverstindlichkeiten), Gewiirzen (Werbung mit Selbstverstind-
lichkeiten), Spirituosen (irrefiihrende Sachbezeichnung) und Obsterzeugnissen (irrefiihrende
Angaben betreffend Zusammensetzung).
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4.2.2.2 Schwerpunktaktion Lebensmittel mit freiwilligen Angaben mit Bezug zu Osterreich -
Monitoring

Zur Uberpriifung der im Marz 2011 herausgegebenen Richtlinien der Osterreichischen Codex-
kommission fiir die tduschungsfreie Verwendung von Angaben mit Bezug zu Osterreich wurde
2013 eine diesbeziigliche Monitoringaktion durchgefiihrt. 77 Proben (davon 28 Wiirste, 15 Pokel-
waren, zwei sonstige Fleischerzeugnisse, 16 Kase- und zehn Milchproben sowie sechs sonstige
Milcherzeugnisse) mit freiwilligen Angaben mit Bezug zu Osterreich in der Aufmachung wurden in
Herstellerbetrieben gezogen, wobei auch die Herkunft der primaren Zutat (Fleisch bzw. Milch)
erhoben wurde. Es erfolgte eine Uberpriifung der Aufmachung hinsichtlich einer Tduschungs-
eignung in Bezug auf freiwillige Angaben mit Bezug zu Osterreich.

Von den 77 Proben wiesen 73 in der Aufmachung schriftliche Angaben, die einen Bezug zu Oster-
reich oder einen engeren Lokalbezug (Bundesland, Region) herstellten, auf. Bei 66 Proben waren
bildliche Darstellungen vorhanden, bei 47 Proben (61,0 %) wurden Osterreich-Fahnen bzw. die
Farben der 6sterreichischen Fahne verwendet.

Bei 68 Proben (88,3 %) war die Herkunft der primaren Zutat Osterreich, sodass die freiwilligen
Herkunftshinweise in der Aufmachung auf ein aus 6sterreichischen Rohstoffen in Osterreich
erzeugtes Produkt abstellten und somit den Richtlinien der Osterreichischen Codexkommission
entsprachen. Bei einer Probe war die Herkunft der primiaren Zutat Osterreich und Deutschland. Bei
acht Proben war diese nicht bekannt oder wurde nicht ermittelt.

Bei drei Proben (Wiirste) wurde in der Aufmachung ein lokaler Bezug zu einem Bundesland oder
einer Region hergestellt, der nicht mit der Herkunft der primaren Zutat Fleisch tGbereinstimmte. Es
wurde die Anbringung einer zusatzlichen Erkldarung an prominenter Stelle empfohlen um eine
mogliche Irrefiihrung der Verbraucherlnnen (iber die Herkunft der Rohware auszuschlieen und
auf die zukinftig anzuwendenden Bestimmungen der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 verwiesen.

Diese Ergebnisse bilden die Basis fiir eine zuklinftig gezieltere Kontrollplanung.

4.2.3 Aspekte der Verfalschung

Die Bedeutung der amtlichen Kontrolle hinsichtlich der Verfalschung wird nach Bekanntwerden
von Fallen mit weitreichender Dimension (z. B. Pferdefleischskandal) unterstrichen. Lebensmittel
gelten als verfalscht, wenn ihnen wertbestimmende Bestandteile, deren Gehalt vorausgesetzt
wird, nicht oder nicht ausreichend hinzugefiigt oder ganz oder teilweise entzogen wurden, oder
sie durch Zusatz oder Nichtentzug wertvermindernder Stoffe verschlechtert wurden, oder ihnen
durch Zusdtze oder Manipulationen der Anschein einer besseren Beschaffenheit verliehen oder
ihre Minderwertigkeit Uberdeckt wurde, oder wenn sie nach einer unzuldssigen Verfahrensart
hergestellt wurden.

Die moglichen Falle reichen dabei von Abweichungen von im 0Osterreichischen Lebensmittelcodex
festgelegten Beschaffenheitskriterien ohne entsprechende Deklaration bis hin zu Betrugsfallen.
4.2.3.1 Beanstandungen wegen Verfdlschung bei Lebensmitteln

Der Mittelwert der Beanstandungsquoten aufgrund von Verfadlschung lag entsprechend einer
AGES-internen Auswertung bei 0,4 % (2012: 0,5 %). Beim Giberwiegenden Teil der Beanstandungen
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handelte es sich wie in den Vorjahren um Fleischwaren (Fleischkonserven, Wiirste), deren Zusam-
mensetzung nicht den im Osterreichischen Codex enthaltenen detaillierten Richtlinien entspricht.
Auch die Beanstandungen bei Honig (Uberhitzung - unzuldssige Verfahrensart) entsprachen dem
mehrjahrigen Trend.

4.3 Schwerpunktthemen

Jahrlich werden im Rahmen der amtlichen Kontrolle auch (im RuP festgelegte) Schwerpunkt-
aktionen durchgefiihrt, die tber die Routinekontrollen hinausgehen. Sie beruhen zum einen auf
EU-Vorgaben und sind haufig Teil von europaweiten Programmen, zum anderen werden aufgrund
nationaler bzw. internationaler Diskussionen und/oder von Erkenntnissen aus Kontrollergebnissen
der Vorjahre spezifische Kontrollprogramme definiert. Fallweise werden aufgrund aktueller
Anlassfdlle Schwerpunktaktionen spontan geplant. Der Fokus ist risikobasiert und richtet sich auf
mogliche Problemfelder.

Tabelle 7: Schwerpunktaktionen

Ken- Proben Proben gesund- | unge- EU-
Thema TS Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
achtet standet | schadlich | net* gabe
Bestrah- A-905 | Gewdrze auf Bestrahlung 30 0 0 0 X
lung A-906 | Trocken-Suppen (Instant-Suppen) auf Bestrahlung 20 5 0 0 X
A-907 | frische Krebse und Schalentiere auf Bestrahlung 22 2 0 0 X
Ge- A-005 | Kichenartikel - Melamin, Formaldehyd 22 14 0 0
brauchs- | A-006 | Lebensmittelabpackbetriebe 23 1 0 0
gegen- A-038 | Papier- und Kartonverpackungen - Photoinitiatoren 36 0 0 0
stande A-050 | Monatshygieneprodukte - Mikrobiologie 29 0 0 0
A-037 | gentechnisch veranderte Lebensmittel - Papaya 32 1 0 1
GvVo A-914 | gentechnisch verdnderte Lebensmittel - Mais 52 0 0 0
A-915 | gentechnisch verdanderte Lebensmittel - Reis 104 0 0 0
A-916 | gentechnisch verdanderte Lebensmittel - Soja 58 0 0 0
Kinder- A-012 | Sauglingsanfangs- und Folgenahrung - Kontaminan- 54 7 0 0
nahr- ten, Rickstande, Mikrobiologie
mittel A-023 | Beikost in Gldsern - Kontaminanten, Riickstande 44 10 0 0
A-008 | Getreide, -erzeugnisse - Ergotalkaloide (Monitoring) 82 (0) (0) (0) X
A-015 | Kurbiskerndl, Olivendl - Kontaminanten, Riickstande 60 4 0 0
Konta- A-039 | Brot und Gebdck - Mykotoxine (Monitoring) 78 (0) (0) (0) X
minan- A-902 | Spinat und Salat - Nationales Nitratkontrollprogramm 127 5 0 1 X
ten A-904 | Lebensmittel - Dioxine, PCB (Monitoring) 22 (0) (0) (0) X
A-920 | Lebensmittel - Acrylamid (Monitoring) 59 (0) (0) (0) X
A-921 | Lebensmittel - Furan (Monitoring) 93 (0) (0) (0) X
A-001 | Kosmetische Mitteln mit aktiven Wirkstoffen - 47 32 1 0
Arzneimittelwirkstoffe
A-003 | Einreibemittel mit dtherischen Olen - allergene Duft- 54 26 0 0
stoffe
A-016 | Baby-, Kinderkosmetik - Inhaltsstoffe, Kontaminanten, 56 11 0 0 X
Mikrobiologie
Kosme- - -
tische A-030 | Gesichts-, Augenpflegeprodukte - Hygienestatus, 54 4 0 0
Mittel Inhaltsstoffe
A-040 | tensidhaltige Kosmetikprodukte - 1,4-Dioxan 57 (2) (0) (0)
(Monitoring)
A-049 | Wimpernwachstumsmittel - Arzneimittelwirkstoffe 24 (7) (0) (0)
(Monitoring)
A-051 | Kindertattoos - Schwermetalle, PAK, Organozinnver- 12 7 0 0
bindungen
A-004 | Bier offen aus Gasthausbrauereien - Hygienestatus 23 3 0 0
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Proben Proben gesund- | unge- EU-
Ken- . . h
Thema - Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
achtet standet | schadlich net* gabe
Mikro- A-017 | Milcherzeugnisse fir Schulen und Kindergarten - 42 1 0 0
biologie, Hygienestatus
Hygiene A-019 | Lebensmittel von Verkaufsstanden - Hygienestatus, 64 11 2 2
PAK
A-024 | Dosen-Thunfisch (aus bereits ge6ffneten Behaltern) - 99 19 2 7
Hygienestatus, biogene Amine
A-032 | Eiswirfeln in Eiswirfel- bzw. Eiskugelbeuteln - 31 12 0 3
Hygienestatus
A-033 | Schlagobers aus Schlagobersbereitern - Hygienestatus 102 40 0 10
A-034 | Steckerlfische - Hygienestatus, PAK 19 0 0 0
A-041 | Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde aus , Take- 88 21 0 4
Away-Nudelstanden” - Hygienestatus
A-025 | NEM mit besonders marktschreierischen Aussagen - 41 19 0 0
Inhaltsstoffe, Mikrobiologie, Kennzeichnung
NEM A-042 | NEM mit der Zutat ,,Hoodia gordonii“ - Inhaltsstoffe 6 6 0 0
A-043 | NEM fiir besondere Personengruppen - Inhaltsstoffe, 30 6 0 2
Mikrobiologie, Kennzeichnung
A-026 | StiRwasserfische - Pestizide, PCB 81 0 0 0
Pestizide | A-901 | Lebensmittel - EU-Pestizidkontrollprogramm 175 1 1 0
A-918 | Lebensmittel - Nationales Pestizidkontrollprogramm 770 13 0 2
Radio- A-913 | Rohmilch - Radioaktivitat (Monitoring) 201 (0) (0) (0)
aktivitat
Riick- A-018 | auslandischer Honig - Riickstande, Herkunft 50 2 0 0
stande A-900 | Milch, Eier, Honig - Rickstandskontrollprogramm 745 3 0 2 X
A-002 | Spielzeug in Verbindung mit Lebensmitteln - Sicher- 52 22 0 0
Spiel- heit, Kennzeichnung
zeug A-027 | YoYo-Bille - Sicherheit, Kennzeichnung 39 11 0 0
A-035 | Holzspielzeug - Formaldehyd, Sicherheit 52 6 1 1
Tau- A-009 | Lebensmittel mit freiwilligen Angaben mit Bezug zu 77 (5) (0) (0)
schung Osterreich - Kennzeichnung (Monitoring)
A-010 | Trinkwasser in offentlich zugédngigen Gebauden - 171 (6) (0) (0)
Installationsmetalle (Monitoring)
A-011 | Trinkwasser aus freistehenden Wasserspendern 98 (15) (0) (0)
Trink- (Watercooler) - Hygienestatus (Monitoring)
wasser A-020 | Wasserversorgungsanlagen (10 - < 100 m3/d) - 65 13 0 13
Mikrobiologie, chemische Parameter
A-044 | Trinkwasser - Pestizidwirkstoffe, Metaboliten 216 (13) (0) (0)
(Monitoring)
A-014 | Isolate gemaR § 38 Abs. 1Z 6 und § 74 LMSVG -
Dokumentenprifung
A-031 | bodennah wachsende Beeren - Noroviren 64 0 0 0
Zoo- A-801 | nicht erhitzte, verzehrfertige Erzeugnisse aus Betrie- 105 4 0 0
nosen ben, die unter die Lebensmittelhygiene-
EinzelhandelsVO fallen - pathogene Keime
A-802 | frische, rohe Hihner (unverpackt bzw. verpackt in 111 (0) (0) (0)
gasdurchldssigen Folien) - Campylobacter (Monito-
ring)
A-007 | fetthaltige Backwaren, siBe Aufstriche, Mikrowellen- 93 0 0 0
popcorn - Transfettsauren, Salz
A-021 | Hirsesamen - Verunreinigungen 21 1 0 0
Zusam- A-022 | Fertiggerichte, Fleischwaren mit Rindfleischangabe - 266 36 0 0
menset- Tierarten
zung A-029 | Fertiggerichte, Wurstwaren, Kebab, Fleischspeisen aus 68 8 0 0
der Gastronomie - Tierarten
A-048 | Spezialdle - Riickstande, Kontaminanten, Verkehrs- 50 32 0 3
fahigkeit
Zusatz- A-013 | Fencheltee - Estragol, Methyleugenol 95 0 0 0
stoffe, A-028 | Kaugummi, Brat- und Frittierfette - Butylhydroxy- 30 12 0 0 X
Aromen anisol, Butylhydroxytoluol
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Proben Proben gesund- | unge- EU-
Ken- . . h
Thema hun Kurztitel begut- bean- heits- eig- Vor-
6 achtet standet schadlich net* gabe
Zusatz- A-036 | alkoholfreie Erfrischungsgetranke - Benzol (Monito- 46 (0) (0) (0)
stoffe, ring)
Aromen A-047 | Aromen und Aromazubereitungen - Ubersichts- 29 (4) (0) (0)
analyse, Hygienestatus (Monitoring)

Zahlen in Klammer sind Ergebnisse bei Monitoringaktionen gemaR § 37 LMSVG

* Die Kategorie ,ungeeignet” umfasst die Beurteilungen ,fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet” (§ 5 Abs. 5 Z 2
LMSVG, Lebensmittel), ,fiir den bestimmungsgemafen Gebrauch ungeeignet” (§ 16 Abs. 1 Z 2 LMSVG, Gebrauchs-
gegenstande) und , deren bestimmungsgemaRe Verwendbarkeit nicht gewahrleistet ist“ (§ 18 Abs. 1 Z 2 LMSVG,
Kosmetika).

4.3.1 Darstellung ausgewahlter Schwerpunktthemen

4.3.1.1 Pflanzenschutzmittelriickstande

Pflanzenschutzmittel bzw. die darin enthaltenen Wirkstoffe missen im Sinne der Verordnung (EG)
Nr. 1107/2009 vom 21. Oktober 2009 Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln zuge-
lassen werden. Vor Zulassung werden die humantoxikologischen Eigenschaften, das Rickstands-
verhalten, das Umweltverhalten und die Okotoxikologie, die Wirksamkeit und Pflanzenvertréaglich-
keit sowie die physikalisch-chemischen Eigenschaften eines Pflanzenschutzmittels umfassend
bewertet (Zustandigkeit des Bundesamtes fir Erndahrungssicherheit).

Die Anwendung von Pflanzenschutzmitteln kann zu Rickstanden auf oder in Lebensmitteln pflanz-
licher und tierischer Herkunft fiihren. Die Riickstandshdchstgehalte sind in der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005 geregelt und EU-weit harmonisiert.

Jahrlich werden ein koordiniertes EU-Kontrollprogramm und zusatzlich ein nationales Kontroll-
programm bei Obst, Gemiise, Getreide und Lebensmitteln tierischer Herkunft durchgefiihrt. 2013
wurden im Zuge des EU-koordinierten Uberwachungsprogrammes Apfel, andere Beikost fiir Sdug-
linge/Kleinkinder, Erdbeeren, Kopfkohl, Kopfsalat, Kuhmilch, Pfirsiche/Nektarinen/Hybride,
Porree, Roggen/Hafer, Schweinefleisch und Tomaten/Paradeiser untersucht. Das nationale
Kontrollprogramm umfasste Ananas, Kirschen, Kopfsalat, Gemisepaprika inkl. Chili, Spinat, Wein-
trauben, Mandarinen/Clementinen, Wildfleisch, Olsaat, Pflaumen, Zucchini, Mahlprodukte
Bio-Hafer und Gemiisekonserven. Im Rahmen dieser Programme werden mittels umfangreicher
Untersuchungen Lebensmittel auf Pflanzenschutzmittelriickstande analysiert. Zusatzlich werden
im Rahmen von SPAs und im Zuge von Routineproben weitere Proben u. a. auch Kindernahrmittel
untersucht.

2013 wurden insgesamt 2.381 Proben (ohne Trinkwasser) auf Pflanzenschutzmittelriickstdande
untersucht. 906 Proben (38,1 %) wiesen Riickstdande liber der Bestimmungsgrenze auf, wovon 24
Proben (1,0 %) wegen Uberschreitung des erlaubten Héchstgehaltes beanstandet wurden. Somit
haben 99,0 % der Proben den Anforderungen hinsichtlich der Rickstandshéchstwerte entspro-
chen.

In 534 Proben (22,4 %) wurde mehr als ein Stoff nachgewiesen, die hochste Anzahl an Mehrfach-
rickstanden betrug 13 Substanzen bei 4 Proben (eine Probe Weintrauben, zwei Proben Trauben-
kerndl und eine Probe Erdbeeren).

Eine Uberschreitung von Riickstandshdchstgehalten stellt nicht automatisch ein Gesundheitsrisiko
fir die Konsumentinnen dar. Im Rahmen der Begutachtung wird zusatzlich gepriift, ob vom Ver-
zehr des betroffenen Lebensmittels ein Gesundheitsrisiko ausgeht. Ob Produkte letztlich als
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gesundheitsschadlich oder als fir den menschlichen Verzehr ungeeignet bewertet werden oder ob
ein VerstoR gegen die VO Uber Hochstgehalte an Pestizidriickstdnden geahndet wird, hangt von
der Héhe der Uberschreitung und der durchschnittlichen Verzehrsmenge und Konsumhiufigkeit
des Lebensmittels bzw. der Lebensmittelkategorie ab (Expositionsabschatzung). Die Beurteilung
einer Probe nach den konkreten Analyseergebnissen unter Beachtung der Exposition wird von den
befassten Gutachterlnnen vorgenommen.

2013 wurde eine Probe Kraut (0,04 %) wegen Uberschreitung des Riickstandshdchstgehaltes von
Dimethoat (Summe von Dimethoat und Omethoat, ausgedriickt als Dimethoat) mit einem Gehalt
von 0,314 mg/kg als gesundheitsschadlich beurteilt.

4.3.1.2 Trinkwasser

Die amtliche Kontrolle von Trinkwasser ist im mehrjahrigen risikobasierten Kontrollplan Trink-
wasser (Mehrjahriger risikobasierter Kontrollplan Trinkwasser (MK-TW) 2011-2015) geregelt und
wird Giberwiegend in Form von SPAs durchgefiihrt. Insgesamt wurden 955 Trinkwasserproben un-
tersucht, davon 871 Planproben und 84 Verdachtsproben. 50 Proben (5,2 %) wurden beanstandet.
Keine Probe war gesundheitsschadlich und 26 Proben (2,7 %) wurden als fiir den menschlichen
Verzehr ungeeignet beurteilt.

Im Rahmen von vier SPAs wurden 540 Proben begutachtet:

98 Trinkwasserproben aus frei stehenden Wasserspendern (Watercoolern), von denen bei 13
Proben (13,3 %) eine mikrobielle Kontamination und bei zwei Proben Fremdgeruch und Fremdge-
schmack (2,0 %) festgestellt wurden.

206 Proben in einem Monitoring auf aktuelle Pestizidwirkstoffe und entsprechende Metaboliten,
aus dem Leitungsnetz von WVA mit einer abgegebenen Wassermenge > 100 m3/Tag in Gebieten
mit intensiver landwirtschaftlicher Nutzung. Bei 33 Proben (16,0 %) wurden Wirkstoffe, relevante
Metaboliten oder nicht relevante Metaboliten liber 0,1 pug/l nachgewiesen, davon war bei 13 Pro-
ben der Parameterwert nach der TrinkwasserVO Uberschritten.

Im Rahmen einer Monitoringaktion wurden 171 Proben Trinkwasser aus offentlich zuganglichen
Gebduden auf Installationsmetalle untersucht. Bei sechs Proben (3,5 %) war der Parameterwert
fir Nickel Gberschritten. Zusatzlich wurde bei neun Proben (5,3 %) auf erhdhte Bleigehalte hinge-
wiesen.

65 WVA mit einer Wassermenge von 10 - 100 m*/Tag wurden vor Ort Gberpriift und das Wasser
mikrobiologisch und chemisch untersucht. Das Wasser von 13 WVA (20,0 %) wurde als nicht sicher
- fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet beurteilt (elf Proben wegen Mikrobiologie, je eine Pro-
be wegen Trichlormethan bzw. wegen des Ortsbefundes).

4.3.1.3 Gentechnisch verdanderte Organismen

2013 wurden im Rahmen der amtlichen Kontrolle 276 Proben, darunter 246 Proben Mais, Soja,
Reis und Papaya in vier SPAs, auf gentechnisch verdnderte Organismen (GVO) untersucht. Durch
Screeningverfahren bzw. spezifische Untersuchungen auf einzelne Events wurden sowohl in Oster-
reich produzierte als auch importierte Produkte geprift.

Zwei Proben (0,7 %) getrocknete Papaya mussten wegen des Nachweises von nicht zugelassenen
GVO beanstandet werden. In 10 Proben (3,6 %) waren Spuren an GVO vorhanden. Deren Gehalt
lag entweder unter der Grenze fiir eine Deklarationspflicht oder er war so gering, dass eine Quan-
tifizierung nicht moglich war.
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4.3.1.4 Spielwaren

Spielwaren missen im Rahmen des LMSVG der SpielzeugVO 2011 und weiteren Rechtsmaterien
wie z. B. der AzofarbstoffVO und der WeichmacherVO entsprechen. Insgesamt wurden 388 Proben
begutachtet, davon 373 Planproben und 15 Verdachtsproben. 74 Proben (19,1 %) wurden bean-
standet. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren sicherheitsrelevante und formale Kennzeich-
nungsmangel.

18 Proben (4,6 %) entsprachen wegen verschiedener Sicherheitsmangel nicht der SpielzeugVO.
Wegen eines ernsten Gesundheitsrisikos mussten sechs Proben (1,5 %) als gesundheitsschadlich
beurteilt werden. Vier Spielzeuge fiir Kinder unter drei Jahren (1,0 %) waren wegen verschluck-
barer Kleinteile gesundheitsschadlich. Ein GeschoRspielzeug (0,3 %) wurde wegen der Gefahr von
Horschdaden und eine Seifenblasenlosung wegen Kontamination mit Pseudomonas aeruginosa
(0,3 %) als gesundheitsschadlich beurteilt.

Zwei Proben (0,5 %) entsprachen nicht der WeichmacherVO, da sie zu hohe Mengen an Phthalaten
enthielten. Zwei Spielzeuge (0,5 %) waren gemal} § 16 Abs. 1 Z 2 LMSVG flr den bestimmungs-
gemalen Gebrauch ungeeignet, da ihre Farbbeschichtung nicht speichel- und schweilecht war.

4.3.1.5 Radioaktivitat

Routinemalig werden Lebensmittel im Rahmen verschiedener Programme auf Radioaktivitat un-
tersucht. Rohmilch dient dabei wegen ihrer flaichendeckenden Erzeugung als genereller Indikator
fir die Kontamination von Lebensmitteln mit kiinstlichen Radionukliden und wird daher seit dem
Reaktorunfall von Tschernobyl anhand ausgewahlter Rohmilchtouren regelmaRig auf Casium-137
untersucht. Im Berichtszeitraum wurden im Rahmen dieses Programmes insgesamt 201 Proben
gemessen. Fir Casium-137 in der Rohmilch ergab sich ein 6sterreichweiter Durchschnittswert von
etwa 0,5 Becquerel/Il. Dieser Wert liegt bei rund 0,14 % des Grenzwertes von 370 Becquerel/l und
ist somit aus strahlenhygienischer Sicht praktisch belanglos.

Lebensmittel aus Japan dirfen seit dem Unfall im Kernkraftwerk von Fukushima nur dann in die EU
eingeflihrt werden, wenn eine Erklarung der japanischen Behérden vorliegt, die ihre Unbedenk-
lichkeit hinsichtlich Radioaktivitat bescheinigt. Zusatzlich zur Prifung dieser Dokumente werden
seitens der EU Stichproben dieser Importe nach risikobasierten Gesichtspunkten auf die Radio-
nuklide Casium-134 und Casium-137 untersucht.

Alle Direktimporte aus Japan nach Osterreich diirfen nur tber die beiden Grenzkontrollstellen
Flughafen Schwechat und Flughafen Linz erfolgen und werden liickenlos kontrolliert (Ergebnisse
siehe unter 4.6 Importkontrollen).

Alle amtlichen Fischproben aus dem Pazifik werden ebenfalls auf Radioaktivitat untersucht. Eine
aktuelle Liste mit den Ergebnissen ist auf der Homepage des BMG zu finden (Lebensmittel aus Ja-
pan). Von den 118 untersuchten Proben enthielten zwei (1,7 %) Spuren von Cdsium-137. Da kein
Casium-134 nachgewiesen wurde, stammt das gefundene Casium-137 jedoch nicht vom Reaktor-
unfall in Fukushima, sondern aus oberirdischen Kernwaffenversuchen.
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4.3.1.6 Pferdefleisch

Im Februar 2013 wurde (iber das RASFF gemeldet, dass in GroRbritannien Fertiggerichte mit Pfer-
defleisch, das als Rindfleisch deklariert war, gefunden wurden. Als Reaktion darauf wurden in
Osterreich im Rahmen von zwei bundesweiten SPAs, einer Landesaktion in Kirnten und Untersu-
chungen von Routineproben sowie von Proben mit Bezug auf RASFF-Meldungen zwischen 11. Feb-
ruar und 31. Marz 2013 659 Proben gezogen. Vorwiegend Fertiggerichte, Wirste, Kebab und
andere Fleischzubereitungen sowie rohes Fleisch wurden auf Pferdefleisch bzw. nicht oder falsch
deklarierte Tierarten untersucht.

Zwolf Proben (1,8 %) enthielten Pferdefleisch und wurden wegen Irrefihrung gemall § 5 Abs. 2
LMSVG beanstandet. Tierarzneimittel konnten in keiner Probe mit Pferdefleisch nachgewiesen
werden. Zusatzlich wurden 39 Proben (5,9 %) wegen irrefihrender Angaben aufgrund nicht oder
falsch deklarierter anderer Tierarten beanstandet. 16 Proben (2,4 %) entsprachen nicht der LMKV,
da die Zutatenliste hinsichtlich der Tierart des verwendeten Fleisches nicht vollstandig war. In
Bezug auf falsch deklarierte Tierarten wies Kebabfleisch die hdochste Beanstandungsquote auf
(zwolf von 77 Proben; 15,6 %).

4.3.1.7 Transfettsauren

Transfettsdauren (TFA) sind ungesattigte Fettsduren mit mindestens einer Doppelbindung in trans-
Konfiguration. Natlrliche TFA werden durch mikrobielle Aktivitat im Pansen von Wiederkduern
gebildet und sind mit bis zu 6 % im Milchfett vorhanden. Kiinstliche TFA entstehen bei der tech-
nischen Hartung und Desodorierung von pflanzlichen Olen und beeinflussen diverse Risikofaktoren
fir Herz-Kreislauf-Erkrankungen negativ.

2008 wurde der Gehalt an kiinstlichen Transfettsauren in verschiedenen Lebensmitteln iberpriift,
wobei insbesondere Krapfen mit hohen Gehalten auffielen. Am 1. September 2009 trat die Trans-
Fettsauren-Verordnung BGBI. Il Nr. 267/2009 in Kraft, mit der Hochstgehalte fir kinstliche Trans-
fettsduren in Lebensmitteln festgesetzt wurden. 2011 und 2013 wurden weitere Schwerpunkt-
aktionen zur Uberpriifung der Einhaltung dieser Verordnung durchgefiihrt. Wahrend bei einer SPA
2008 noch 18 von 30 Krapfen und eine von 57 Proben Plunder- und Blatterteigbackwaren erhéhte
Gehalte an kiinstlichen TFA aufwiesen, waren 2011 eine von 68 Proben Krapfen und eine von 36
Proben Plunder- und Blatterteigbackwaren zu beanstanden. 2013 wurde bei allen 93 Proben der
Hochstgehalt eingehalten.

Wie in Tabelle 8 dargestellt, sanken auch die durchschnittlichen Gehalte an kiinstlichen Transfett-
sauren in Krapfen sowie Plunder- und Blatterteigwaren seit dem Inkrafttreten der Hochstgehalte
2009 signifikant.

Tabelle 8: TFA-Gehalte (in g/100 g Lebensmittel) in Krapfen und Plunder-/Blatterteigbackwaren

Krapfen Plunder-/Blatterteigbackwaren
2008 2,48 0,33
2011 0,09 0,11
2013 0,33 0,22

4.3.1.8 Erweiterte Priifplanung

Im Rahmen der Untersuchung von Routineproben (siehe 3.3) werden spezielle Fragestellungen
auch zeitlich befristet als erweiterte Priifplanung behandelt, um z. B. Daten fiir eine Risikobewer-
tung an die EFSA zu Uibermitteln.
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Dabei wurde das gesundheitliche Risiko durch Blei und Cadmium in Fruchtsaften, Bier, Brot und
Kleingeback, Teigwaren, Schokolade, Kartoffeln, Kren und Salat als gering bewertet. Die Allergene
Caseine und Eiproteine in Wirsten und Fleischerzeugnissen sowie die Mykotoxine Aflatoxine und
Zearalenon in pflanzlichen Olen lieferten unauffillige Ergebnisse.

Der haufige Nachweis von Bacillus cereus in Speiseeis fiihrte zur Aufnahme dieses Keimes in den
routinemaRigen Untersuchungsumfang dieser Warengruppe.

Arsen stellt in Kren, Salat, Kartoffeln, Brot und Kleingeback kein relevantes Gesundheitsrisiko dar.
Die Daten zeigen jedoch ein mogliches Risiko durch Arsen in Reis und liefern einen wertvollen
Beitrag zur Diskussion um einen europaweiten Grenzwert fiir Arsen in Reisprodukten.

Die Untersuchung von PAK bestéatigte den sehr geringen Gehalt dieser Substanzen in Getreide-
flocken, Kleie, Maisprodukten, Trockengemiise und Trockenobst. Die Daten zu PAK in pflanzlichen
Olen sowie Riucher- und Pokelwaren unterstreichen die Notwendigkeit der routinemiRigen
Untersuchung bei diesen Waren.

4.4 Rickstandsuntersuchungen bei tierischen Lebensmitteln

Nach den Vorgaben der RL 96/23/EG werden lebende Tiere (Rinder, Schweine, Geflugel), Frisch-
fleisch von Rind, Schwein, Schaf, Ziege, Gefliigel, Pferd, Farmwild, Wild aus freier Wildbahn und
Erzeugnisse der Aquakultur sowie Milch, Eier und Honig auf Riickstande von verbotenen Stoffen,
Tierarzneimitteln oder Kontaminanten untersucht. Die Analysen auf diese Stoffe dienen der Kon-
trolle der Einhaltung rechtlicher Vorschriften auf nationaler und EU-Ebene. Bei Nachweis verbote-
ner oder nicht zugelassener Substanzen bzw. bei einer Uberschreitung von Héchstwerten muss die
zustandige Behorde im Land (LMA oder Amtstierdrztinnen) MaRRnahmen gemaR Riickstandskon-
trollVO 2006 setzen (z. B. Kontrolle des landwirtschaftlichen Betriebs, Betriebssperre, Probenzie-
hungen, Anzeige).

Uberdies werden vom BMG zahlreiche MaRnahmen zur Verbesserung des verantwortungsvollen
Einsatzes von Antibiotika auch zur Reduktion der Antibiotikaresistenzen gesetzt.

4.4.1 Lebende Tiere, Fleisch und Erzeugnisse der Aquakultur
Insgesamt wurden 8.999 Proben im Rahmen des Riickstandskontrollplanes gezogen.

In 13 Proben (0,1 %) wurden Riickstande nachgewiesen. Es wurden Stoffe, deren Anwendung bei
Tieren, die der Lebensmittelgewinnung dienen, verboten ist, wie das Thyreostatikum Thiouracil
(1), Chloramphenicol (2), sowie die nicht steroidalen entzindungshemmenden Mittel Phenyl-
butazon (1) und Flunixin (1) nachgewiesen. In acht Proben wurden vorgegebene Rickstands-
hochstmengen Uberschritten: Enrofloxacin (1), organische Chlorverbindungen wie polychlorierte
Biphenyle - PCB 118, 138, 153 und 180 sowie Lindan (1), Ochratoxin (1) und Blei (5). Riickstande
von Stoffen mit anaboler Wirkung, Beta-Agonisten, Anthelminthika, Beruhigungsmittel, Kokzidio-
statika, Carbamate und Pyrethroide konnten nicht festgestellt werden. Die Untersuchungen auf
organische Phosphorverbindungen und Farbstoffe waren ohne Ergebnis.

4.4.2 Milch, Eier und Honig

Insgesamt wurden 350 Milchproben (Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch), 221 Proben von Eiern und 174
Honigproben gezogen.
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Eine Probe von rohen Hihnereiern enthielt Lindan, ein seit langem verbotenes Pestizid. In zwei
Honigproben wurden Sulfonamide (Sulfadimidin und Sulfathiazol), deren Anwendung bei Bienen
nicht zuldssig ist, nachgewiesen. In keiner der Milchproben konnten Riickstinde pharmakologisch
wirksamer Stoffe oder Kontaminanten festgestellt werden.

4.5 Schlachttier- und Fleischuntersuchungen

2013 wurden 623.272 Rinder geschlachtet und untersucht, 2.013 Schlachtkérper wurden fir
genussuntauglich befunden (0,3 %). 1.004 Pferde und andere Einhufer wurden geschlachtet und
untersucht, funf Schlachtkérper wurden fir genussuntauglich befunden (0,5 %). Von 5.396.038
geschlachteten, untersuchten Schweinen waren 9.835 genussuntauglich (0,2 %), von 140.266
Schafen 44 (0,03 %). Ziegen wurden 5.107 geschlachtet und untersucht, sechs Schlachtkorper
(0,1 %) waren genussuntauglich. 1.004.840 Puten und 70.550.177 Hihner wurden untersucht,
8.961 Puten (0,9 %) und 889.001 Hiihner (1,3 %) waren genussuntauglich.

Die Fleischuntersuchung in Wildbearbeitungsbetrieben bei Wild aus freier Wildbahn wird von amt-
lichen Tierarztinnen durchgefihrt. Von 145.230 Stiick Wild wurden 1.093 (0,8 %) als untauglich
befunden. Die Erstuntersuchung wird von 27.427 besonders geschulten Jagerinnen durchgefihrt.

Alle 5.396.038 geschlachteten Schweine wurden auch auf Trichinen untersucht, wobei kein posi-
tiver Fall festgestellt wurde, ebenso wenig bei den Pferden und Einhufern.

4.6 Importkontrollen

4.6.1 Nicht tierische Lebensmittel

Von 1052 Sendungen von nicht tierischen Lebensmitteln aus Drittstaaten wurden 97 beprobt. Eine
Sendung Haselnisse und drei Sendungen Pistazien aus der Tirkei entsprachen hinsichtlich des
Aflatoxingehaltes und zwei Sendung Okra aus Indien hinsichtlich des Pestizidgehaltes nicht. Diese
sechs Sendungen waren nicht verkehrsfahig bzw. wurden zuriickgewiesen. In Tabelle 9 sind die
Importe, deren Untersuchungsergebnisse sowie die Rechtsgrundlage zusammengefasst darge-
stellt.

Tabelle 9: Einfuhrkontrollen nicht tierischer Lebensmittel

Ur- Einfuhr- Anzahl Anzahl der | Anzahl der nicht Untersu-

sprungs- | Produkt S der Sen- | beprobten | entsprechenden chungs-

land Be (ke dungen | Sendungen Sendungen parameter

Turkei | HaselndsseinSchale oder | ) 45) 554 88 8 1 Aflatoxine
geschalt

Turkei? | Beschnittene und zerklei- 83.200 4 0 0 Aflatoxine
nerte Haselnlisse

Tirkei' getrocknete Feigen 1.213.535 86 15 0 Aflatoxine

Tirkei' Pistazien 9.760 23 13 3 Aflatoxine

HaselnUsse, Pistazien,
Tiirkei® Feigen, zubereitet oder 4.956.546 401 29 0 Aflatoxine
haltbar gemacht

36



Kontrollergebnisse

Ur- . Anzahl Anzahl der | Anzahl der nicht Untersu-
Einfuhr-
sprungs- | Produkt P der Sen- | beprobten | entsprechenden chungs-
land ge ke dungen | Sendungen Sendungen parameter
Mehl, Griel3, Pulver von
Tiirkei® Haselnissen, Feigen, 818.000 58 4 0 Aflatoxine
Pistazien
Turkei? | Haselnusspaste, Pistazi- 3230170 | 178 7 0 Aflatoxine
enpaste, Feigenpaste
Nuss- oder Trockenfriich-
Tirkei' temischungen mit Feigen, 743 2 1 0 Aflatoxine
Haselnissen und Pistazien
USA® Mandeln in Schale oder 480 1 0 0 Aflatoxine
geschalt
Agypten2 Erdbeeren 22.315 21 1 0 Pestizide
Thailand’ Paprika 3.468 40 4 0 Pestizide
Thailand® | Auberginen 128 7 1 0 Pestizide
Thailand’ Kohlgemise 1 0 0 Pestizide
Thailand? | Basilikum 98 6 0 0 Pestizide,
Salmonellen
. 2 . . Pestizide,
Thailand” | Korianderblatter 74 8 0 0
Salmonellen
Indien2 Muskatbliten 5.000 4 1 0 Aflatoxine
Indien’ Muskatniisse 5.000 4 1 0 Aflatoxine
China’ getrocknete Nudeln 18.986 0 Aluminium
China’ Tee 850 0 Aflatoxine
Kenia® Bohnen 3.968 6 0 Pestizide
China® | China Soja und Sojaer- 151.502 10 2 0 Melamin
zeugnisse
Ukraine’ | Sonnenblumendl 1.455.688 78 3 0 Mineralol
Indien® | Okra 8.770 24 5 Pestizide
1 Kontrolle gemaR VO (EG) Nr. 1152/2009
2 Kontrolle gemaR VO (EG) Nr. 669/2009
3 Kontrolle gemaR VO (EG) Nr. 1135/2009
4 Kontrolle gemaR Beschluss der Kommission 2011/884/EU (2013 keine Einfuhren)
5 Kontrolle gemaR VO (EG) Nr. 1151/2009
6 Kontrolle gemaR VO (EU) Nr. 258/2010 (2013 keine Einfuhren)
7 Kontrolle gemaR Entscheidung der Kommission 2008/47 (2013 keine Einfuhren)
8 Kontrolle gemaR VO (EU) Nr. 91/2013 in Kraft ab 18.2.2013

Uberpriifung von Sendungen aus Japan auf Radioaktivitat

Im Berichtjahr wurden 48 Sendungen von Lebensmitteln aus Japan gemaR VO (EU) Nr. 297/2011
zuletzt gedndert durch VO (EU) Nr. 996/2012 an den Osterreichischen Grenzkontrollstellen kon-
trolliert. Es waren hauptsachlich Kleinsendungen, die im Flugverkehr importiert wurden.

35 Sendungen waren fiir Osterreich bestimmt, 13 Sendungen gingen in die Slowakei. Das Gesamt-
gewicht der eingefiihrten Waren betrug 20.309 kg.

35 Sendungen wurden beprobt. Bei keiner Sendung wurde eine erhohte Radioaktivitat festgestellt.
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Uberpriifung von Kunststoffkiichenartikeln aus China

Sechs Sendungen von Kunststoffkiichenartikeln aus China wurden gemaR VO (EU) Nr. 284/2011
auf Polyamid und Melamin Uberprift. Keine Sendung wies einen erhdhten Polyamid- oder Mela-
mingehalt auf.

Biokontrollen

669 Sendungen biologischer Lebensmittel wurden bei der Einfuhr aus Drittstaaten auf ihre Kon-
formitat Gberprift. Alle Sendungen entsprachen.

Tabelle 10: Einfuhrkontrollen von biologischen Lebensmitteln

Anzahl der Sendungen | Art der Sendung Menge in kg
166 Obst 2.585.409

50 Gemduse 902.391

212 Kerne, Niisse, Getreide 3.365.771

241 diverse andere Lebensmittel 1.558.219

4.6.2 Tierische Lebensmittel

Tierische Lebensmittel mlssen an der ersten EU-Grenze der Kontrolle unterzogen werden. An den
Osterreichischen Grenzkontrollstellen wurden 203 Sendungen tierischer Lebensmittel aus Dritt-
staaten kontrolliert, davon wurden zwolf Sendungen aufgrund eines Dokumentenmangels zuriick-
gewiesen.

Bei der eingefiihrten Milch und den Milchprodukten handelt es sich Grof3teils um koschere Ware
aus Israel (27 von 33 Sendungen).

Tabelle 11: Einfuhrkontrollen von tierischen Lebensmitteln aus Drittstaaten

Zur Einfuhr | Zur Einfuhrin ein | Anzahl der nicht | Anzahl der
Anzahl der

Produkt in die EU | Zolllager in der EU | entsprechenden | beprobten
SEMELITELER zugelassen zugelassen Sendungen Sendungen

Fleisch und -erzeugnisse 14 6 3 5
Fischereierzeugnisse 94 93
Tierdarmhiillen 26 26 0
o 14 10 2 2 1
Milch und -erzeugnisse 33 29 0 4 1
Eiprodukte 2 2 0 0 0
Honig 19 18 0 1 1
Gelatine/sonstige LM 1 1 0 0 0
Summe 203 185 6 12 13

13 Sendungen von tierischen Lebensmitteln wurden beprobt. 10 Probenziehungen erfolgten auf-
grund des Probenplans. Drei Proben wurden aufgrund des EU-weit installierten Systems der ver-
starkten Kontrollen (reenforced checks) gezogen. Dieses System spricht an, wenn aus einem
bestimmten Ursprungsbetrieb in einem Drittstaat bei Stichproben nicht EU-konforme Ergebnisse
festgestellt werden. Die Ergebnisse aller Proben waren zufriedenstellend.
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4.7 Verdachtsproben

Neben den geplanten Probenziehungen (Routineproben, Schwerpunktaktionen und Hersteller-
proben) wird ein Teil der Kontrollaktivitaten darauf verwendet, Hinweisen auf nicht gesetzeskon-
forme Lebensmittel bzw. andere dem LMSVG unterliegende Waren anlassbezogen nachzugehen.
Ausloser fur Verdachtsprobenziehungen kdnnen u. a. Wahrnehmungen der Aufsichtsorgane,
Beschwerden von Verbraucherinnen, Ergebnisse aus Routineuntersuchungen oder Informationen
aus den EU-weiten Schnellwarnsystemen sein.

Von 5.195 Verdachtsproben wurden 1.500 beanstandet (28,9 %), deutlich mehr als bei Planproben
(12,0 %), was als Indiz fur die Effizienz der verdachtsorientierten Probenziehung gewertet werden
kann. Der Anteil von gesundheitsschadlichen Proben liegt hier bei 1,4 % (im Unterschied zu 0,2 %
bei den Planproben).

Die detaillierten Daten mit einer Aufgliederung nach Warengruppen und Beanstandungsgriinden
finden sich im Anhang (Tabelle 16).

4.8 Revisionen

2013 erfolgten osterreichweit durch die LMA der Lander 46.214 Revisionen in 35.487 Betrieben.
Von den Landesveterindarbehdrden wurden 23.977 Betriebskontrollen in Fleischbetrieben an 4.005
Standorten und 3.117 Betriebskontrollen in 3.024 Milcherzeugerbetrieben durchgefiihrt. Das
ergibt insgesamt 73.308 Revisionen in 42.516 Betrieben.

4.8.1 Ergebnisse allgemein

Entsprechend einer risikobasierten Vorgangsweise werden die Betriebe in unterschiedlicher Hau-
figkeit kontrolliert. So werden Betriebe in der hochsten Risikokategorie 9 zumindest einmal jahr-
lich (100 %) und Betriebe in den Risikokategorien 3, 2 und 1 zu 10 % kontrolliert. Besteht bei
Betrieben der Verdacht eines Mangels, so stehen Kontrollen bzw. zuséatzliche Kontrollen jedenfalls
im Vordergrund.

Bei 35.487 durch die LMA kontrollierten Betrieben wurden in 3.384 Betrieben (9,5 %) VerstofRe
gegen lebensmittelrechtliche Vorschriften festgestellt. In 214 Fallen wurden HygieneverstoRe
bezliglich HACCP und Ausbildung sowie in 4.308 Fallen wegen Hygiene allgemein festgestellt.

Tabelle 12: VerstoR3e; Auszug aus Tabelle 17

Jahr Kontrollierte Hygiene Hygiene
Betriebe (HACCP, Ausbildung) allgemein
2011 34.704 340 5.381
2012 34.151 230 4.323
2013 35.487 214 4.308

Die Ergebnisse zeigen die erfreuliche Tendenz, dass sich im Verlauf der letzten 3 Jahre die Anzahl
der Betriebe mit VerstéBen verringerte. Auch war eine positive Entwicklung im Durchschnitt fir
alle Betriebe bei der betrieblichen Eigenkontrolle und der Mitarbeiterschulung zu verzeichnen.
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Die Ergebnisse hinsichtlich ,Hygiene allgemein” unterstreichen die Bedeutung der Hygiene-
kontrollen im Rahmen der Revisionen.

4.8.2 Milcherzeugerbetriebe

3.117 Betriebskontrollen wurden in 3.024 Milcherzeugerbetrieben durchgefiihrt. Bei 317
Betrieben (10,5 %) wurde eine Liefersperre wegen Uberschreitung der Keim- und somatischen
Zellzahl bzw. auf Grund eines Hemmstoffnachweises ausgesprochen.

4.8.3 Fleischbetriebe

Zusatzlich zur Kontrolle der einzelnen Tiere bei der Schlachttier- und Fleischuntersuchung erfolgt
eine Kontrolle der Einhaltung der Hygienebestimmungen und der Vorgaben hinsichtlich der Eigen-
kontrolle in den zugelassenen fleischbe- und -verarbeitenden Betrieben. Die Durchfihrung der
Kontrolle erfolgt durch die amtlichen Tierarztinnen.

Es erfolgten 23.977 Betriebskontrollen. Bei 6.720 Kontrollen (28,0 %) gab es Beanstandungen. In
3.102 Fallen gab es Hygienemangel, in 854 Fallen fiihrten bauliche Mangel zu behérdlichen Mal-
nahmen, in 1.468 Fillen wurden Dokumentationsmangel festgestellt und in 1.296 Fallen gab es
andere Mangel (z. B. hinsichtlich Schulung, Schadlingsbekampfungsmonitoring etc.).

4.9 Schnellwarnsysteme und Information der Offentlichkeit

4.9.1 RASFF

Dieses System dient der raschen Weitergabe von fiir die Sicherheit von Lebens- und Futtermitteln
relevanten Informationen zwischen den Behoérden der EU. Liegen einem Mitgliedstaat Informatio-
nen Uber das Vorhandensein eines ernsten unmittelbaren oder mittelbaren Risikos fir die
menschliche Gesundheit vor, das von Lebensmitteln oder Futtermitteln ausgeht, so werden diese
Informationen unverziiglich an die Europdische Kommission gemeldet (Rapid Alert System for
Food and Feed (RASFF)) (Ausnahme: nur lokale Bedeutung). Fir diese Meldungen gibt es spezielle
Formblatter. Die Meldung wird von der EK (iber ein internet-basiertes System an die Mitglieds-
staaten weitergeleitet. So kann jedes Land auf schnellstmégliche Weise MaBnahmen ergreifen.
Gesamtverwalter des Systems ist die DG SANCO. Die gesetzliche Grundlage findet sich in Artikel 50
der VO (EG) Nr. 178/2002 (,,LebensmittelbasisVO“).

Die osterreichische Kontaktstelle fiir die administrative Abwicklung von RASFF-Meldungen befin-
det sich in der AGES (RASFF-Kontaktstelle Salzburg). Dort werden alle Meldungen erfasst, evaluiert
und an die zustandige(n) Behorde(n) weitergeleitet. Die Art der Bearbeitung der einzelnen Fille ist
abhingig davon, ob Osterreich mit der betroffenen Ware tatsichlich oder méglicherweise belie-
fert wurde oder ob ein Bezug zu Osterreich auszuschlieRen ist.

Durch die Weiterleitung der Meldung an die Behorden kann rasch gehandelt werden. Die zustan-
dige LMA eines Bundeslandes sucht unmittelbar den in einer Meldung genannten Betrieb auf und
setzt MalBnahmen abhangig von der Art der Gefahr. So zieht sie beispielsweise Proben, untersagt
das weitere Inverkehrbringen der Ware und erhebt, ob diese an andere Bundeslander oder Mit-
gliedsstaaten weitergeliefert wurden.

Im Falle einer Weiterlieferung an andere Bundeslander werden die LMAs der betroffenen Lander
umgehend informiert.
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Bei Weiterlieferung des Produkts an andere Mitgliedsstaaten erhalten diese Uber das RASFF die
notwendigen Daten (Empfangerfirmen, Liefermengen), um tatig zu werden.

Wird innerhalb Osterreichs eine Probe eines Produkts gezogen und von einem Gutachter bean-
standet, ist die RASFF-Kontaktstelle in Salzburg dafiir zustdandig alle notwendigen Informationen zu
sammeln. Stellt sich bei einem solchen Produkt ein moglicher Bezug zu einem anderen Staat
heraus, wird eine RASFF-Meldung erstellt, die liber Brissel an die betroffenen Staaten tibermittelt
wird.

4.9.2 RAPEX

Das Rapid Exchange of Information System ist ein Schnellwarnsystem der EU zum effizienten
Konsumentenschutz im Bereich der allgemeinen Produktsicherheit. RAPEX stiitzt sich auf die RL
95/2001 zur allgemeinen Produktsicherheit. Zustandiges Ministerium fir Produktsicherheit in
Osterreich und somit auch Ansprechpartner fiir RAPEX-Meldungen ist das Bundesministerium fiir
Arbeit, Soziales und Konsumentenschutz (BMASK). Uber RAPEX werden auch Meldungen ber un-
sicheres Spielzeug bzw. unsichere Kosmetika ausgetauscht, fiir deren Verfolgung die LMAs zustan-
dig sind, denn Spielzeug- und Kosmetiksicherheit sind im LMSVG geregelt. In der AGES (RAPEX-
Unterstlitzungsstelle Salzburg) befindet sich die Unterstiitzungsstelle fir die administrative
Abwicklung der Meldungen fiir Spielzeug und Kosmetika. Dort wird wie bei RASFF-Meldungen die
Meldung erfasst, evaluiert und an die zustandige(n) Behorde(n) weitergeschickt (weitere Vor-
gangsweise gleich wie bei RASFF-Meldungen - siehe oben).

4.9.3 Meldungen iiber die EU-Schnellwarnsysteme

2013 erhielt Osterreich 780 RASFF-Meldungen. Von diesen wurden 396 an die zustindigen LMAs
versandt. Bei 151 Meldungen war bereits beim Einlangen der Meldung ein eindeutiger Osterreich-
bezug gegeben.

Von den 660 RAPEX-Meldungen wurden 536 an die zustandigen LMAs geschickt. Bei 24
Meldungen war bereits beim Einlangen der Meldung ein eindeutiger Osterreichbezug gegeben.

Von den dsterreichischen LMAs wurden 126 Waren an die Kontaktstelle gemeldet. Davon wurden
24 Falle an die entsprechende Stelle von RASFF bzw. RAPEX in der EK weitergeleitet. Insgesamt
wurden 100 als gesundheitsschadlich beurteilt (91x Lebensmittel, 1x Lebensmittelkontaktmaterial,
2x Kosmetika, 6x Spielzeug), davon 14 an die Stellen in der EK weitergeleitet. AuBRerdem wurden
von Osterreich 10 zusatzliche Meldungen (nicht als gesundheitsschidlich beurteilt) an die EK wei-
tergeleitet. Diese betrafen vor allem Aflatoxine in Nlssen.

Die restlichen Félle betrafen nur Osterreich, viele davon waren lokale Ereignisse.

4.9.4 Information der Offentlichkeit

Besteht auf Grund des Befundes und Gutachtens der Agentur oder einer Untersuchungsanstalt der
Lander oder einer Risikobewertung durch die Agentur, welche auf einer Meldung aus dem RASFF
basiert, der begriindete Verdacht, dass Waren gesundheitsschadlich sind und dadurch eine
groRere Bevolkerungsgruppe gefdhrdet ist (Gemeingefdahrdung), so hat der Bundesminister fir
Gesundheit eine Information der Offentlichkeit zu veranlassen. Allfillige vom Unternehmer ge-
troffene MalRnahmen sind zu beriicksichtigen.
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Das gleiche gilt, wenn aufgrund eines Berichtes Uber einen lebensmittelbedingten Krankheitsaus-
bruch der begriindete Verdacht besteht, dass ein oder mehrere konkrete Lebensmittel weitere
Menschen gefahrden.

Im Jahr 2013 erfolgte 41-mal die Information der Offentlichkeit. Betroffen waren 33 gesundheits-
schadliche Produkte. Insgesamt wurden bei 36 Fallen Aushange in den Geschaften gemacht. In 19
Fallen erfolgte eine Aussendung liber das Austria Presse Agentur Originaltext-Service (APA-OTS),
eine Veroffentlichung auf der AGES-Homepage und/oder ein Versand via AGES-Newsletter
(Anmeldung unter: AGES Newsletter Abo).
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Anhang - Inhalt

5 Anhang

Folgende Tabellen sind angefiigt:

Tabelle 13: Proben gesamt

Tabelle 14: Planproben

Tabelle 15: Routineproben

Tabelle 16: Verdachtsproben

Tabelle 17: Revisionen bezogen auf die Art der Betriebe
Tabelle 18 Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Tabelle 19: Revisionen von Milcherzeugerbetrieben
Tabelle 20: Untersuchte Schlachtungen

Erlduterungen zu den Tabellen

In der Tabelle ,Proben gesamt” sind alle Ergebnisse von Plan- und Verdachtsproben dargestellt.
Die Tabelle ,Planproben” enthalt die Ergebnisse der Schwerpunktaktionen, der Routineproben
und der Proben, die im Rahmen von Revisionen gezogen wurden (Herstellerproben). Die Tabelle
»Routineproben listet die Ergebnisse auf, welche im Kapitel 4.1 besprochen werden (Kontroller-
gebnisse aus Routineproben). Die Tabelle ,Verdachtsproben” beinhaltet ausschliefRlich die Infor-
mationen zu Verdachtsproben.

Die Beanstandungskategorie ,, gesundheitsschadlich” umfasst gesundheitsschadliche Lebensmittel
gemal § 5 Abs. 5Z 1 LMSVG, gesundheitsschadliche Gebrauchsgegenstande gemall § 16 Abs. 171
LMSVG und gesundheitsschadliche Kosmetika gemaR § 18 Abs. 1 Z 1 LMSVG.

In der Beanstandungskategorie ,ungeeignet” sind flir den menschlichen Verzehr ungeeignete
Lebensmittel gemaRk § 5 Abs. 5 Z 2 LMSVG und Kosmetika, deren bestimmungsgemalle Verwend-
barkeit nicht gewahrleistet ist (§ 18 Abs. 1 Z 2 LMSVG), enthalten.

Die Beanstandungskategorie ,,Zusammensetzung” umfasst Beanstandungen nach Verordnungen,
die die Zusammensetzung von Lebensmitteln, Kosmetika und Gebrauchsgegenstanden regeln
sowie Verfalschungen gemall § 5 Abs. 5 Z 3 LMSVG.

In der Beanstandungskategorie ,zur Irrefiihrung geeignete Angabe” sind sowohl Beanstandungen
gemall § 5 Abs. 2 und 3 LMSVG als auch Beanstandungen nach diversen KennzeichnungsVO ange-
fuhrt.

Die Beanstandungskategorie , andere” enthélt Beanstandungen nach diversen Verordnungen wie
HygieneVO, TrinkwasserVO, SpielzeugVO, VO (iber neuartige Lebensmittel sowie auch , Wertmin-
derungen” gemaB § 5 Abs. 5 Z 4 LMSVG und Beanstandungen von Gebrauchsgegenstanden gemaf
§ 16 Abs.1Z 2 und 3 LMSVG.

Jede beanstandete Probe und jeder Betrieb mit VerstofRen wurde zur Berechnung der Spalten , be-
anstandete Proben” bzw. ,Betriebe mit VerstéBen” nur einfach gezdhlt, auch wenn mehrere
Beanstandungen pro Probe bzw. mehrere VerstoRe pro Betrieb vorliegen. Diese Zahlen ent-
sprechen daher nicht der Summe der Beanstandungsgriinde bzw. der VerstoRe, da diese die ein-
zelnen Beanstandungen bzw. VerstoBe pro Kategorie darstellen und damit teilweise auch Mehr-
fachbeanstandungen beinhalten.
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Tabelle 13: Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge— men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- ausland. stan?ete Proben
Proben .. eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
0101 | Rohes Fleisch frisch oder tiefgekiihlt 741 1 61 1 16 29 31 126 43 3 91 36 17,0
01 02 | Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdirzt 557 1 36 23 19 10 33 105 42 3 31 7 18,9
01 03 | Fleischzubereitungen 757 0 37 7 17 41 24 111 41 1 107 28 14,7
01 04 P6kel- und Raucherfleisch 561 5 33 18 30 24 11 111 21 6 41 12 19,8
0105 | Wairste 2.000 14 88 58 96 120 45 334 76 10 168 53 16,7
0106 | Fleischkonserven 86 0 0 12 3 11 3 22 0 2 30 7 25,6
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 74 0 0 0 3 5 0 3 0 0 3 0 10,8
Suppen daraus
0108 Naturdarme 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0,0
01 09 | Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 110 1 8 0 5 1 6 19 10 1 27 5 17,3
0110 | Wildbreterzeugnisse 106 4 0 2 5 26 1 35 2 1 9 3 33,0
02 01 | Meeresfische frisch oder tiefgekiihlt 334 4 22 0 4 6 10 38 18 1 262 29 11,4
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 326 3 15 0 7 5 21 43 18 1 250 36 13,2
02 03 | StuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 191 0 1 0 3 2 4 9 2 1 83 3 4,7
02 04 | SuRwasserfischerzeugnisse 129 0 1 0 9 6 4 17 1 1 37 3 13,2
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 185 1 11 0 7 8 9 29 10 1 154 21 15,7
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 07 | Konserven der gesamten Warengruppe 156 0 4 1 5 5 4 15 2 1 135 13 9,6
0301 Milch 1.053 1 7 0 2 2 8 18 8 2 6 0 1,7
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kase und Butter) 794 0 26 0 11 21 64 105 55 0 87 11 13,2
0303 |Kase 1.161 4 58 2 33 32 31 139 50 3 258 36 12,0
03 04 | Butter und Butterschmalz 139 0 4 0 2 2 3 11 5 1 24 5 7,9
04 01 | Geflugel frisch, tiefgekihlt 633 0 53 1 9 15 19 79 40 4 146 35 12,5
04 02 | Zubereitungen aus Geflugelfleisch 298 0 27 0 11 7 13 49 34 0 53 10 16,4
04 03 | Wurste und Pokelwaren aus Gefllgelfleisch 157 2 3 10 17 8 9 39 4 2 52 17 24,8
04 04 | Geflugelfleischkonserven 24 0 0 3 0 1 0 3 0 0 9 3 12,5
0405 Suppen mit/aus Gefllgelfleisch, Gefligel- 16 0 0 0 1 1 0 5 0 0 4 1 12,5
fleischextrakte und Suppen daraus
0501 | Pflanzliche Fette, Margarine 94 0 2 3 22 9 10 23 0 0 34 11 24,5
0502 | Pflanzliche Ole 434 3 15 3 143 55 15 140 1 10 153 38 32,3
0503 | Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 80 0 1 1 3 14 2 17 0 1 19 2 21,3
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Anhang - Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- ausland. stanﬁiete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 336 0 9 0 10 26 8 40 10 0 37 5 11,9
0505 | Marinaden, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 118 0 2 1 5 10 2 15 0 0 42 7 12,7
06 01 | Getreide 183 0 5 1 16 11 0 22 0 3 82 11 12,0
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 517 1 19 3 33 30 3 69 5 3 262 23 13,3
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 14 0 3 0 4 0 0 5 0 0 8 4 35,7
06 04 | Puddingpulver 31 0 0 1 2 1 0 2 0 0 12 2 6,5
06 05 | Musli, Musliriegel 97 0 0 0 11 5 1 15 0 0 52 7 15,5
07 01 | Brot, Geback bzw. Kleingeback 515 7 16 1 17 28 4 69 4 8 61 9 13,4
07 02 | Feine Backwaren - Konditorbackwaren 751 5 21 2 28 47 9 94 18 7 85 17 12,5
07 03 | Teigwaren 302 0 19 0 36 65 20 95 21 1 101 19 31,5
07 04 Backtriebmittel 7 0 0 0 0 2 1 3 0 0 1 1 42,9
07 05 | Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 69 0 5 0 4 2 0 8 0 0 34 5 11,6
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 75 0 0 1 3 7 0 9 0 0 47 6 12,0
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 136 0 5 0 4 4 3 13 4 1 34 6 9,6
08 01 | Zucker und Zuckerarten 89 1 4 3 17 9 8 28 0 2 30 12 31,5
08 02 Honig 478 0 4 15 48 50 27 92 0 7 116 11 19,2
09 01 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 65 0 4 0 2 0 2 7 4 0 39 2 10,8
09 02 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 972 0 12 0 0 3 89 101 42 5 14 3 10,4
1001 | Kakao und Kakaoerzeugnisse 204 0 7 0 17 14 5 33 0 1 78 10 16,2
1002 SulRwaren 214 0 2 1 31 44 17 68 0 1 143 56 31,8
1101 | Gemuse frisch/TK; Kartoffel, Hilsenfriichte 1.038 1 62 10 15 17 5 102 15 16 537 59 9,8
1102 | Gemise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 475 0 27 3 30 39 9 89 16 5 214 54 18,7
1103 Obst frisch oder tiefgekihlt 857 1 29 4 10 18 12 64 5 6 755 49 7,5
11 04 | Obsterzeugnisse 408 2 14 5 38 57 3 93 8 1 218 48 22,8
11 05 Pilze 107 0 9 0 0 3 3 14 4 1 77 9 13,1
1106 Pilzerzeugnisse 86 1 2 0 2 5 2 9 2 2 66 6 10,5
1107 | Suppen (ohne Fleisch oder Geflugelfleisch) 77 0 0 0 10 4 0 10 0 0 42 7 13,0
1108 | Nusse, Erdnisse in Schale, ... 150 0 12 0 2 12 0 23 1 1 116 16 15,3
1109 | Geriebene/gerdst. Nisse, Kokosette, Salzniisse 90 0 6 0 1 0 2 9 6 0 77 4 10,0
1110 Kerne und Samen 130 0 6 2 8 6 1 20 0 1 80 9 15,4
12 01 Gewdlrze, Gewlrzextrakte, WiirzsofRen 337 3 18 3 16 28 30 77 3 10 201 49 22,8
12 02 Speisesenf 79 0 1 1 4 5 0 9 0 0 12 11,4
12 03 | Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 67 1 1 0 2 1 1 6 0 1 9 9,0
13 01 | Fruchtséafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 353 0 1 2 23 27 14 51 2 61 12 14,4
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Anhang - Proben gesamt

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- ausland. stanﬁiete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
13 02 | Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 359 1 1 4 24 27 8 a4 4 1 98 24 12,3
14 01 | Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 142 0 1 0 2 7 0 9 0 0 65 3 6,3
1402 | Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 295 0 1 0 29 20 9 41 0 0 102 17 13,9
1501 Bier 211 0 3 1 16 21 13 36 1 3 24 8 17,1
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 | Spirituosen 265 0 4 5 66 25 0 67 0 3 48 3 25,3
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit Gber
1504 1,2 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 43 ! 0 2 4 / 0 8 0 2 26 3 18,6
16 01 | Natirliches Mineralwasser, Quellwasser 129 0 4 2 7 3 14 25 1 17 4 19,4
16 02 | Tafel-, Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 109 0 2 1 1 1 9 11 2 1 4 0 10,1
16 03 | Eiswdrfel 220 0 22 0 0 0 34 55 35 4 1 25,0
16 04 | Trinkwasser 955 0 26 0 0 0 26 50 39 11 3 1 5,2
17 01 Essig 81 0 1 2 3 8 0 11 0 1 35 7 13,6
17 02 | Speisesalz 57 0 0 13 16 4 9 21 0 0 23 10 36,8
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 67 0 0 0 19 4 11 21 0 0 45 5 31,3
18 01 Kindernahrmittel 323 1 2 4 70 12 1 60 0 2 193 38 18,6
18 02 | Nahrungsergdnzungsmittel 397 0 4 29 146 47 20 140 0 54 268 86 35,3
1901 Kosmetische Mittel 873 2 1 21 96 1 95 170 2 0 679 108 19,5
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt (ausge- 441 3 5 32 75 1 7 128 4 6 318 98 29,0
nommen 20 03)
2002 | Spielwaren 388 6 0 2 76 8 25 74 1 0 375 67 19,1
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 239 5 6 0 0 0 181 134 40 3 105 76 56,1
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstdnde 103 0 0 1 7 0 24 21 1 1 73 5 20,4
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
22 01 | Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 699 3 19 1 38 35 23 95 26 0 223 28 13,6
22 02 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 3.757 27 192 1 25 32 150 374 240 20 260 38 10,0
Abgabe
2301 Rohe Eier 410 1 4 1 6 3 4 16 1 2 10 2 3,9
23 02 | Eiprodukte, gekochte Eier 142 0 4 0 4 17 1 22 2 0 31 4 15,5
Summe 31.333 117 | 1.137 326 1.662| 1.329 1.392| 4.644 1.052 255 9.051 1.602 14,8
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Anhang - Planproben

Tabelle 14: Planproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u.nge— men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- ausland. stanijete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
0101 | Rohes Fleisch frisch oder tiefgekiihlt 539 0 15 0 8 9 19 49 22 1 39 10 9,1
01 02 | Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdirzt 438 0 11 16 11 8 20 59 21 0 19 1 13,5
01 03 | Fleischzubereitungen 559 0 20 7 13 36 14 81 21 0 68 19 14,5
0104 | Pokel- und Raucherfleisch 428 5 10 13 16 18 8 61 7 3 25 5 14,3
0105 | Wairste 1.647 6 25 58 68 98 23 222 22 6 117 33 13,5
0106 | Fleischkonserven 79 0 0 12 2 9 3 20 0 2 29 6 25,3
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 7 0 0 0 3 5 0 3 0 0 7 0 111
Suppen daraus
0108 Naturdarme 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0,0
0109 | Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 106 1 6 0 5 1 6 17 9 1 26 4 16,0
0110 | Wildbreterzeugnisse 99 3 0 2 4 25 0 33 1 1 9 3 33,3
02 01 | Meeresfische frisch oder tiefgekiihlt 245 0 10 0 2 3 6 18 10 0 202 14 7,3
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 278 1 12 0 7 3 17 34 12 0 220 28 12,2
02 03 | StuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 176 0 0 0 3 2 3 7 2 0 77 2 4,0
02 04 | SuRwasserfischerzeugnisse 122 0 1 0 8 5 2 14 0 1 33 2 11,5
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 138 0 4 0 7 8 6 18 5 1 121 14 13,0
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 07 | Konserven der gesamten Warengruppe 145 0 3 1 4 5 4 13 2 0 123 11 9,0
0301 Milch 1.023 0 0 0 2 1 6 9 5 0 6 0 0,9
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kase und Butter) 714 0 20 0 9 11 60 87 49 0 65 4 12,2
0303 Kase 838 1 14 1 17 17 18 60 15 2 172 10 7,2
03 04 | Butter und Butterschmalz 123 0 2 0 0 1 3 6 4 0 19 1 4,9
04 01 | Geflugel frisch, tiefgekihlt 503 0 17 1 5 6 11 33 19 0 98 13 6,6
04 02 | Zubereitungen aus Geflugelfleisch 208 0 16 0 6 3 8 29 22 0 25 1 13,9
04 03 | Wurste und Pokelwaren aus Gefllgelfleisch 134 0 0 9 11 7 3 23 0 0 41 6 17,2
04 04 | Geflugelfleischkonserven 24 0 0 3 0 1 0 3 0 0 9 3 12,5
0405 Suppen mit/aus Gefllgelfleisch, Gefligel- 15 0 0 0 1 1 0 5 0 0 4 1 13,3
fleischextrakte und Suppen daraus
0501 | Pflanzliche Fette, Margarine 88 0 2 3 22 9 10 23 0 0 32 11 26,1
0502 | Pflanzliche Ole 376 0 6 3 136 51 13 124 0 6 126 29 33,0
0503 | Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 65 0 0 1 3 11 1 12 0 0 17 2 18,5
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Anhang - Planproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . stan- . standete
gruppe Waren A heits- u.nge- men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- ausland. stan?ete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 274 0 3 0 3 15 5 20 4 0 25 2 7,3
0505 | Marinaden, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 86 0 0 1 5 9 2 13 0 0 36 7 15,1
06 01 | Getreide 170 0 2 1 11 0 14 0 1 72 5 8,2
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 481 1 2 3 33 28 0 52 1 1 247 16 10,8
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 11 0 0 0 4 0 0 2 0 0 5 1 18,2
06 04 | Puddingpulver 30 0 0 1 2 1 0 2 0 0 12 2 6,7
06 05 | Musli, Musliriegel 93 0 0 0 11 5 1 15 0 0 52 7 16,1
07 01 | Brot, Geback bzw. Kleingeback 408 0 1 1 12 14 1 26 0 0 45 4 6,4
07 02 | Feine Backwaren - Konditorbackwaren 652 2 9 2 25 36 9 67 12 3 76 14 10,3
07 03 | Teigwaren 267 0 13 0 36 65 15 85 13 0 91 17 31,8
07 04 Backtriebmittel 4 0 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 25,0
07 05 | Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 65 0 3 0 4 2 0 6 0 0 32 3 9,2
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 71 0 0 1 3 5 0 7 0 0 47 6 9,9
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 107 0 2 0 3 2 1 6 3 0 21 2 5,6
08 01 | Zucker und Zuckerarten 69 0 0 3 17 7 8 21 0 0 28 11 30,4
0802 | Honig 455 0 3 12 46 50 27 88 0 4 113 10 19,3
09 01 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 48 0 2 0 2 0 1 4 2 0 33 2 8,3
09 02 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 926 0 12 0 0 3 82 94 40 5 14 3 10,2
1001 | Kakao und Kakaoerzeugnisse 181 0 4 0 16 13 5 28 0 0 70 10 15,5
1002 SulRwaren 181 0 0 1 26 30 15 51 0 0 122 42 28,2
1101 Gemdse frisch/TK; Kartoffel, Hiilsenfriichte 861 1 13 10 12 14 2 50 1 11 459 27 5,8
1102 | Gemise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 368 0 6 3 25 29 4 52 4 3 168 34 14,1
1103 Obst frisch oder tiefgekihlt 764 0 19 4 8 14 5 45 0 4 679 37 5,9
11 04 | Obsterzeugnisse 328 1 3 4 29 43 3 64 1 1 174 31 19,5
11 05 Pilze 94 0 4 0 0 3 2 8 2 1 74 7 8,5
1106 Pilzerzeugnisse 73 0 0 0 2 5 2 6 0 1 55 3 8,2
1107 | Suppen (ohne Fleisch oder Geflugelfleisch) 69 0 0 0 8 3 0 8 0 0 38 6 11,6
1108 | Nusse, Erdnisse in Schale, ... 125 0 6 0 1 8 0 14 1 1 95 11 11,2
1109 | Geriebene/gerdst. Nisse, Kokosette, Salzniisse 85 0 5 0 1 0 1 7 6 0 75 4 8,2
1110 Kerne und Samen 112 0 1 2 7 5 1 13 0 0 68 6 11,6
12 01 Gewdlrze, Gewlrzextrakte, WiirzsofRen 263 2 1 3 13 22 7 41 2 0 151 25 15,6
12 02 Speisesenf 73 0 0 1 4 3 0 6 0 0 12 1 8,2
12 03 | Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 62 1 0 0 2 0 1 4 0 1 9 2 6,5
13 01 | Fruchtséafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 321 0 1 2 18 20 7 40 2 1 59 11 12,5

48



Anhang - Planproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur Irre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . stan- . standete
gruppe Waren A heits- u.nge- men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- ausland. stan?ete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
13 02 | Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 307 0 0 4 22 22 0 32 0 1 88 20 10,4
14 01 | Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 133 0 0 0 2 7 0 8 0 0 58 2 6,0
1402 | Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 273 0 0 0 19 15 8 30 0 0 95 12 11,0
1501 Bier 200 0 0 1 14 18 9 30 1 0 22 7 15,0
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 | Spirituosen 246 0 1 5 60 23 0 61 0 1 48 24,8
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit tGber 1,2
1504 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 41 0 0 2 4 / 0 / 0 1 23 2 17,1
16 01 | Natirliches Mineralwasser, Quellwasser 84 0 1 2 5 3 1 8 1 0 14 3 9,5
16 02 | Tafel-, Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 105 0 2 1 1 1 9 11 2 1 4 0 10,5
16 03 | Eiswdrfel 202 0 20 0 0 0 27 47 32 1 3 0 23,3
16 04 | Trinkwasser 871 0 18 0 0 0 25 41 32 11 1 0 4,7
17 01 Essig 78 0 1 1 3 7 0 10 0 1 32 6 12,8
17 02 | Speisesalz 50 0 0 13 13 3 6 18 0 0 21 9 36,0
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 65 0 0 0 19 4 11 21 0 0 42 5 32,3
18 01 Kindernahrmittel 310 0 1 4 65 10 0 52 0 1 186 33 16,8
18 02 | Nahrungsergdnzungsmittel 340 0 3 23 103 36 14 105 0 41 224 57 30,9
1901 Kosmetische Mittel 822 2 0 21 92 1 77 153 1 0 629 98 18,6
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt (ausge- 333 3 0 18 47 1 13 62 1 3 254 56 18,6
nommen 20 03)
2002 | Spielwaren 373 5 0 2 72 8 24 71 1 0 361 64 19,0
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 76 1 0 0 0 0 49 33 9 1 18 15 43,4
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstdnde 77 0 0 1 7 0 5 5 1 0 64 1 6,5
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
22 01 | Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 564 2 6 1 36 34 17 75 15 0 191 23 13,3
22 02 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 5 749 6 89 0 14 25 117 218 146 5 143 10 79
Abgabe
2301 Rohe Eier 353 0 0 1 1 2 1 5 0 1 0 0 1,4
23 02 | Eiprodukte, gekochte Eier 123 0 0 0 2 16 0 16 0 0 24 0 13,0
Summe 26.138 44 451 285 1.363| 1.058 884 | 3.144 584 128 7.532 1.028 12,0
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Anhang — Routineproben

Tabelle 15: Routineproben

Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . standete
. Waren achtete heits- u.nge- men- fuhr_ung LMKV andere standete Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

0101 Rohes Fleisch frisch oder tiefgeklhlt 429 0 14 0 6 8 15 42 9,8
01 02 rohes Fleisch zerkleinert, ungewiirzt 331 0 6 16 11 4 20 46 13,9
0103 Fleischzubereitungen 379 0 18 1 7 13 13 47 12,4
01 04 Pokel- und Raucherfleisch 262 2 9 8 11 10 8 45 17,2
01 05 Wirste 1.002 5 23 44 34 69 16 171 17,1
01 06 Fleischkonserven 67 0 0 12 2 6 2 20 29,9
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und Suppen daraus 34 0 0 0 2 1 0 3 8,8
0108 Naturddarme 4 0 0 0 0 0 0 0 0,0
01 09 Wildbret frisch oder tiefgekiihlt 55 0 5 0 3 1 5 12 21,8
0110 Wildbreterzeugnisse 14 0 0 0 0 1 0 1 7,1
01 Fleisch und Fleischzubereitungen 2.577 7 75 81 76 113 79 387 15,0
0201 Meeresfische frisch oder tiefgekihlt 117 0 3 0 1 1 6 11 9,4
02 02 Meeresfischerzeugnisse 90 0 3 0 5 2 4 13 14,4
02 03 SuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 98 0 0 0 3 2 3 7 7,1
02 04 SuBwasserfischerzeugnisse 101 0 1 0 6 4 2 12 11,9
02 05 Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 105 0 4 0 2 4 6 16 15,2

02 06 Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 0 0 0 0 0 0 0 0
02 07 Konserven der gesamten Warengruppe 145 0 1 0 4 3 4 12 8,3
02 Fisch 656 0 12 0 21 16 25 71 10,8
0301 | Milch 226 0 0 0 1 0 4 5 2,2
03 02 Milcherzeugnisse (ausgenommen Kdse und Butter) 290 0 5 0 5 6 19 32 11,0
0303 Kase 460 1 6 1 10 13 12 36 7,8
03 04 Butter und Butterschmalz 90 0 0 0 0 0 2 2 2,2
03 Milch und Milchprodukte 1.066 1 11 1 16 19 37 75 7,0
0401 Geflgel frisch, tiefgekihlt 260 0 17 0 3 6 11 30 11,5
04 02 Zubereitungen aus Gefliigelfleisch 139 0 12 0 4 2 8 25 18,0
04 03 Waiirste und Pokelwaren aus Gefligelfleisch 92 0 0 5 8 5 3 17 18,5
04 04 Geflugelfleischkonserven 1 0 0 0 0 0 0 0 0,0
04 05 Suppen mit/aus Geflugelfleisch, Geflugelfleischextrakte und Suppen daraus 11 0 0 0 1 0 0 1 9,1
04 Gefliigel und Gefliigelprodukte 503 0 29 5 16 13 22 73 14,5
0501 Pflanzliche Fette, Margarine 84 0 2 3 16 5 7 21 25,0
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Anhang — Routineproben

Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- CE
Waren- gesund- Zusam- . standete
gruppe Waren achtete heits- u.nge- men- fuhr.ung LMKV | andere standete Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

05 02 Pflanzliche Ole 331 0 1 2 52 37 13 80 24,2
05 03 Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse a4 0 0 1 2 10 1 11 25,0
05 04 Feinkosterzeugnisse 239 0 3 0 2 14 2 20 8,4
05 05 Marinaden, Dressing sowie emulgierte Saucen ohne Ei 73 0 0 0 4 7 2 10 13,7
05 Fette, Ole und verwandte Produkte 771 0 6 6 76 73 25 142 18,4
06 01 Getreide 90 0 2 0 4 4 0 10 111
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 143 1 1 3 12 16 0 28 19,6
06 03 Starke und Starkeerzeugnisse 6 0 0 0 1 0 0 1 16,7
06 04 Puddingpulver 20 0 0 0 1 0 0 1 5,0
06 05 Musli, Misliriegel 77 0 0 0 9 2 1 12 15,6
06 Getreide und Getreideprodukte 336 1 3 3 27 22 1 52 15,5
07 01 Brot, Geback bzw. Kleingeback 225 0 1 1 11 11 1 23 10,2
07 02 Feine Backwaren - Konditorbackwaren 472 2 8 2 14 24 8 52 11,0
07 03 Teigwaren 189 0 7 0 15 43 11 60 31,7
07 04 Backtriebmittel 3 0 0 0 0 1 0 1 33,3
07 05 Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 37 0 1 0 4 2 0 5 13,5
07 06 Feine Backwaren - Dauerbackwaren 44 0 0 0 3 2 0 5 11,4
07 07 Teiglinge, Teig- und Backmischungen 53 0 1 0 2 2 1 4 7,5
07 Brot und Backwaren 1.023 2 18 3 49 85 21 150 14,7
08 01 Zucker und Zuckerarten 45 0 0 1 5 3 2 9 20,0
08 02 Honig 386 0 3 10 30 45 25 85 22,0
08 Zucker und Honig 431 0 3 11 35 48 27 94 21,8
09 01 Speiseeis aus industrieller Erzeugung 44 0 0 0 2 0 1 3 6,8
09 02 Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 815 0 8 0 0 3 75 85 10,4
09 Speiseeis 859 0 8 0 2 3 76 88 10,2
1001 Kakao und Kakaoerzeugnisse 116 0 2 0 8 9 4 19 16,4
1002 StBwaren 110 0 0 1 15 21 8 34 30,9
10 Kakao und SiiBwaren 226 0 2 1 23 30 12 53 23,5
1101 Gemise frisch/TK; Kartoffel, Hiilsenfriichte 268 0 5 2 9 8 2 25 9,3
1102 Gemiise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 247 0 4 1 15 22 4 41 16,6
1103 Obst frisch oder tiefgekiihlt 235 0 10 0 5 14 5 32 13,6
11 04 Obsterzeugnisse 232 1 2 2 27 34 1 53 22,8
1105 Pilze 68 0 3 0 0 0 0 3 4,4
11 06 Pilzerzeugnisse 67 0 0 0 2 1 2 5 7,5
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Anhang — Routineproben

Beanstandungsgrinde

begut- zur Irre- bean- CE
Waren- gesund- Zusam- . standete
gruppe Waren achtete heits- u.nge- men- fuhr.ung LMKV andere standete Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe
11 07 Suppen (ausgenommen Fleisch oder Geflugelfleisch) 46 0 0 0 1 3 0 4 8,7
1108 Nusse, Erdnisse in Schale,... 125 0 6 0 1 8 0 14 11,2
11 09 Geriebene/gerost. Niisse, Kokosette, Salzniisse 57 0 1 0 0 0 1 2 3,5
1110 Kerne und Samen 47 0 1 0 4 5 1 11 23,4
11 Obst und Gemiise 1.392 1 32 5 64 95 16 190 13,6
12 01 Gewlrze, Gewlrzextrakte, WiirzsoRRen 175 2 0 1 8 16 5 30 17,1
12 02 Speisesenf 66 0 0 0 1 3 0 4 6,1
12 03 Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 46 1 0 0 2 0 1 4 8,7
12 Gewiirze und Wiirzmittel 287 3 0 1 11 19 6 38 13,2
1301 Fruchtsafte, Obstsirupe Fruchtkonzentrate 235 0 0 2 12 18 7 35 14,9
13 02 Alkoholfreie Erfrischungsgetranke 160 0 0 3 8 13 0 18 11,3
13 Fruchtsafte, nichtalkoholische Getrdanke 395 0 0 5 20 31 7 53 13,4
14 01 Kaffee und Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 84 0 0 0 0 4 0 4 4,8
14 02 Tee teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 157 0 0 0 13 12 8 27 17,2
14 Kaffee und Tee 241 0 0 0 13 16 8 31 12,9
1501 Bier 73 0 0 0 9 9 4 16 21,9
15 02 Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 Spirituosen 207 0 1 4 38 15 0 47 22,7
15 04 Sonst. alkoholhaltige Getranke mit Giber 1,2 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 34 0 0 1 0 2 0 2 5,9
15 Alkoholische Getranke 314 0 1 5 47 26 4 65 20,7
16 01 Naturliches Mineralwasser, Quellwasser 49 0 0 1 3 3 0 6 12,2
16 02 Tafel-, Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 37 0 1 1 0 0 6 8 21,6
16 03 Eiswurfel 116 0 5 0 0 0 13 18 15,5
16 04 Trinkwasser 75 0 0 0 0 0 10 10 13,3
16 Trinkwasser und abgefiillte Wasser 277 0 6 2 3 3 29 42 15,2
1701 Essig 63 0 0 1 3 4 0 7 11,1
17 02 Speisesalz 50 0 0 8 11 3 6 17 34,0
1703 Zusatzstoffe und Aromastoffe 45 0 0 0 19 4 11 21 46,7
17 Zusatzstoffe und Aromen 158 0 0 9 33 11 17 45 28,5
18 01 Kindernahrmittel 165 0 0 0 27 4 0 29 17,6
18 02 Nahrungserganzungsmittel 237 0 1 12 48 22 10 64 27,0
18 Nahrungsmittel fiir spezielle Zielgruppen 402 0 1 12 75 26 10 93 23,1
1901 Kosmetische Mittel 496 1 0 1 48 0 17 65 13,1
19 Kosmetische Mittel 496 1 0 48 0 17 65 13,1

52



Anhang — Routineproben

Beanstandungsgrinde
begut- zur Irre- bean- CE
Waren- gesund- Zusam- . standete
Waren achtete . unge- fihrung standete .
gruppe heits- . men- . LMKV andere Proben in
Proben . eignet geeign. Proben
schadl. setz. %
Angabe

2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt (ausgenommen 20 03) 183 0 0 7 22 0 10 32 17,5

20 02 Spielwaren 278 4 0 2 36 3 12 46 16,5

2003 Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 17 0 0 0 0 0 17 17 100,0

2004 Sonstige Gebrauchsgegenstande 19 0 0 0 0 0 1 1 5,3

20 Gebrauchsgegenstinde 497 4 0 9 58 3 40 96 19,3
21 Warengruppe derzeit nicht belegt

2201 Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekihlt 387 1 5 1 17 24 17 54 14,0

22 02 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten Abgabe 2.388 6 64 0 9 19 114 208 8,7

22 Verzehrfertige Lebensmittel 2.775 7 69 1 26 43 131 262 9,4

2301 Rohe Eier 113 0 0 0 1 2 0 3 2,7

2302 Eiprodukte, gekochte Eier 68 0 0 0 0 12 0 12 17,6

23 Eier und Eiprodukte 181 0 0 0 1 14 0 15 8,3

Summe 15.863 27 276 161 740 709 610 2.180 13,7
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Anhang - Verdachtsproben

Tabelle 16: Verdachtsproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- . stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere | dete mikro- ausland. stanslete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
0101 | Rohes Fleisch frisch oder tiefgekiihlt 202 1 46 1 8 20 12 77 21 2 52 26 38,1
0102 | Rohes Fleisch zerkleinert, ungewdirzt 119 1 25 7 8 2 13 46 21 3 12 6 38,7
0103 | Fleischzubereitungen 198 0 17 0 4 5 10 30 20 1 39 9 15,2
01 04 | Pokel- und Raucherfleisch 133 0 23 5 14 6 3 50 14 3 16 7 37,6
0105 | Widrste 353 8 63 0 28 22 22 112 54 4 51 20 31,7
0106 | Fleischkonserven 7 0 0 0 1 2 0 2 0 0 1 1 28,6
0107 Suppen mit/aus Fleisch, Fleischextrakte und 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0,0
Suppen daraus
0108 Naturdarme 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0
0109 | Wildbret frisch oder tiefgekihlt 4 0 2 0 0 0 0 2 1 0 1 1 50,0
0110 | Wildbreterzeugnisse 7 1 0 0 1 1 1 2 1 0 0 0 28,6
0201 | Meeresfische frisch oder tiefgekiihlt 89 4 12 0 2 3 4 20 8 1 60 15 22,5
02 02 | Meeresfischerzeugnisse 48 2 3 0 0 2 4 9 6 1 30 8 18,8
02 03 | SuBwasserfische frisch oder tiefgekiihlt 15 0 1 0 0 0 1 2 0 1 6 1 13,3
02 04 | SuRwasserfischerzeugnisse 7 0 0 0 1 1 2 3 1 0 4 1 42,9
02 05 | Schalen-, Krusten-, Weichtiere, Erzeugnisse 47 1 7 0 0 0 3 11 5 0 33 7 23,4
02 06 | Sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 07 | Konserven der gesamten Warengruppe 11 0 1 0 1 0 0 2 0 1 12 2 18,2
03 01 Milch 30 1 7 0 0 1 2 9 3 2 0 0 30,0
0302 | Milcherzeugnisse (ohne Kase und Butter) 80 0 6 0 2 10 4 18 6 0 22 7 22,5
0303 |Kase 323 3 44 1 16 15 13 79 35 1 86 26 24,5
0304 | Butter und Butterschmalz 16 0 2 0 2 1 0 5 1 1 5 4 31,3
04 01 | Gefliigel frisch, tiefgekihlt 130 0 36 0 4 9 8 46 21 4 48 22 35,4
04 02 | Zubereitungen aus Geflugelfleisch 90 0 11 0 5 4 5 20 12 0 28 9 22,2
04 03 | Wirste und Pokelwaren aus Geflugelfleisch 23 2 3 1 6 1 6 16 4 2 11 11 69,6
04 04 | Geflugelfleischkonserven 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0405 Suppen mit/aus Gefllgelfleisch, Gefliigel- 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0
fleischextrakte und Suppen daraus
0501 | Pflanzliche Fette, Margarine 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0,0
0502 | Pflanzliche Ole 58 3 9 0 7 4 2 16 1 4 27 9 27,6
0503 | Mayonnaisen und verwandte Erzeugnisse 15 0 1 0 0 3 1 5 0 1 2 0 33,3
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Anhang - Verdachtsproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- ausland. stanﬁiete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
05 04 Feinkosterzeugnisse 62 0 6 0 7 11 3 20 6 0 12 3 32,3
0505 | Marinaden, Dressing, emulgierte Saucen ohne Ei 32 0 2 0 0 1 0 2 0 0 6 0 6,3
06 01 | Getreide 13 0 3 0 5 5 0 8 0 2 10 6 61,5
06 02 Erzeugnisse aus Getreide 36 0 17 0 0 2 3 17 4 2 15 7 47,2
06 03 | Starke und Starkeerzeugnisse 0 3 0 0 0 0 3 0 0 3 3 100,0
06 04 | Puddingpulver 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0
06 05 | Musli, Musliriegel 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0
07 01 | Brot, Geback bzw. Kleingeback 107 7 15 0 5 14 3 43 4 8 16 5 40,2
07 02 | Feine Backwaren - Konditorbackwaren 99 3 12 0 3 11 0 27 6 4 9 3 27,3
07 03 | Teigwaren 35 0 6 0 0 0 5 10 8 1 10 2 28,6
07 04 | Backtriebmittel 3 0 0 0 0 1 1 2 0 0 1 1 66,7
07 05 | Feine Backwaren, Kracker, Knabber-, Salzgeback 4 0 2 0 0 0 0 2 0 0 2 2 50,0
07 06 | Feine Backwaren - Dauerbackwaren 4 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 50,0
07 07 | Teiglinge, Teig- und Backmischungen 29 0 3 0 1 2 2 7 1 1 13 4 24,1
08 01 | Zucker und Zuckerarten 20 1 4 0 0 2 0 7 0 2 2 1 35,0
0802 |Honig 23 0 1 3 2 0 0 4 0 3 3 1 17,4
0901 | Speiseeis aus industrieller Erzeugung 17 0 2 0 0 0 1 3 2 0 6 0 17,6
09 02 | Speiseeis aus gewerblicher Erzeugung 46 0 0 0 0 0 7 7 2 0 0 0 15,2
1001 | Kakao und Kakaoerzeugnisse 23 0 3 0 1 1 0 5 0 1 8 0 21,7
1002 | SuRwaren 33 0 2 0 5 14 2 17 0 1 21 14 51,5
1101 | Gemuse frisch/TK; Kartoffel, Hulsenfriichte 177 0 49 0 3 3 3 52 14 5 78 32 29,4
1102 | Gemise-, Kartoffel-, Hiilsenfriichte-Erzeugnisse 107 0 21 0 5 10 5 37 12 2 46 20 34,6
11 03 | Obst frisch oder tiefgekiihlt 93 1 10 0 2 4 7 19 5 2 76 12 20,4
1104 Obsterzeugnisse 80 1 11 1 9 14 0 29 7 0 44 17 36,3
1105 | Pilze 13 0 5 0 0 0 1 6 2 0 3 2 46,2
1106 | Pilzerzeugnisse 13 1 2 0 0 0 0 3 2 1 11 3 23,1
1107 | Suppen (ohne Fleisch oder Gefliigelfleisch) 8 0 0 0 2 1 0 2 0 0 4 1 25,0
1108 | Nusse, Erdniisse in Schale, ... 25 0 6 0 1 4 0 9 0 0 21 5 36,0
1109 | Geriebene/gerést. Nisse, Kokosette, Salzniisse 5 0 1 0 0 0 1 2 0 0 2 0 40,0
1110 Kerne und Samen 18 0 5 0 1 1 0 7 0 1 12 3 38,9
1201 Gewlrze, Gewlrzextrakte, WiirzsoRen 74 1 17 0 3 6 23 36 1 10 50 24 48,6
12 02 | Speisesenf 6 0 1 0 0 2 0 3 0 0 0 0 50,0
12 03 | Basis- und trockene Fixprodukte, Fonds 5 0 1 0 0 1 0 2 0 0 0 0 40,0
1301 | Fruchtsafte, Obstsirupe, Fruchtkonzentrate 32 0 0 0 5 7 7 11 0 0 2 1 34,4
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Anhang - Verdachtsproben

Beanstandungsgrinde

Zusatzliche Informationen

begut- zur lrre- bean- Verunreinigungen bean- bean-
Waren- gesund- Zusam- .. stan- . standete
gruppe Waren achtete heits- u_nge- men- fuhrung LMKV | andere dete mikro- ausland. stanﬁiete Proben
Proben . eignet geeignete . andere | Waren ausland. .
schadl. setz. Proben | biolog. in %
Angabe Proben
1302 | Alkoholfreie Erfrischungsgetrdanke 52 1 1 0 2 5 8 12 4 0 10 4 23,1
14 01 | Kaffee, Kaffee-Ersatz; Erzeugnisse daraus 9 0 1 0 0 0 0 1 0 0 7 1 11,1
14 02 | Tee, teedhnl. Erzeugnisse; Erzeugnisse daraus 22 0 1 0 10 5 1 11 0 0 7 5 50,0
15 01 Bier 11 0 3 0 2 3 4 6 0 3 2 1 54,5
1502 | Warengruppe derzeit nicht belegt
1503 | Spirituosen 19 0 3 0 6 2 0 6 0 2 0 31,6
Sonst. alkoholhaltige Getranke mit Gber 1,2
1504 Vol.% und unter 15 Vol.% Alkohol 2 1 0 0 0 0 0 ! 0 1 3 ! >0,0
16 01 | Natirliches Mineralwasser, Quellwasser 45 0 3 0 2 0 13 17 0 4 3 1 37,8
16 02 | Tafel-, Sodawasser, abgefiilltes Trinkwasser 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0
16 03 Eiswirfel 18 0 2 0 0 0 7 8 3 0 1 1 44,4
16 04 | Trinkwasser 84 0 8 0 0 0 1 9 7 0 2 1 10,7
1701 Essig 3 0 0 1 0 1 0 1 0 0 3 1 33,3
17 02 | Speisesalz 7 0 0 0 3 1 3 3 0 0 2 1 42,9
17 03 | Zusatzstoffe und Aromastoffe 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 0 0,0
18 01 Kindernahrmittel 13 1 1 0 5 2 1 8 0 1 7 5 61,5
18 02 | Nahrungsergdnzungsmittel 57 0 1 6 43 11 6 35 0 13 44 29 61,4
1901 Kosmetische Mittel 51 0 1 0 4 0 18 17 1 0 50 10 33,3
2001 Materialien mit Lebensmittelkontakt (ausge- 108 0 ) 14 78 0 61 66 3 3 64 ) 61,1
nommen 20 03)
2002 | Spielwaren 15 1 0 0 4 0 1 3 0 0 14 3 20,0
2003 | Arbeitsgerate aus der Lebensmittelerzeugung 163 4 6 0 0 0 132 101 31 2 87 61 62,0
2004 | Sonstige Gebrauchsgegenstdnde 26 0 0 0 0 0 19 16 0 1 9 4 61,5
21 Warengruppe derzeit nicht belegt
22 01 | Fertiggerichte sterilisiert oder tiefgekiihlt 135 1 13 0 2 1 6 20 11 0 32 5 14,8
2202 Verzehrfertig zubereitete Speisen zur direkten 1.008 2 103 1 1 7 33 156 94 18 117 )8 15,5
Abgabe
2301 Rohe Eier 57 1 4 0 5 1 3 11 1 1 10 2 19,3
23 02 | Eiprodukte, gekochte Eier 19 0 4 0 2 1 1 6 2 0 7 4 31,6
Summe 5.195 73 686 41 299 271 508 | 1.500 468 127 1.519 574 28,9
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Anhang - Revisionen

Tabelle 17: Revisionen bezogen auf die Art der Betriebe

VERSTOSSE . .
Betriebs- . Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte [ Betriebe mit Hygiene . LMKV, Betrlekze mit
gruppe Art der Betriebe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstéRen (HACCP, Hyglen«_e Zusammen- Irref. andere Ver.stoBen
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe
0101 Fleischereien und Fleischverarbeiter 2.981 1.436 1.009 137 5 82 31 99 73 13,6
0102 Wildbretverarbeiter, -handler 83 17 17 4 0 3 0 0 5 23,5
01 06 Fleisch-, Wurst- und InnereiengroRhandler 81 31 16 3 0 0 0 8 0 18,8
0107 Fleisch- und Wurstverkaufsstellen 1.488 618 442 60 0 26 13 55 44 13,6
0108 DarmgrofRhandler 15 4 4 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
0201 Be- und Verarbeiter von Fischen (Z) 56 37 19 2 0 0 0 2 0 10,5
02 02 Fischerzeugnisse-GroRhandler 25 12 9 2 0 0 0 2 0 22,2
0203 Fischeinzelhandler 183 56 44 9 0 7 0 2 7 20,5
02 04 Be- und Verarbeiter von Fischen 53 41 24 1 0 0 0 1 0 4,2
0205 Erzeugungs- und Bearbeitungsbetriebe von Frosch- ) 0 0 0 0 0 0 0 0 STP 2u Klein
schenkeln und Schnecken
0301 Milchbe- und -verarbeitungsbetriebe (Z) 561 617 318 37 3 41 1 15 17 11,6
03 02 Milchbe- und -verarbeitungsbetriebe 1.064 441 349 20 1 10 2 9 6 5,7
03 03 Milcherzeugnisse-Grohandler 25 7 5 0 0 0 0 0 0 0,0
03 04 Milch- und Kolostrumerzeuger 30 4 3 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
04 02 GeflugelfleischgroBhandler 13 4 4 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
0403 Eier-, Geflugelfleischeinzelhdndler 91 26 19 3 0 10 0 0 1 15,8
0404 | Eiproduktehersteller (2) 9 14 7 1 0 0 0 0 1 14,3
04 05 Flissigeihersteller (Z) 29 5 5 0 0 0 0 0 0 0,0
04 06 Ei-Packstellen (Z) 470 271 243 5 0 2 0 2 3 2,1
0501 Speisedlhersteller und -abfuller 160 83 58 21 0 0 1 55 3 36,2
05 02 Margarinehersteller 1 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
05 03 Speisedl- und PflanzenfettgroBhandler 21 5 3 2 0 0 0 2 0 STP zu klein
05 04 Mayonnaisenhersteller 3 2 2 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
05 05 Hersteller von Feinkosterzeugnissen 33 22 17 1 0 1 0 3 0 5,9
06 01 Mihlen 149 69 48 10 0 0 0 20 2 20,8
06 02 Getreide- und MahlproduktegroBhandler 53 17 12 0 0 0 0 0 0 0,0
06 03 Starkehersteller 5 0 0 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
0701 Brot- und Backwarenfabriken 43 49 27 2 0 4 0 2 1 7,4
07 02 Teigwarenfabriken und -hersteller 115 91 68 20 0 0 0 61 5 29,4
07 03 Backereien 2.070 984 705 49 7 108 1 8 14 7,0
07 04 Konditoreien 819 730 522 42 6 67 1 24 13 8,0
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Anhang - Revisionen

VERSTOSSE . .
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hygiene | Zusammen- LMKV, Bsg‘;gzg:t
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe Verstollen (HACCP, . Irref. andere .
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe

08 01 Zuckerfabriken 2 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
08 02 Honigabfller, -groBhandler, Imker 2.078 242 200 23 0 0 5 32 1 11,5
09 01 Industrielle Speiseeishersteller 2 2 2 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
09 02 Gewerbliche Speiseeishersteller 464 381 293 36 4 81 1 1 11 12,3
09 03 Ortsfeste und nicht orts.feste Speiseeisverkaufs- 821 85 59 1 0 2 0 0 1 18,6

stellen (unverpacktes Eis)
1001 Schokoladewarenfabriken und -hersteller 43 36 24 4 0 4 0 14 0 16,7
1002 Zuckerwarenfabriken und -hersteller 20 20 8 1 0 2 0 1 0 12,5
1003 Schokolade- und Zuckerwarenhandel 231 48 35 1 0 0 0 1 0 2,9
1101 Gemdse-, Obst- und PilzgroRhandler 391 165 141 16 2 0 5 12 6 11,3
1102 Gemuse- Obst- und Pilzeinzelhdndler 376 140 89 10 0 0 3 2 5 11,2
1103 Obstverarbeiter 244 121 80 8 0 2 0 12 0 10,0
11 04 Gemiuseverarbeiter 161 104 67 10 0 0 2 11 0 14,9
1105 Pilzverarbeiter 7 3 2 1 0 0 0 1 0 STP zu klein
1201 Gewdrzhersteller 36 26 18 3 0 0 0 5 0 16,7
12 02 GewdrzgroRBhandler 36 6 5 0 0 0 0 0 0 0,0
1203 Senfhersteller 13 11 8 3 0 0 2 3 1 37,5
1301 Hersteller alkoholfreier Getranke 182 46 34 7 0 1 0 11 1 20,6
14 01 Kaffeerdstereien, Hersteller von Kaffee-Ersatz 62 23 20 3 0 0 0 9 0 15,0
14 02 Teeabpacker 57 27 19 3 0 0 0 7 0 15,8
1501 Brauereien 189 77 61 16 0 6 2 24 4 26,2
1502 Weinhandler 81 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
1503 Spirituosenhersteller 719 126 105 19 0 0 1 37 1 18,1
1504 Erzeuger sonstiger alkoholhaltiger Getranke 73 29 24 2 0 0 0 4 0 8,3
1601 Abfiller von natiirlichem Mineralwasser oder 2 7 4 0 0 0 0 0 0 STP 2u Klein

Quellwasser
16 02 Abfiller von Tafelwasser, Trinkwasser oder Soda- 36 10 9 1 0 1 0 0 0 111

wasser
1701 Essighersteller 24 9 6 0 0 0 0 0 0 0,0
1702 ngsteller von Teig-, Backmischungen, Backtrieb- 12 1 9 0 0 0 0 0 0 0,0

mitteln
17 03 Salinen 3 1 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
17 04 Zusatzstoffhersteller 30 12 8 0 0 0 0 0 0 0,0
1801 :E;’\;teller diat. Lebensmitteln, Kindernahrung, 59 36 29 6 0 1 5 11 0 20,7
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Anhang - Revisionen

VERSTOSSE i
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hvei 7 LMKV, \?erseté:ien
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe VerstoRen (HACCP, yglent.e usammen- Irref. andere .
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe
1802 ﬁrEtlJ\ljhandler diat. Lebensmitteln, Kindernahrung, 149 20 19 7 0 0 1 16 ) 368
1803 Reformvx{ta\renhandl.er, Einzelhdandler mit Nah- 526 141 118 30 0 ) 1 65 7 254
rungserganzungsmitteln
18 04 Fitness-Studios 628 60 55 4 0 0 1 9 0 7,3
1901 Hersteller von kosmetischen Mitteln 296 97 81 12 0 0 0 9 19 14,8
1902 GroRhéandler mit kosmetischen Mitteln 285 25 24 6 0 0 1 6 3 25,0
1903 D'rogerlenf Parfumerien, Einzelhdandler mit kosme- 2504 532 458 63 0 0 4 95 13 13,8
tischen Mitteln
1904 Frlseur:e, Kosm.etllfsalons, Massage-, FulRpflege- 4191 220 212 ) 0 0 ) ) ) 0,9
und Braununginstitute
19 05 Apotheken 973 121 119 9 0 0 3 7 1 7,6
2001 H(?rsteller vor.1 Ma.terlalluen und Gegenstanden, die 127 34 30 1 0 0 0 1 0 33
mit Lebensmittel in Beriihrung kommen
2002 Hersteller von Spielzeug 30 3 2 1 0 0 0 1 0 STP zu klein
2003 Hersteller von sonstigen Gebrauchsgegenstanden 72 9 9 0 0 0 0 0 0 0,0
2004 G.roBhandIer von. Mat.erlallg'n und Gegenstanden, 125 20 18 0 0 0 0 0 0 0,0
die mit Lebensmittel in Beriihrung kommen
20 05 GroBhandler von Spielzeug 56 8 8 1 0 0 1 1 0 12,5
2006 j;:%handler von sonstigen Gebrauchsgegenstan- 85 12 1 0 0 0 0 0 0 0,0
2007 El'nzelihandler vo.n Ma.terlallfen und Gegenstanden, 337 7 58 10 0 0 6 18 ) 17,2
die mit Lebensmittel in Beriihrung kommen
20 08 Einzelhdndler von Spielzeug 692 180 141 14 0 0 2 13 3 9,9
2009 Zg:elhandler von sonstigen Gebrauchsgegenstan- 1167 291 165 3 0 0 4 18 5 13,9
2201 Speisenproduzierende Einrichtungen der Gemein- 3.009 5824 5420 38 ) 116 1 8 12 16
schaftsverpflegung
22 02 Speisenverteilende Einrichtungen der Gemein- 4162 1.588 1.466 15 5 15 0 5 3 10
schaftsverpflegung
22 03 Frihstlickspensionen mit Konzession nach der 4.290 292 203 5 0 5 0 0 5 10
GWO
2204 | Gastgewerbebetriebe einschlieRlich Buschen- 27.646 10.120 7.638 737 111 1.923 3 59| 402 9,6
schanken mit umfangreichem Speiseangebot
- - ioRlich B :
2205 | Gastgewerbebetriebe einschlieRlich Buschen 35.768 11.336 9.288 644 47 1.053 7 85 163 6,9
schanken mit geringem Speiseangebot

59



Anhang - Revisionen

VERSTOSSE . .
Betriebs- Art der Betriebe Anzahl der | Anzahl der | Kontrollierte | Betriebe mit Hygiene Hygiene | Zusammen- LMKV, Bsg‘;gzg:t
gruppe Betriebe | Revisionen Betriebe Verstollen (HACCP, . Irref. andere .
. allgemein setzung in %
Ausbildung) Angabe

22 06 ESe)rsteller von Fertiggerichten (nicht 22 01 bis 22 388 348 200 16 0 14 0 2 4 8,0
2301 Lagfer—_ und Kuhlhduser (nicht 23 02 bis 2.3 05 - 380 124 74 9 ) 19 0 1 0 12,2

Logistikzentren, auch Lagerhaltung Spediteure)
23 04 Kihlhauser und Tiefkiihlhduser fir Fische (2) 2 2 1 0 0 0 0 0 0 STP zu klein
2305 thlhéuser und Tiefkiihlhduser fir Milch und 3 ) ) 0 0 0 0 0 0 STP 2u Klein

Milchprodukte (2)
23 06 GrolBmarkte, Verteilzentren 50 37 20 3 0 2 0 6 0 15,0
2401 LebensmittelgroBhandler 738 347 191 57 4 10 5 134 19 29,8
2402 Lebensmitteleinzelhdndler 15.283 6.853 5.009 944 14 563 73 1.101 428 18,8
2403 GetrankegrolRhandler 411 71 63 6 0 2 6 0 9,5
2501 Revisionen von nicht ortsfesten Verkaufsstanden 4.473 1.417 894 82 81 1 27 14 9,2
26 01 Revisionen von sonstigen Betrieben 1.328 394 165 5 4 1 2 8 3,0
2602 Revisionen von Zeltfesten und sonstigen vergleich- 1.887 978 741 9 0 5 1 5 1 12

baren Veranstaltungen
27 02 Direktvermarkter von Fisch 106 35 29 1 1 1 0 0 1 3,4
27 03 Direktvermarkter von Rohmilch 250 73 67 10 0 10 0 0 0 14,9
27 05 Direktvermarkter von Eiern 835 117 89 7 0 3 1 2 3 7,9
27 06 Direktvermarkter von sonstigen Waren 118 51 37 1 0 0 0 0 1 2,7

Summe 130.574 46.214 35.487 3.384 214 4.308 204 2,299 | 1.344 9,5

STP zu klein: Stichprobe fiir eine %-maRige Auswertung zu klein (weniger als finf kontrollierte Betriebe)
(Z) zulassungspflichtige Betriebe
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Anhang - Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Tabelle 18: Ergebnisse der Kontrollen bei Fleischbetrieben gemaR dem Spezifischen Revisionsplan

Zahl der Beanstandungen, die gem. § 39 (2) zur schriftlichen
. . Gesamtzahl SEliizEh] Aufforderung zur Abstellung wahrgenommener VerstoRe fiihrten
Sektion Betriebsgruppe . der Kontroll- - -
der Betriebe Dokumentations- . . Bauliche Andere
besuche Gesamt - Hygienemangel - -
mangel Mangel Mangel
Kiihlhauser Umpackzentren
Kthlhauser und Tiefkiihlhduser (ausschl. umhillte Ware) 71 174 48 21 19 4 4
0 Kihlhduser und Tiefkihlhduser (auch mit offener Ware) 39 119 85 14 54 11 6
saisonale Wildsammelstellen (bis 6 Monate) 23 27 13 5 2 1 5
ganzjahrige Wildsammelstellen (Uber 6 Monate) 29 143 93 23 57 11 2
Farmwild-/Huftierschlachtbetriebe
Schlachtung bis 10 GVE/a 1.798 1.634 761 262 264 96 139
L Schlachtung 11-300 GVE/a 1.350 2.072 881 264 300 162 155
Schlachtung 301-1.000 GVE/a 78 473 283 54 123 65 41
Schlachtung 1.001-5.000 GVE/a 29 374 252 26 118 75 33
Schlachtung Gber 5.000 GVE/a 46 2.130 924 312 370 93 149
Gefliigel- u. Kaninchenschlachthofe
0 Bis 10.000 Stk. Gefliigel oder Kaninchen/a 10 12 5 2 0 0 3
10.001-150.000 Stk. Gefligel oder Kaninchen/a 4 29 12 1 9 1
Mehr als 150.000 Stk. Gefligel oder Kaninchen/a 7 388 75 8 49 4 14
Huftier-/Gefliigel-/Farmwild-Zerlegungsbetriebe
Produktion von bis zu 25 t entbeintem Fleisch/a 1.021 971 177 44 91 27 15
I /li/1l | Produktion von mehr als 25-50 t entbeintem Fleisch/a 286 390 154 38 62 29 25
Produktion von mehr als 50-250 t entbeintem Fleisch/a 84 853 196 49 97 24 26
Produktion von mehr als 250 t entbeintem Fleisch/a 144 6.447 1.050 126 704 104 116
Wildbearbeitungsbetriebe
\Y, Bearbeitung bis zu 250 t Wildfleisch/a 60 253 77 4 50 4 19
Bearbeitung mehr als 250 t Wildfleisch/a 5 142 23 0 12 2 9
\Y Herstellung von Faschiertem 64 2.066 389 30 243 34 82
- Fleischverarbeitungsbetriebe/-konservenfabriken
Produktion bis zu 150 t Fleischerzeugnissen/a 891 817 191 54 66 38 33




Anhang - Ergebnisse bei Fleischbetrieben

Zahl der Beanstandungen, die gem. § 39 (2) zur schriftlichen
Gesamtzahl . .
. . Gesamtzahl Aufforderung zur Abstellung wahrgenommener VerstoRe fiihrten
Sektion Betriebsgruppe . der Kontroll- - -
der Betriebe Dokumentations- . .. Bauliche Andere
besuche Gesamt N Hygienemangel - -
mangel Mangel Mangel
Produktion mehr als 150-250 t Fleischerzeugnisse/a 33 422 113 27 33 17 36
Produktion mehr als 250 t Fleischerzeugnisse/a 81 3.900 842 72 363 47 360
Trockensuppen/Fleischextrakte 4 8 0 0 0 0 0
Tierische Fette und Grieben
Xl Sammler 3 4 2 0 3
Verarbeiter 3 11 2 0
X Bearbeitungsbetriebe Magen, Blasen und Dirme 16 26 1 0 3
XIV/XV | Gelatine- und Kollagenbetriebe
DV Direktvermarkter Gefliigel/Kaninchen 8 16 11 6 2 3 0
Summe e 23.977 6.720 1.468 3.102 854 1.296

** Insgesamt gibt es 6.278 Betriebe (eingeteilt in Betriebsgruppen) an 4.005 Standorten

Hygienekontrollen gemaf § 54 LMSVG Hygienekontrollen gemaR § 31 Abs.1 LMSVG
. . Betri it all i Aktivitaten:
Sektion | Fleisch von Huf- und Klauentieren: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion 0 ?trlebe mit allgemeinen Aktivitaten )
Kihl- und Umpackzentren, GroRhandelsmarkte
Sektion Il | Fleisch von Gefliigel und Kaninchen: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion VI Fleischerzeugnisse: Verarbeitungsbetriebe
Sektion Il | Fleisch von Farmwild: Schlachtbetriebe, Zerlegebetriebe Sektion XII Ausgeschmolzene tierische Fette und Grieben
. Fleisch von frei lebendem Wild: . . . .
Sektion IV Wildbearbeitungs- und Zerlegebetriebe Sektion XllII Bearbeitete Migen, Darme und Blasen
Sektion V | Faschiertes, Fleischzubereitungen und Separatorenfleisch Sektion XIV Gelatine
Sektion XV Kollagen
DV Gefllgel und Kaninchen: Direktvermarkter
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Anhang — Revisionen von Milcherzeugerbetrieben

Tabelle 19: Revisionen von Milcherzeugerbetrieben
(Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Anhang lll, Abschnitt IX, Kapitel I)

Zahl der Erzeugerbetriebe,

Anzahl der Anzahl an Zahl der Erzeuger- die von der Anlieferung Anzahl der Anzahl der

Art der Erzeugerbetriebe kontrollierten Revisionen betriebe, die Milch gem. Anhang lIl Abs. IX, Nachweise von Betriebe mit
Betriebe geliefert haben Kap. I, Punkt Ill, gesperrt Hemmstoffen | Hygienemangeln
wurden

Erzeugerbetriebe, die Kuhmilch 2.974 3.061 35.805 316 157 245
produzieren
Erzeuggrbetrlebe, die Schafmilch 5 2 264 0 0 0
produzieren
Erzeug?rbetrlebe, die Ziegenmilch 19 20 497 1 0 1
produzieren
Erzeuge?rbetrlebe, c?|e Rohmilch zu 26 29 8 0 0 3
Schulmilch verarbeiten
Summe 3.024 3.117 36.574 317 157 249
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Anhang — Untersuchte Schlachtungen

Tabelle 20: Untersuchte Schlachtungen

Ergebnis der Untersuchungen

Zahl der untersuchten Zéhl de:r .
Schlachtungen ' genusstauglich nach ' bakteriologischen % genussuntauglich
genusstauglich e, M genussuntauglich Untersuchungen

Fohlen 471 471 0 0 4 0,0
Pferde und andere Einhufer 533 528 0 5 1 0,9
Einhufer insgesamt 1.004 999 0 5 5 0,5
Kalber mannlich 40.483 40.296 0 187 13 0,5
Kalber weiblich 28.614 28.531 0 83 9 0,3
Kalber insgesamt 69.097 68.827 0 270 22 0,4
Stiere 291.617 291.246 10 361 52 0,1
Ochsen 30.015 29.999 1 15 4 0,05
Kalbinnen 103.622 103.441 16 165 37 0,2
Kiihe 198.018 196.432 114 1.472 268 0,7
Rinder insgesamt 623.272 621.118 141 2.013 361 0,3
Schweine insgesamt 5.396.038 5.386.191 12 9.835 4 0,2
darunter Zuchtsauen 94.217 93.236 0 981 0 1,0
Lammer 119.719 119.700 0 19 0 0,02
Schafe 20.547 20.522 0 25 0 0,1
Schafe insgesamt 140.266 140.222 0 44 0 0,03
Ziegen 5.107 5.101 0 6 0 0,1
Wildschweine aus Farmwildhaltung 475 475 0 0 1 0,0
Wildwiederkduer aus Farmwildhaltung 4.076 4.071 0 5 0 0,1
Hithner 70.550.177 69.661.176 0 889.001 0 1,3
Puten 1.004.840 995.879 0 8.961 0 0,9
Sonstiges Gefligel 5.245 5.241 0 4 0 0,1
Hauskaninchen 11.593 11.540 0 53 0 0,5

Quelle: Statistik Austria; % genussuntauglich aus den Statistik-Austria-Daten zur besseren Orientierung berechnet
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Der vorliegende Bericht bietet
einen kompakten Uberblick tiber
die Daten, die im Jahr 2013 im

Rahmen der Uberwachung nach
dem Lebensmittelsicherheits-
und Verbraucherschutzgesetz
osterreichweit erhoben wurden.
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