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1 Ziel und Zweck

Der vorliegende DE beschreibt die Vorgangsweise bei der Vornahme von Hygienekontrollen
in Schlacht-, Zerlegungs- und in Wildbearbeitungsbetrieben gemaR § 54 LMSVG sowie
gemal § 31 Abs. 1 in Kiihlhdusern, in fleischbearbeitenden und fleischverarbeitenden
Betrieben bzw. gemaR Artikel 18 der VO (EU) 2017/625, der VO (EU) 2019/624 sowie der
VO (EU) 2019/627.

Die angesprochenen Hygienekontrollen bezwecken, das Lebensmittelrecht durchzusetzen,
zu Uberwachen und zu tberpriifen, wozu die Mitgliedstaaten gemaR Artikel 16 Abs. 2 der VO
(EG) Nr. 178/2002 verpflichtet sind.

2 Geltungsbereich

Der vorliegende DE gilt fiir alle Hygienekontrollen in Schlacht-, Zerlegungs- und in
Wildbearbeitungsbetrieben, die gemal § 54 LMSVG sowie gemaR § 31 Abs. 1 in
Kihlhausern, fleischbearbeitenden und fleischverarbeitenden Betrieben bzw. gemaR Artikel
18 der VO (EU) 2017/625, der VO (EU) 2019/624, sowie der VO (EU) 2019/627 in Osterreich
ab dem auf dem Deckblatt angegebenen Giiltigkeitsbeginn durchgefihrt werden.

Bei den in diesem DE verwendeten personenbezogenen Bezeichnungen gilt die gewahlte
Form fiir beide Geschlechter.

3 Begriffe und Abkiirzungen

aFA amtliche(r) Fachassistent(en)

aTA amtlicher Tierarzt

DE Durchfiihrungserlass

EG Europaische Gemeinschaft

GHP gute Hygienepraxis

HACCP Hazard Analysis (and) Critical Control Point

iVm in Verbindung mit

LH Landeshauptmann(es)

LL Leitlinie

LM Lebensmittel

LMSVG Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz
NKP Nationaler Kontrollplan

RASFF/RAPEX  Schnellwarnsystem fiur Lebensmittel und Futtermittel
R+D Reinigung und Desinfektion

VO Verordnung

YA Ziffer
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4 Anderungen, Versionen

Ersetzt: Durchfiihrungserlass 7/Version 4, GZ: BMGF-74.310/003011/B/12/2016, vom
14.Dezember 2016

5 Beschreibung
5.1 Organe

5.1.1 Amtliche Tierarzte im Sinne des Artikels 3 Ziffer 32 der VO (EU) 2017/625
Vom jeweiligen Landeshauptmann gemaR § 24 Abs. 3 LMSVG bestellte oder gemal Abs. 4
beauftragte Tierarzte

5.1.2 Amtliche Fachassistenten im Sinne des Artikels 3 Ziffer 49 der VO (EU) 2017/625
Vom jeweiligen Landeshauptmann gemaR § 24 Abs. 5 LMSVG bestellte oder beauftragte
Personen

5.1.3 sonstige Organe gemaf § 24 Abs. 3 LMSVG

5.2 Verantwortlichkeiten, Ansprechpartner

GemaR Artikel 17 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 und Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr.
852/2004 sorgen die Lebensmittelunternehmer in den ihrer Kontrolle unterstehenden
Unternehmen dafiir, dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts eingehalten werden und
Uberprifen deren Einhaltung.

Die Verantwortlichkeiten und verantwortlichen Personen sind vom Lebensmittelunternehmer
gemall § 2 Abs. 2 Lebensmittelhygiene-Zulassungsverordnung im Zuge der Zulassung an den LH
zu melden, ebenso ist gemiRk § 4 leg. cit. jede Anderung in den Verantwortlichkeiten
unverziiglich dem LH zu melden.

5.3 Initiative, Auftragserteilung

Die Kontrolle erfolgt entweder

e inroutinemaRiger Ausfiihrung des Kontrollplans des LH einschlieBlich allfalliger
Schwerpunktsaktionen oder

e aufgrund von Verdachtsmomenten, welche der Behorde bekannt werden (z.B. iber
Meldung einer anderen Kontrollbehorde, Gber RASFF/RAPEX-Notifikation, nach Auftreten
eines Verdachtsfalles eines lebensmittelbedingten Krankheitsausbruchs, tGber
Parteienbeschwerde oder Anzeige) oder

e aufgrund eigener dienstlicher Aufgabenstellung (z.B. zur Feststellung einer erfolgten oder
nicht erfolgten Mangelbehebung)

Eine Nachkontrolle zu einer bereits durchgefiihrten Kontrolle kann sich in folgenden Fallen als

notwendig erweisen:

e falls im Zuge der bereits durchgefiihrten Kontrolle benétigte Unterlagen zu diesem
Zeitpunkt nicht greifbar waren;

e um festzustellen, ob die bei der bereits durchgefiihrten Kontrolle des Betriebes
angeordneten MalRinahmen innerhalb der festgesetzten Frist durchgefiihrt wurden;

e zur Kontrolle, ob die Entsorgung beanstandeter genussuntauglicher Ware ordnungsgemaf
erfolgt ist (Ubernahmebestatigung).
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5.4 Planung, Vorbereitung

Studium der Ergebnisse friiherer Kontrollen des vorgesehenen Betriebes an Hand bereits
vorliegender Untersuchungsprotokolle und Folgepapiere

Vorbereitung und Uberpriifung der benétigten Gerate und Hilfsmittel

Festlegen des geplanten Mindestkontrollumfanges (Vollprifung oder Teilpriifung,
Schwerpunktpriifung, nur Klarung einer speziellen Fragestellung, ...). Diese Vorgabe kann
spater vor Ort nach Ermessen des aTA bei Bedarf erweitert oder eingeschrankt werden.
Gegebenenfalls Absprache/Informationsaustausch mit begleitender Behérde bzw.
begleitenden Amtsorganen:

z.B. wenn Anwesenheit des Amtsarztes erforderlich oder ratsam ist (z.B. bei Verdacht auf
Lebensmittel-Vergiftungsfall) oder bei gemeinsamer Kontrolle mit Lebensmittelaufsicht
Ermittlung der Betriebs-/Offnungs-/Arbeitszeiten

notwendig z.B. wenn diese nicht bekannt sind und Kontrolle wahrend dieser stattfinden
soll (z.B. Routinekontrolle)

Vorankiindigung beim Betrieb (nur wenn notwendig)

Im Routinefall erfolgt die Kontrolle ohne Vorankiindigung. In gewissen Fallen (z.B. wenn
eine bestimmte Person wahrend der Kontrolle anwesend sein soll oder wenn bestimmte
schriftliche Unterlagen des Betriebes bereitgehalten werden sollen) kann eine
Vorankiindigung notwendig sein, um erfolglose Mehrfachbesuche zu vermeiden.
Vorankiindigung beim Untersuchungslabor (nur, wenn vom Labor z.B. zur
Ressourcenplanung verlangt)

5.5 Gerate und Hilfsmittel
5.5.1 Unbedingt:

Saubere Schutzkleidung (Arbeitsmantel, Arbeitshose, Uberschuhe, Kopfbedeckung)
Schreibgerat und Papier

Dienstausweis

Vordruck des Kontrollberichts/Checkliste

Allenfalls Juxtenbuch mit Zahlschein

Stammdatenblatt (wenn nicht im Betrieb vorhanden)

5.5.2 Fakultativ:

Geeichtes oder kalibriertes Thermometer

Luxmeter

Taschenlampe

Fotoapparat

Utensilien flir Probenahmen (Lebensmittelproben gemaRk § 36 LMSVG)

Rechtstexte je nach Bedarf
(LMSVG, VO (EG) Nr. 852 und VO (EG) Nr. 853/2004, 2073/2005,...)

Dieser DE

5.6 Durchfiihrung

5.6.1 Allgemeine Grundsatze

Jedes Kontrollorgan hat sich in jeder Hinsicht vorbildlich zu verhalten. Dazu gehdren:

respektvoller und hoéflicher, sachlich aber dennoch bestimmter Umgang mit dem
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Lebensmittelunternehmer und dessen Personal

e einwandfreie persdnliche Hygiene

e das Anerkennen und Befolgen betrieblicher Hygienevorgaben ( z.B. Anlegen der
Schutzkleidung sowie Ablegen von Handschmuck und Armbanduhr sowie gegebenenfalls
Ohrclips, Handereinigung)

e die Beachtung der VerhaltnismaRigkeit (Auswahl des jeweils gelindesten, zum Ziele
flihrende Mittels)

e objektiv-sachliches Vorgehen (Beriicksichtigung von Fakten, Vermeiden von
Mutmalungen)

Eine vollstandige Betriebskontrolle gemall § 54 LMSVG besteht aus einer
Betriebsbesichtigung/Augenscheinsbegehung und einer Kontrolle der betriebseigenen
Dokumentation (,Dokumentenpriifung”). Der eigentliche Kontrollablauf richtet sich nach der
Art der Kontrolle und nach deren Intention. Wenn ein gewisser Uberraschungseffekt erzielt
werden soll, muss die Kontrolle unangekiindigt stattfinden und sollte moglichst mit der
Betriebsbesichtigung/Augenscheinsbegehung beginnen. Soll hingegen eine umfangreiche
Kontrolle durchgefiihrt werden und ist zu erwarten, dass die dafir erforderlichen Dokumente
nicht unmittelbar im Betrieb aufbewahrt werden oder die kompetenten Ansprechpartner fiir
gewisse Detailfragen nicht erreichbar sind, sollte man vom Grundsatz der nicht angekiindigten
Kontrolle bewusst abweichen und sollte eher mit der Kontrolle der Dokumentation beginnen,
um anschlieBend die Ubereinstimmung der Aufzeichnungen vor Ort nachpriifen zu kénnen.

Eine Betriebskontrolle ist auf Basis der Fragensammlung (siehe Beilage) durchzufiihren, wobei
die Verwendung als Checkliste fakultativ ist. Die Fragensammlung dient jedenfalls als Hilfe bei
den Kontrollen, wobei die jeweiligen Fragen in den diversen Betriebstypen und Raumlichkeiten
sinngemal anzuwenden sind.

Die Kontrollhdufigkeiten fiir die einzelnen Betriebsarten werden im jahrlichen NKP festgelegt.

Alle Themenbereiche sind — unabhéangig von der jeweiligen Mindestkontrollfrequenz gem. NKP
— mindestens einmal jahrlich zu kontrollieren. In Huftierschlachtbetrieben mit weniger als 20
GVE jahrlicher Schlachtung und in Zerlegungsbetrieben mit Produktion von bis zu 100 Tonnen
entbeintem Fleisch pro Jahr sind samtliche Themenbereiche alle zwei Jahre mindestens einmal
zu kontrollieren.

Bei Bedarf (z.B. Feststellung von Mangeln) sind die entsprechenden Kontrollbereiche nach
Ermessen des Kontrollorgans ofter zu kontrollieren.

5.6.2 Kontrollabschluss

e Wenn erforderlich: Ergreifen von MaBnahmen im Fall von Abweichungen (siehe Punkt 5.8)

® Gesprach mit dem Hygieneverantwortlichen des Betriebes (Analyse; Kritikpunkte;
Verbesserungsvorschlage; Erérterung der im Fall von Abweichungen ergriffenen
MaBnahmen; Aufklarung Gber Einspruchsmoglichkeiten; Besprechen notwendiger
Behebungsfristen)

5.7 Nachbearbeitung

1. Ubermittlung der Warenproben an ein Untersuchungslabor und nach Eintreffen der
Ergebnisse weitere Veranlassung

2. Einleitung/Durchfiihrung erforderlicher MaRnahmen im Fall von Abweichungen
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3. Gegebenenfalls EDV-Erfassung der Kontrolldaten
4. Schreiben des Kontrollberichtes und Ubermittlung einer Ausfertigung an den Betrieb

5. Erledigung der im Hinblick auf eine konkrete Fragestellung der Kontrolle notwendigen
MaBnahmen (Zusatzbericht, Weitermeldung erhobener Informationen),

6. Nachtragliche stichprobenartige Uberpriifung von im Zuge der Kontrolle festgestellten
Angaben (z.B. Priifung des Schlachtalters von Rindern anhand der Ohrmarkennummern
mittels Rinderdatenbank, Prifung der Wasserversorgung durch Nachfrage beim Betreiber
der Wasserversorgungsanlage, Abklarung von Zulassungen von Entsorgungsunternehmen
oder Lieferbetrieben, Nachforschung hinsichtlich entsorgter Mengen und Kategorien,
Priifung der Berechtigungen der vom Betrieb herangezogenen Labors)

5.8 MalBnahmen im Fall von Abweichungen

5.8.1 Grundsatzliches

Die im Fall von Abweichungen durch das Kontrollorgan gegebenenfalls zu treffenden
MaBnahmen gliedern sich in

a) weitere Erhebungen (z.B. Feststellung betroffener Ware, der Lieferanten, der Abnehmer,
Befragung des Lebensmittelunternehmers etc.)

b) Sicherungs-, Schutz- und BehebungsmaRnahmen (z.B. Anordnung der Mangelbehebung,
Sicherstellung der Ware, Riicknahme vom Markt, Riickruf vom Verbraucher, Information der
Verbraucher)

¢) Informationsweitergaben (z.B. Anzeige eines Seuchenverdachts gemal TSG, Information des
zustandigen Amtstierarztes bzw. der Landesveterindrdirektion)

Hinsichtlich Vorgangsweise ist zu unterscheiden zwischen Mangeln der Ware einerseits und
Verhaltensmangeln sowie Mangeln der Betriebsstatte andererseits.

5.8.2 Vorgehen bei Verdacht auf Warenmangel

Bei Verdacht auf Vorliegen von Warenmangeln ist wie folgt vorzugehen (eine vorlaufige
Beanstandung analog zur Fleischuntersuchung ist bei Kontrollen gemaR § 54 LMSVG nicht
vorgesehen):

A. Erstmalnahmen bei Verdacht
Erstmalnahmen sind immer vom amtlichen Tierarzt selbst ohne Verzégerung vorzunehmen!

a) Erhebung der ndheren Umstande, z.B.

e Warenart(en): welche Tierart, welche Fleischteile, welches Produkt,
verpackt/umhiillt/offen, mit/ohne Knochen?

e Warenmenge: Gewicht und Stiick/Kartons/Einheiten

e Datum der Anlieferung

e lagerort

e Lieferant/Herkunft

e Begleitpapiere u. dgl.

e Verfligungsberechtigte(r)
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e Kennzeichnung der Ware: Genusstauglichkeitskennzeichen, Identitatskennzeichen,
Angaben der Rindfleischetikettierung, Etikette mit Firmen-/Chargenangaben,
Mindesthaltbarkeits-/ Verbrauchsdatum, Lagerbedingungen etc.

e Verwendungszweck: zum menschlichen Verzehr (roh/gegart), als Tierfutter, zur
Entsorgung

e Warein Verkehr (d.h. wird eben abgegeben oder wird zur Abgabe bereitgehalten)? Oder
lagert sie als Rohstoff? Oder wurde sie vom Lebensmittelunternehmer bereits gesperrt?

e Wurde Ware abgegeben? Wenn ja, an wen?

b) Beseitigung/Entsorgung oder Sicherstellung der Ware

e Entscheidet sich der Lebensmittelunternehmer freiwillig fiir eine ordnungsgemale
Beseitigung/Entsorgung der betroffenen Ware, so ist das Problem damit gel6st.
Sanktionsmalnahmen wie z.B. eine Strafanzeige bleiben davon unberihrt. Die
ordnungsgemale Beseitigung/Entsorgung ist zu Gberwachen.

e Weigert sich der Lebensmittelunternehmer, die Ware (zur Ganze) freiwillig zu
beseitigen, so muss der aTA zunachst entscheiden, ob Gefahr im Verzug vorliegt oder
nicht: Eine solche liegt vor, wenn der begriindete Verdacht vorliegt, dass ohne sofortiges
Einschreiten eine Rechtsvorschrift Gbertreten wiirde, und bezliglich des
Inverkehrbringens bzw. der Verwendung der Ware dringend einschrankende
MaBnahmen gesetzt werden missen:

o Keine Gefahr im Verzug liegt daher vor, wenn der Lebensmittelunternehmer die
Ware von sich aus oder auf Aufforderung durch den aTA sperrt, und eine
missbrauchliche Verwendung der Ware nicht angenommen wird.

In diesem Fall empfiehlt sich eine niederschriftliche Verpflichtungserklarung des
Lebensmittelunternehmers (iber diese MalBnahme! Ein weiterer akuter
Handlungsbedarf zur Sicherstellung der Ware besteht nicht.

o Weigert sich der Lebensmittelunternehmer die Ware zu sperren oder ist
missbrauchliche Verwendung der Ware nicht ausgeschlossen, so liegt Gefahrim
Verzug vor.

In diesem Fall ist als SofortmaRnahme die betroffene Ware mittels mindlicher
Anordnung gemal’ § 39 Abs. 3 LMSVG (so genannter verfahrensfreier
Verwaltungsakt) zu sperren und dafiir zu sorgen, dass binnen einer Woche ein
einschlagiger schriftlicher Bescheid erlassen wird.

Es empfiehlt sich ein genaues schriftliches Festhalten der naheren Umstande durch
den aTA und eine niederschriftliche Kenntnisnahme durch den
Lebensmittelunternehmer (Betriebsinhaber).

e st betroffene Ware bereits abgegeben worden, so ist auch diese sicherzustellen. Dazu
ist zu veranlassen, dass der Lebensmittelunternehmer

o die Abnehmer nachweislich tber alle relevanten Umstande informiert und
o gegebenenfalls die ausgelieferte Ware zurickruft bzw. zurtickholt.
Gleichzeitig ist vom aTA dem LH umgehend eine Abnehmerliste mit der Bitte um
weitere Veranlassung zuzusenden!

B. Probenahme zur Bestatigung oder Entkraftung des Verdachts

Entnahme von Proben und Einleitung von Laboruntersuchungen gem. § 36 LMSVG

Das weitere Vorgehen nach Vorliegen der Untersuchungsergebnisse richtet sich danach, ob der
urspringliche Verdacht durch die Untersuchungsergebnisse bestatigt oder entkraftet wurde:
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e Verdacht entkraftet: mindliche Sperr-Anordnung mindlich aufheben (auf Verlangen des
Lebensmittelunternehmers schriftlich bestatigen)

e Verdacht bestatigt:
o Mitteilung der Ergebnisse an den Lebensmittelunternehmer

o Mitteilung des Ergebnisses an den Landeshauptmann zur Einleitung der
FolgemaBnahmen

5.8.3 Vorgehen bei Verhaltensmangeln, Mangeln der Betriebsstatte und bei
Aufzeichnungsmangeln

Bei Vorliegen von weniger bedeutenden Mangeln, die die Sicherheit des Lebensmittels
nicht unmittelbar beeinflussen, kann der LM-Unternehmer mittels gegengezeichnetem
Kontrollbericht gemal § 39 Abs. 2 LMSVG zur Mangelbehebung innerhalb angemessener
Frist aufgefordert werden. Unter besonders berlicksichtigungswirdigen Umstanden kann
auf Ansuchen eine einmalige Fristverlangerung gewahrt werden.

Die genaue Befolgung der amtlichen Anordnungen gemaf § 39 Abs. 2 LMSVG durch den
Lebensmittelunternehmer ist zu kontrollieren. Wird den Anordnungen nicht bzw. nicht
fristgerecht entsprochen, so sind die Mangel samt den notwendigen MaRnahmen zwecks
bescheidmaliger Vorschreibung unverziglich dem LH mitzuteilen. Eine Kopie des
urspringlichen Kontrollberichts ist anzuschlieBen.

Falls grobere Mangel vorliegen, die die Sicherheit des Lebensmittels unmittelbar
beeinflussen, oder die mittels gegengezeichnetem Kontrollbericht angeordnete
Maéngelbehebung nicht oder nicht fristgerecht erfolgt ist, sind die Mangel samt den
notwendigen Mallnahmen zwecks bescheidmaRiger Vorschreibung unverziiglich dem LH
mitzuteilen. Eine Kopie des urspriinglichen Kontrollberichts ist anzuschliefen. Bei Gefahr
im Verzug ist gemaR § 39 Abs. 3 LMSVG sinngemaR zu 5.8.2 A b 2. Punkt vorzugehen (so
genannter verfahrensfreier Verwaltungsakt) und dafiir zu sorgen, dass binnen zwei
Wochen ein einschlagiger schriftlicher Bescheid vom LH erlassen wird.

5.8.4 Vorgehen bei ,verschwundener” beanstandeter Ware bzw. bei nachtraglich erkanntem
Verdacht auf missbrauchliche Verwendung als Lebensmittel

Sofortige Riicksprache (Klarungsversuch) mit dem Lebensmittelunternehmer. Wird der
Verbleib der Ware geklart und ist sie noch vollstandig vorhanden, eriibrigen sich weitere
SicherungsmaBnahmen. Im anderen Fall ist hinsichtlich der weiteren Vorgangsweise
zunachst zu unterscheiden, ob bei der gegenstandlichen Ware ein Verdacht auf
Gesundheitsschadlichkeit oder sonstige Beanstandungsgriinde vorlagen?.

o Wenn ein Verdacht auf Gesundheitsschadlichkeit vorlag, besteht ,,Gefahr im Verzug”
und es ist/sind sofort in Form miindlicher Anordnungen gemaR § 39 Abs. 3 LMSVG
— das Inverkehrbringen weiterer Ware aus dem Betrieb zu verbieten und
— der Rickruf aller im fraglichen Zeitraum ausgelieferten Waren anzuordnen, soweit
die fehlende Ware darin enthalten sein konnte (falls beispielsweise zwei
Schweinehalften fehlen, missen reine Rindfleischlieferungen nicht riickgeholt
werden) und

1 Ein Verdacht auf Gesundheitsschadlichkeit ist z.B. gegeben bei multiplen Abszessen, begriindetem Verdacht auf eine Zoonose
oder auf eine Allgemeinerkrankung oder auf eine Behandlung mit verbotenen Stoffen oder auf eine fehlende
Trichinenuntersuchung.

Kein Verdacht auf Gesundheitsschadlichkeit ist z.B. gegeben bei Wissrigkeit, Farbveranderungen, blutiger Infiltration u.A.

In diesbeziglich unklaren Fallen, z.B. wenn die Ware von einem Schlachthof ohne Genusstauglichkeitskennzeichen eingebracht
wurde oder die Garantie der Riickstandsfreiheit fehlt, ist sofort die Anweisung des LH einzuholen.
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— Nachforschungen liber den Verbleib des Fleisches einzuleiten.
Der Lebensmittelunternehmer ist hierbei ausdriicklich auf den zwingenden
Charakter dieser Verbote/Anweisungen und auf die nachzureichende schriftliche
Bescheidversion hinzuweisen.

AnschlieBend ist unverziiglich

— der LH Uiber die Sachlage zu informieren und

— der LH um weitere Anordnungen zu ersuchen und

— der LH um Erlass eines schriftlichen Bescheides zur Stiitzung der miindlich
angeordneten MalRnahmen zu ersuchen.

o Wenn kein Verdacht auf Gesundheitsschadlichkeit vorlag, eriibrigen sich
unmittelbare KonsumentenschutzmalRnahmen und der LH ist ohne unnétigen Verzug
Uber die Sachlage zu informieren.

5.9 Sonstiges

5.9.1 Vorgehen bei vorsatzlicher Verhinderung der Kontrolle durch den LM-Unternehmer

Der LM-Unternehmer ist verpflichtet2, die Kontrolle zu dulden. Falls der LM-Unternehmer
die Kontrolle vorsatzlich zu verhindern sucht, liegt es im personlichen Ermessen des
Kontrollorgans, die Kontrolle zu erzwingen oder abzubrechen. In jedem Fall hat eine
Sachverhaltsdarstellung an den LH zu erfolgen.

In folgenden Féllen liegen objektive Griinde fiir ein Erzwingen der Kontrolle vor:

o Vorliegen von ,Gefahr im Verzug” (d.h. wenn dem Konsumenten ein unmittelbares
Gesundheitsrisiko droht)

o Vorliegen dringend abzukldrender gewichtiger Verdachtsmomente (z.B. im Gefolge
einer RASSF-Meldung hoher Prioritat, dringender Verdacht auf Vorliegen eines
lebensmittelbedingten Krankheitsausbruchs)

Die Mithilfe der Polizei kann angefordert werden. Wird eine Kontrolle erzwungen, so ist
dies im Kontrollbericht mit detaillierten Angaben zu vermerken.

6 Dokumentation

1. Die erfolgte Kontrolle ist gemall den Vorgaben des Landes zu erfassen und, wenn im
jeweiligen Bundesland vorgesehen, in die dafiir vorgesehene elektronische Datenbank
einzutragen.

2. Der Kontrollbericht sollte jedenfalls folgende Informationen enthalten:

e Kontrollorgan

e Kontrollierter Betrieb

e Rechtsgrundlage der Kontrolle

e Datum, Uhrzeit

e Zweck der Kontrolle (Routine, Verdacht auf ...)

e Kontrollumfang (kontrollierte Bereiche: Was wurde kontrolliert?)
e Begleitperson des Betriebes

2 Verpflichtung des Unternehmers: Art. 6 Abs. 1 der VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 4 der VO (EG) Nr. 853/2004, Art. 15 der
VO (EU) 2017/625
Verpflichtung des Mitgliedstaates: Art. 5 der VO (EU) 2017/625
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e Kontrollergebnisse: Beanstandungen (genauer Sachverhalt)
e Aufforderungen/Anordnungen/ergriffene MaRnahmen
e Alle weiteren Daten um den Jahresbericht an das BMSGPK erfiillen zu kénnen

Im Fall eines Kontrollteams ist der aTA bzw. der hauptverantwortliche Tierarzt fir die
Erstellung des Kontrollberichts zustandig und verantwortlich.

3. Auf Ersuchen des LM-Unternehmers und jedenfalls, wenn im Zuge der Kontrolle ein oder
mehrere Mangel beanstandet wurde(n), wird dem LM-Unternehmer nachweislich eine
Ausfertigung des Kontrollberichts Gbermittelt.

4. Dem LH ist eine Ausfertigung des Kontrollberichts zu Gibermitteln.

Ein Exemplar des Kontrollberichts wird entweder in Papierform oder auf EDV mindestens
finf Jahre bei der zustandigen Kontrollbehorde archiviert.

6 Bericht an das BMSGPK

Berichtslegung erfolgt nach den Vorgaben zum jahrlichen Kontrollplan

7 Beilage

Fragensammlung
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